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Nr 1200/HZ/22 Kudowa - Zdrgj, 22 sierpnia 2022 r.
NS.BZ.9020.29.233.2022.AP (miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Klodziu

z - asystent (numer upowaznienia statego 22/16; numer upowaznienia Jjednorazowego
BZ/22/15-1914/22)
(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniers do ezynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. art. 4 ust. 1 pkt 3-4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985
r. o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r. poz. 195)), w zwigzku z art. 67§ 1 i art, 68
ustawy z.dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2021 r. poz.
7350,

Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura wrzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i |
wyrobéw przezmaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19~- - = |
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. Zmieniajgce zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig?

Na podstawie art. 48 ust.1 pkt 11 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsi¢biorcéw (Dz. U, z
2021 r. poz. 162)™ graz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci
urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkéw ochrony roslin,
zmieniajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) ar 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UB) nr 65212014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrcktywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L. 95 2
07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamijarze wszczecia kontroli.

L [nformacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Blok zywienia p/ Szpitalu Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowym
{(pelna nanwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakfadu)

ul. Zdrojowa 36¢, 57-350 Kudowa-Zdréj
(adres)

Y Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy.

¥ Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujgce zarzgdzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedurg
WraZ Z jego zmianami.
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NIP: 8831598671 © REGON: 000316418

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaswiadezenie o wpisie do rejestru zakladow.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kiemjacy zakladem:
Pani Jadwiga Radziejewska — Dyrektor Zespohu Opieki Zdrowotnej w Kiodzku

(¥mie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Sylwia Martynowicz ~ Kierownik Szpitala Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w Kudowie-Zdréj
(imig i nazwisko, stanowisko)
Bez udzialu Swiadkéw
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: urzedowa kontrola Zywnosci w zakresie sprawdzenia warunkéw
sanitarno-technicznych zakladu zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Termometr stuzbowy PSSE w Klodzku ze swiadectwem
wzorcowania nr BZ/I/33/W.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

1. Zakres prowadzonej dzialalnosci: produkcja positkow migsnych i niemigsnych od surowca do
gotowej potrawy. W/w asortyment podawany jest pacjentom w naczyniach wielokrotnego
usythu '

2. Zatrudniony personel — 17 oséb. W dniu kontroli przediozono do wglgdu aktualne ksigzeczki
zdrowia oraz orzeczenia lekarskie do. celow sanitarnc-epidemiologicznych, podpisane przez
lekarzy medycyny pracy.

3. Personel posiada prawidlowg, czystq odziez roboczq. Segregacja odziezy zachowana.

4. W czasie kontroli personel posiadat prawidlowe zabezpieczenie nosa i ust . maseczke na ;
twarzy. i

5. W dniu kontroli stwierdzono zachowanie okreslonych ograniczen, nakazéw i zakazéw w :
zwiqzku z wystgpieniem stanu epidemii COVID-19 §j. :

- przy wejsciu do placowki udostepniono $rodki do dezynfekcji rgk o szerokim spelirum
dzialania rgk oraz informacje o obowigzkowym noszeniu maseczek i dezynfekcji rqk,

- pracownicy majq dostgp do maseczek, rekawiczek Jednorazowego wiythu oraz srodkéw do
dezynfekcyi rgk i powierzchni majgeych kontaks z Zywnosciq o szerokim spektrum dziatania.

6. Maksymalna dzienna wielkos¢ produkeji - 210 positkéw. Wielkosé produkcji zalezy od ilosci

pacjentow przebvwajgcych w szpitaly. Dla pacjentow ukladane sq 4 diety: podstawowa,

cukrzycowa, lekkostrawna, niskokaloryczna.

Blok zywienia serwuje w zaleznosci od diety od 3 do 5 positkéw dziennie tj. sniadanie, IT

Sniadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek, kolacja.

8. Wydawanie positkéw odbywa sig w sali konsumpcyjnej — ok. 80 miejsc siedzacych w dwéch
turach w nastepujgcych godzinach:

a) I wra: $niadanie z Il $niadaniem godz. 7:30-7:50, obiad z podwieczorkiem godz. 12:30-
12:50, kolacja 17:30 — 17:50;
b) Il tura: sniadanie z II $niadaniem godz. 8:20-08:40. obiad = podwieczorkiem godz, 13:20-
13:40, kolacja 18:20 - 18:40;

™~
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Zgodnie z° opracowanymi procedurami na posilek przezmaczono 20 minut, a pomigdzy
positkami 30 minut na dezynfekcje stoléw, krzeset oraz wietrzenie sali.

9. W dniu kontroli zywionych jest 192 pacjentéw.

10. Stoly w jadalniach czyste, latwe do dezynfekcji, positki dostarczane 5g bezpoSrednio do
stolikow przez wyznaczone osoby wraz ze sztuécami dla kazdego pacjenta.

11. W zakladzie positki podawane w naczyniach wielorazowego uzythu. Proces mycia i dezynfekcji
naczyni stolowych prowadzony prawidlowo w zmywarce gastronomicznej z systemem
wyparzanid., ’

12. We wszystkich punktach stwierdzono biezgcq cieplq i zimng wodg. Wszystkie umywalki do
mycia rgk wyposazone prawidiowo 1j. mydio antybakteryjne oraz plyn do dezynfekcji, reczniki
Jednorazowego uzytku, pojemniki na zuzyte reczniki.

13. Zaklad korzysta z wody z wodociggu miejskiego, nieczystosci plynne usuwane sq do kanalizacyi
miejskiej.

14. W trakcie kontroli Strona przedlozyta pozytywny wynik badania wody w zakresie parametrow
bakteriologicznych nr S/LAB/LW-836/2021 z dnia 23.09.2021 r. oraz parametréw
fizykochemicznych nr S/566/LAB/LW-1369/2018 z dnia 12102018 r - wykonawca
Laboratorium PSSE Kiodzko. Badanie wody odbywa sig prawidlowo zgodnie z czestotliwoscig
ustalong w instrukcjach GHP/GMP - (badanie bakteriologiczne odbywa sig co roku oraz
Jizyczno—-chemiczne odbywa sig raz na cziery lata).

15. W dniu kontroli biezqcy stan sanitarno — porzgdkowy pomieszczen bloku Zywienia prmvid{ougi :

16. W zakiadzie obowigzuje zakaz palenia tytoniu.

17. W zakladzie opracowano instrukcig zabezpieczemia przed szkodnikami. Nadzér nad
szkodnikami prowadzony jest na biezqco przez pracownikéw zakladu oraz przez firme
specjalistyczng Zaklad KONIX Kudowa - Zdrdj w zakresie $wiadczenie ustug Dezynfekcyi,
Dezynsekcji i Deratyzacfi — przediozono do wglgdu protokét z 02.08.2022 r.

18. W dniu kontroli na terenie zakladu nie stwierdzono obecnosci szkodnikéw ani $ladéw ich
pozostalosci,

19. Stale odpady komunalne skladowane sg w pojemnikach (odpady segregowane) - odbierane sq
zgodnie z harmonogramem. )

20. W opracowano instrukcje postgpowania z odpadami pokonsumpcyjnymi i odpadami kategorii
1. Zaktad wspéblpracuje z firmg uslugi transportowe v ., ul. Pyskowicka 24,
Bytnica, kéra odbiera odpady kat. III w zaleinosci od potrzeb — na powiadomienie
telefoniczne. W/w odpady skladowane sq w osobnych zamykanych i oznakowanych
pojemnikach. W trakcie kontroli przedlozono dokument handlowy odbioru odpadu z dnia
22.08.2022 r. na ilosé 28 kg.

21. Podczas przeprowadzania kontroli dokonano losowo sprawdzenia termindw przydatnosci do
spozycia oraz dat minimalnej trwafosci Srodkéw spozywezych przechowywanych w magazynie
artykuldw suchych oraz w poszczegélnych urzqdzeniach chodniczych i zamrazalniczych — nie
stwierdzono nieprawidlowosci w tym zakresie.

22. Dokonano kontroli temperatur: chlodnia nabiat — temp. 53°C, lodéwka jajka — temp. +6°C,
lodéwka na wedliny - temp. +3,0°C, lodéwka na nabial - temp. +3,0°C, magazyn suchy - temp.
+20,4°C, wilgotnosé 24%.

23. Srodki spozywcze przechowywane prawidlowo zgodnie z zaleceniami producenta. Urzqdzenia
chlodnicze/zamrazalnicze sprawne i czyste,

24. Zaklad przechowuje prébki pokarmowe. W dniu kontroli w zakladzie prébki pokarmowe
pobierane (gramatura prawidlowa ti. nie mmiej niz 150g), opisane i przechowywane
prawidlowo —w dniu kontroli urzqdzenie chlodnicze czpste, temp. + 3°C.

25. Zaklad posiada opracowang instrukcje w zakresie udokumentowania prawidlowej jakosci
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wyrobu go)owego z czgstotliwoscig co roku. W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych.
Strona  okazala do wglgdu pozytywny wynik badania wyrobu gotowego nietrwalego
mikrobiologiczne — suréwka pora i Jjabtka — badanie nr 367/21 z dnia 01.10.2021 . rodzaj
oznaczen L.monocytogenes/w 25g/,0becnosé bakterii = rodzaju Salmonella/w 25g/. Badanie
przeprowadzone przez Laboratorium Vetos F. arma, Belawa.

26. W zakiadzie do produkcji wykorzystuje sig tylko jaja $wieze. Producentem jaj konsumpcyjnych

A7

Jest firma Ferma Drobiu Bartosz Lipowezyk Laszczyn 3, 63-900 Rawicz. Dostawca jaj:
Hurtownia Lactis — przedlozono do wglgdu Handlowy Dokument Identyfikacyjny nr 374565 z
dnia 12.08.2022 r. praz oSwiadczenie, iz jaja naswietlone promieniami UV,

W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych dokonano oceny zintegrowanego Systemu
Bezpieczenistwem Zywnosci. Bezpieczenhstwo zywnosci Jjest zapewnione poprzez stosowanie
instrukcji GHP/GMP oraz system HACCP. Opracowano schemat technologiczny i listy
wszystkich zagrozen wystepujgcych w Zywnosci w rozbiciu na zagrozenia biologiczne (w tym
mikrobiologiczne), fizyczne, chemiczne. W zakladzie dokonano identyfikacji krytycznych
punktow kontroli w oparciu o analiz¢ zagrozen i drzewko decyzyjne ustalono 4 CCP. Dla CCP
okreslono poziom docelowy, granice krytyczne, sposéb i czestotliwosé monitorowania oraz
dziatania korygujgce (zat na 2). Weryfikacja wewngtrzna systemu odbywa sig w formie audytu
— przediozono do wglgdu w/w dokumentacje z dnia 23.09.2021 r. — nie Stwierdzono
nieprawidfowosci.

28. W czasie wykonywania czynnosci kontrolnych przedtozono do wglgdu harmonogram szkoler,

na 2022 r. oraz karty z odbytych szkoleh wraz z podpisami 0séb w nich uczestniczqcych -
ostatnie szkolenie z 01.04.2022 temat: przyjecie i przechowywanie towaru.

29. W trakcie prowadzenia czynnosci kontrolnych przedtozono do wglgdu zapisy pracy z

przeprowadzanych czynnosci — zapisy prowadzone na biezgco, prawidlowo ostatnie wpisy z
dnia 22.08.2022

30. W trakcie kontroli pobrano Jadlospis (zat nr 3) - ocena Jadlospisow zostanie przeprowadzona

31.

32.

33.

w siedzibie stacji PSSE w Klodzku, wynik analizy zostanie dostarczony do zakladu.,
W trakcie prowadzenia czynnosci kontrolnych ustalono:

a) dzienna stawka zywieniowa na pacjenta — ]4,() z{

b) do produkcji uzywa sig oleju rzepakowego;

¢) napoje przygotowane na miejscu zawierajg mniej niz 10 g cukru w 250 ml produktu
golowego —na 250 ml. dodaje si¢ maksymalnie 5 g cukru;

d) produkty konserwowe w puszkach, paréwki, pasziety jesli sq podawane sq produktami
wysokojakosciowymi;

e) do produkcji positkéw Stosuje si¢ makaron jajeczny

J) do smarowania pieczywa Stosowany jest masto 82%.

Na tablicy informacyjnej umieszczony jest jadlospis, w ktérym do kazdej potrawy przypisane sq
alergeny lub substancje powodujgce alergie o substancjach i produktach powodujqcych alergie
lub reakcje nietolerancii, zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 20]] r. W Sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci.

W trakcie kontroli dokonano oceny warunkéw wprowadzania do obrotu oraz oznakowania
srodka spozywczego pochodzenia zwierzgcego pn. mielonka tyrolska — nalezy spozyé do
09.09.2022, termin przydatnosci Jjest jednoczesnie nr partii, producent zaklady migsne
NIEBIESZCZANSCY, Proszéwka 36, Gryfow Slgski. Zakiad produkeyjny znajduje sie po
nadzorem WIS nr PLO2120303WE. warunki przechowywania od +0°C — do +7°C. W dniu
kontroli w/w Srodek spozywczy przechowywany w chlodni temp. +3°C.
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Przedlozono do wglgdu dokument dostawy — F/20 114/22 z dnia 18.08.2022 dostawca zaktady
migsne NIEBIESZCZANSCY, Proszéwka 36, Gryfow Slgski.

1L 2. Opis stwierdzonych nieprawidfowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Wyijasnienia do arkusza oceny zakladu produkcii/obrotu Zvwnodcia/materialéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia:

ad pkt 1.2 — nieprawidlowy stan techniczny:
a) ubytki w glazurze podlogowej w kuchni giéwnej,
b) ubytki w glazurze podiogowej magazynku podrecznym;

Powyzsze nieprawidlowosci stanowig naruszenie nastgpujacych podstaw prawnych:

1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 22020 r.
poz. 2021)

2. Rozporzgdzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny Srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1, z péim.
zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.13, t. 34, str. 319).

Integralng cze$¢ protokolu stanowignastepujace zatacznikis: e e T
L. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnoscia/materialéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia.
2. Opis CCP
3. Jadlospis
4. Klanzula o przetwarzaniu danych ospbowych
5. Zawiadomienie o wszczgein postepowania administracyjnego

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w pkt - zat. nr -

ukarano niestosowano karania mandatowego "
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - z}
(nr mandatu karnego)
na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu kamego z dnia — nr -

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji
materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia groywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: W zakladzie pozostawiono zawiadomienie o
wszezgeiu postepowania administracyjnego.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
¥n  uchybief wymienionych w pkt Nie dotyczy

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié

wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego

terminu.

4. Uwagi i zasirzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
@Pan (i) wnost /nie wnosi” uwag i zastrzezef do stwierdzonego stamr faktycznego: Nie dotyczy
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5. Uwagi osoby kontrolujgcej Brak
6. Czas trwania kontroli: sanitarnej - od. 10 do 13

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany,

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji,

Nie dotyczy

Poprawki i uzupeknienia do protokolu: Nie dotyczy
(podaé: nr strony protokotu, zalgeznika, okreflenia lub wyrazy bledne i te, kdre je zastepujq)

.

ASYSTENT
Kierownik Szpitala Powiatowe] Stacjl .
»Zespdl Opieki 2drowo tnej” w Kiodzku Sanitarno-E gicznej
Szpital thadr, iskowo-Rehabilitacyjny 7 Kipe 2k
ie3droju o
T
mgr\Sylwia Ma, W
(imig i nazwisko or, podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgeej)
Bez udziatu $wiadkéw

(podpisy $wiadkow)
1V. Potwierdzenie odbioru protokofu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dnin -ach) 22.08.2022 r.
otrzymalem (-am) w dnju *zﬂ‘olgvm%&/

---------------------------------------------------

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdi}

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi€¢ zastrzezenia do ustalen stany faktycznego,

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Klodzku powielany inaczej jak tylko w catodei.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu whasciwego paristwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika techn icznego/ zastepey)

") zaznaczyé wiasciwe
" skreslié w przypadiku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcéw
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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

Zalgeznik do protokotu kontroli sanitamej Nr #427 3{/3%: dnia... 22, QF . 222

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIJ/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBYOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
: KONTAKTU Z ZYWNOSCIAYD

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiednief kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

(wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy nie

dotyczy) |

1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 1 22

1 Ukdad i rozplanowanie pomieszczet zakladu — funkcjonalnodé, 0 2 4
kizyZowanie sig drog, przestrzefi robocza zakladu, zaplecze
sanitarne pracownikéw majgcych kontakt z Zywnolcig.

2 Stan techniczny pomieszezeh zakladn: podlogi, Sciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gbrze elementy, okna i inne otwory, drzwi, —
ofwictlenic pomieszczeh produkeyjnych, sprzedazowych i

magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig z ZywnoScig, Maszyny, urzadzenia, ¢ . |2 4
sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy, -—
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postronnych. 0 1 2
I1 Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystoié pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transperm. Procesy | 0 8 16
czyszozenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie technologicznym
(W tym urzadzen, sprzemu, naczyn). Jakosé wody wykorzystywanej
w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transport i sprzedazy, w 0 5 11

tymn zachowanie laficucha chlodniczego.

Y zaznaczyé wiasciwe




= o
;

A pecles G —_— e =TT —— e ————— Y T
Zalacznik nr 6
- ZF/PK/BZ101/01/01
Strona 1/2
3 Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia oséb majgcych 0 3 15
kontakt z Zywnoscig. -
IIf | Zarzgydzanie zakiadem, kontrela wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpleczenstwem Zywnosei
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatmadnionych pracownikéw). ~ ’
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos$é 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujgtych w decyzjach wilasciwych |
organdw PIS i gotowo$E do wspélpracy.
3 Prawidlowo$é procedur i jch realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
“ Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnodciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). o 5 10
6 Kontrola surowedw, pélprodukidw i wyrobéw gotowych przez 0 4 8
producenta, w tym badania wlasciciclskic. =
7 Zpakowanie.. . _ - - .-
IV1 | Profil dzialalnoci — producenci- zgodnie z kategoryzacia 0
zakladéw
IV2 | Profil dzialalnodci — pozostala dzialalnosé- zgndnle z 0 8 16
kategoryzacjy zakladéw L
. 4 Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 2 4 [
Suma punktéw ogélem %’
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysckie
e (N} (S) W)
Ryzyko dla ocenlanego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt
II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY c%’I‘E W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR /ZG2. &4/ ..ZDNIA .. Q...
. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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(podpls osoby kontrolujacej)




