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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Klodzku

z — starszy asystent (numer upowaznienia stalego 15/23, numer upowaznienia
jednorazowego BZ/CK 15/23-2620/23)
(imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3-4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 338)", w zwiazku z art. 67§ 1 i art. 68
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 . poz.
775) V.
Sposob przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli zywnoS$ci oraz materialow
I wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu nr 291/19
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zzywnoséci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.”
Na podstawie art. 48 ust.1 pkt 11 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (t.). Dz. U.
22023 r. poz. 221)V"" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa ZYywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i $rodkéw ochrony ro$lin,
zmieniajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu  Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzgdzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95
z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli

I Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Blok zywienia w Zespole Opieki Zdrowotnej
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Szpitalna la, 57-300 Klodzko
{adres)

NIP 883-178-85-49 REGON 020493961

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaswiadczenie z dnia 12.12.2022
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy.

2 Kazdorazowo nalez wskazac¢ obowigzuj ce zaquzcnie Glownego Inspeklom Sanitarnego okreslajace t I)I’OCCdUT
Wraz z ngO zmianami.



i
S N\

F/PK/BZ/01/01
Strona? i

2. Kierujacy zakladem:
Zespot Opieki Zdrowotnej, ul. Szpitalna la, 57-300 Kiodzko

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: _
Pani Krystyna Szymszon — Kierownik dzialu Zywienia

(imig i nazwisko, stanowisko)

Bez udziahi $wiadkow
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: urzgdowa kontrola Zywnosci w zakresie sprawdzenia warunkow
sanitarno-technicznych zakladu zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Termometr stuzbowy PSSE w Klodzku ze swiadectwem
wzorcowania nr BZ/I/33/W.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

. Zakres prowadzonej dzialalnosci:
- produkcja positkéw migsnych i niemigsnych od surowca do gotowej potrawy;
- wydawanie positkéw w ramach cateringu do bloku zywienia Szpitala w Nowej Rudzie
W/w asortyment podawany jest pacjentom w naczyniach wielokrotnego uzytku.
2. Dzienna wielko$¢ produkcji: 550 positkow dziennie dla pacjentéw. Wielkos¢ produkcji zalezy
od ilosci pacjentow przebywajgcych w szpitalu.
3. W dniu kontroli zywiono: 298 osob —w tym 84 osoby w systemie cateringowym:.
4. Blok zywienia serwuje w zaleznosci od diety od 3 do 4 posilkéw dziennie 1j. $niadanie
dwudaniowy obiad, kolacja, II kolacja.
Positki przewozone sq systemem termosowym do poszczegolnych kuchenek oddziatlowych (11
oddzialow ZOZ Klodzko oraz 3 oddzialy ZOZ Nowa Ruda), gdzie nastgpuje ich porcjowane i
serwowane przez wyznaczone osoby z kazdego oddzialu. Posilki dostarczane sq bezposrednio
do poszczegolnych pokoi oddzialu wraz ze sztuécami dla kazdego pacjenta.
Wydawanie positkéw odbywa sig w nastgpujgcych godzinach
- kuchnia: $niadanie z kolacjq godz. 8 — 8°°, obiad godz. 12'°-12*
- na oddzialach: $niadanie godz. 9, obiad godz. 13", kolacja godz. 18", Il kolacja (dieta
cukrzycowa) godz. 20",
7. Na tablicy informacyjnej bedgcej na kazdym oddziale umieszczony jest jadlospis, w ktérym do

n

kazdej potrawy przypisane sq alergeny lub substancje powodujqce alergie o substancjach i
produktach powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji, zgodnie z Rozporzgdzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci.

8. Zatrudniony personel — 15 oséb. W dniu kontroli przedlozono do wglgdu aktualne ksigzeczki
zdrowia oraz orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych, podpisane przez
lekarzy medycyny pracy. Zaklad nie zatrudnia osob narodowosci ukrainskiej.

9. Personel posiada prawidlowq, czystg odziez roboczq. Segregacja odziezy zachowana.

10. We wszystkich punktach stwierdzono biezgcq cieplq i zimng wode.

11. Wszystkie umywalki do mycia rgk wyposazone prawidiowo tj. mydlo antybakteryjne, reczniki
Jjednorazowego uzytku, pojemniki na zuzyte reczniki.

12. Zaklad korzysta z wody z wodociggu miejskiego, nieczystosci plynne usuwane sq do kanalizacji
miejskiej.
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13. W trakcie kontroli Strona przedlozyla prawidlowy wynik badania wody w zakresie parametréw

bakteriologicznych nr S/LAB/LW-835/2021 z dnia 23.09.2021 r. oraz parametréw
Jizykochemicznych nr S/LAB/LW-837/2021 z dnia 24.09.2021 r. - wykonawca Laboratorium
PSSE Klodzko. Badanie wody odbywa sig¢ zgodnie z czestotliwosciq ustalong w instrukcjach
GHP/GMP - (badanie bakteriologiczne odbywa si¢ co dwa lata oraz fizyczno-chemiczne
odbywa sig¢ co pig¢ lat).

14. Proces mycia i dezynfekcji naczyn stolowych prowadzony jest w kuchenkach oddziatowych w
zmywarkach z systemem wyparzania z zachowaniem rozdzialu czasowego krzyzowania sig drog
czystych i brudnych.

15. Proces mycia i dezynfekcji termoséw oraz pojemnikéw GN odbywa si¢ w zmywalni pojemnikéw
cateringowych usytuowanej przy kuchni gléwnej w zmywarkach gastronomicznych z systemem
wyparzania — w dniu kontroli maszyny sprawne

16. Na terenie calego zakladu obowiqzuje zakaz palenia tytoniu.

17. W dniu kontroli biezqcy stan sanitarny pomieszczen bloku zywienia oraz kuchenek
oddzialowych (na oddziatach: chirurgia ogdlna, rehabilitacja kardiologiczna, psychiatria
sqdowa o wzmocnionym stopniu zabezpieczenia) prawidlowy.

18. W zakladzie opracowano instrukcje zabezpieczenia przed szkodnikami. Nadzér nad
szkodnikami prowadzony jest na biezgco przez pracownikéw zaktadu, ktérzy zobowigzani sq do
codziennego  monitoringu  wystgpowania  szkodnikéw. W  przypadku  stwierdzenia
nieprawidlowosci zobowigzani sq do zglaszania kierownikowi lub wiascicielowi wszelkich
uwag dotyczqcych spostrzezen sladow wystepowania szkodnikéw. Nadzér nad szkodnikami
prowadzony jest rowniez przez firme specjalistyczng DDD KONIX, ul. Norwidalb, Kudowa
Zdroj. Przedstawiono do wglgdu ostatni protokdl z przeprowadzonych zabiegéw DDD z dnia
01.08.2023 r.

19. Podczas kontroli na terenie zakladu nie stwierdzono obecnosci szkodnikéw ani sladéw ich
pozostalosci.

20. State odpady komunalne skiadowane sq w pojemnikach (odpady segregowane) - odbierane sq
zgodnie z harmonogramem.

21. W zakladzie prowadzone jest prawidlowe postgpowanie z odpadami pochodzenia zwierzgcego -
zaklad posiada opracowanqg instrukcje w zakresie postgpowania z odpadami kategorii III
Zaklad wspélpracuje z firmg NEXUS Sp. J., ul. Bratkowa 5, Kamieniec Zgbkowicki, ktéra
odbiera odpady kat. Il w zaleznosci od potrzeb — na powiadomienie telefoniczne. W trakcie
kontroli przediozono do wglgdu dokument handlowy odbioru odpadu z dnia 17.08.2023 r. na
ilos¢ 41 kg.

22. Podczas przeprowadzania kontroli dokonano losowo sprawdzenia terminéw przydatnosci do
spozycia oraz dat minimalnej trwalosci srodkéw spozywczych przechowywanych w magazynie
artykuléw suchych oraz w poszczegolnych urzgdzeniach chlodniczych i zamrazalniczych — nie
stwierdzono nieprawidlowosci w tym zakresie.

23. Dokonano kontroli temperatur: urzqdzenie chlodniczo — zamrazalnicze podreczne kuchnia —
temp. +4°C/-21°C, lodéwka podrgczna — temp. +4°C, urzqdzenie chlodnicze podreczne
kuchnia— temp. +4°C magazyn — temp. +24,3°C, wilgotnosé 60%.

24. Srodki spozywcze przechowywane prawidlowo zgodnie z zaleceniami producenta. Urzgdzenia
chlodnicze/zamrazalnicze sprawne i czyste.

25. Zaklad przechowuje probki pokarmowe. W dniu kontroli w zakladzie probki pokarmowe
pobierane (gramatura prawidlowa . nie mniej niz 150g), opisane i przechowywane
prawidlowo w wydzielonym do tego celu urzqdzeniu chlodniczym usytuowanym w kuchni — w
dniu kontroli urzqdzenie chlodnicze czyste, temp. + 3°C



26.

27,

28.

29

30.

3.

32

F/PK/BZ/01/01
Strona { /7

W zakladzie positki produkowane sq na biezgco i wydawane tego samego dnia pacjentom.
Zaktad posiada opracowanq instrukcje w zakresie udokumentowania prawidlowej jakosci
wyrobu gotowego z czestotliwoscig raz w roku. W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych.
Strona okazata do wglgdu wynik badania wyrobu gotowego nietrwalego mikrobiologiczne —
surowka z bialej i — badanie z dnia 22.11.2022 r, rodzaj oznaczen L.monocytogenes/w
23g/,0becnos¢ bakterii z rodzaju Salmonella/w 25g/. Badanie przeprowadzone przez Vetos
Farma Bielawa.

W zakladzie do produkcji positkéw uzywa si¢ tylko jaj Swiezych. Proces mycia i dezynfekcji jaj
odbywa sig w przygotowalni wstgpnej — dezynfekcja jaj prowadzona jest przy uzyciu
naswietlacza UV — w dnu kontroli urzqdzenie sprawne. Prowadzone sq zapisy z dezynfekcji jaj
na biezgco zapisy z dezynfekcji jaj z dnia 18.08.2023 r. 30 szt — do rejestru kontroli
naswietlania jaj dolgczony jest zeszyt czasu pracy lampy na koniec lipca 2023 r. czas pracy
lampy wynosit 20 godz 20 minut.

W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych dokonano oceny zintegrowanego Systemu
Bezpieczenstwem Zywnosci. Bezpieczenstwo zywnosci jest zapewnione poprzez stosowanie
instrukcji GHP/GMP oraz systemu HACCP. W zakladzie okreslono zakres systemu, w kiorym
ujeto caly proces technologiczny tj. od przyjecia positkow do ich wydania w tym catering.
Opracowano schemat technologiczny i listy wszystkich zagrozen wystgpujgeych w zywnosci w
rozbiciu na zagrozenia biologiczne (w tym mikrobiologiczne), fizyczne, chemiczne. W zakladzie
w oparciu o analiz¢ zagrozen i drzewko decyzyjne dokonano identyfikacji trzech punktow
kontroli dla ktérych ustalono poziom, parametry krytyczne, sposob i czestotliwosé
monitorowania oraz Srodki zapobiegawcze i dzialania korygujgce (opis CCP w protokole
kontroli sanitarnej nr 1834/BZ/22 z dnia 13.12.2022 r.). Weryfikacja systemu prowadzona jest
raz w roku w lutym w formie przeglgdéw wewngtrznych — w trakcie kontroli przedlozono do
wglgdu formularz z 15.02.2023 r. — nie stwierdzono nieprawidlowosci. Ponadto prowadzone sq
audyty wewngtrzne raz w roku w miesiqcu listopadzie (ostatni audyt w dniu 09.11.2022).

W czasie wykonywania czynnosci kontrolnych przedlozono do wglgdu formularz ze szkolenia
wraz z podpisami 0sob w nich uczestniczqcych - ostatnie szkolenie z 05.04.2023 temat: GHP w
kuchenkach oddzialowych. Stosowanie srodkéw higieny indywidualnej. Szkolenia odbywajg sig¢
zgodnie z czgstotliwosciq ustalong w ksigdze GHP/GMP tj. zgodnie z harmonogramem
ustalonym na dany rok

Przedlozono do wglqdu zapisy pracy z przeprowadzanych czynnosci w:

- kuchni gléwnej tj. formularze dostawy towaru, karty monitorowania temperatur w
urzqdzeniach chlodniczych/zamrazalniczych oraz magazynach - zapisy prowadzone na
biezqco, prawidlowo ostatnie wpisy z dnia 18.08.2023 r

- kuchenkach oddzialowych (chirurgia ogdlna, psychiatria sqdowa o wzmocnionym stopniu
zabezpieczenia) tj. karty monitorowania temperatur w urzqdzeniach chtodniczych dla
pacjentow oraz dla caterringu , karta czynnosci porzgdkowych, karta kontroli ZYWRosci
pacjentow — zapisy prowadzone na biezqco, prawidlowo ostatnie wpisy z dnia 18.08.2023 r.

W trakcie kontroli pobrano jadlospis (zal nr 3) - ocena jadlospiséw zostanie przeprowadzona
w siedzibie stacji PSSE w Klodzku, wynik analizy zostanie dostarczony do zakladu.

Podczas prowadzenia czynnosci kontrolnych ustalono:

a) do produkcji uzywa sig oleju rzepakowego,

b) stawka zywieniowa -

¢) napoje przygotowane na miejscu zawierajq 5 g cukru w 250 ml produkiu gotowego,

d) do produkcji positkéw stosuje si¢ makaron jajeczny,

e) do smarowania pieczywa stosowane jest masto 82% tluszczu,
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W trakcie kontroli przekazano informacje o wykonywaniu obowigzkéw wynikajgcych z ustawy
Prawo atomowe. Zgodnie z art. 23¢ ust. 1 ustawy z dnia 29 listopada 2000 r. Prawo atomowe
(Dz. U. z 2021 r. poz. 1941 z péin. zm.) kierownicy jednostek wykonujgcych dziatalnosé, w
ktorej wystepujq miejsca pracy powyzej 4 godzin zlokalizowane: pod ziemig, wewngtrz
pomieszczen na poziomie parteru lub piwnicy oraz zwigzane z uzdatnianiem wéd podziemnych
na terenach, na ktérych Srednioroczne stgzenie promieniotwidrcze radonu w powietrzu w
znacznej liczbie budynkéw moze przekroczyé poziom odniesienia (300 Bg/m’), sq
zobowigzywani m. in. do wykonywania pomiaru stgzenia radonu lub stezenia energii
potencjalnej alfa krotkozyciowych produktéow rozpadu radonu oraz podejmowania dziatan
zapewniajgcych ograniczenie ioptymalizacje narazenia pracownikéw na radon w miejscu
pracy.

W przypadku, gdy w miejscach pracy wynik pomiaru wskazuje na mozliwosé przekroczenia
poziomu odniesienia 300 Bq/m’, kierownicy jednostek podejmujg dzialania zapewniajgce
ograniczenie narazenia pracownikow na radon (art. 23c ust. 3 ustawy z dnia 29 listopada 2000
r. Prawo atomowe (Dz. U. z 2021 r. poz. 1941 z péZn. zm.)).

W zalgczniku do rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 18 czerwca 2020 r. w sprawie
terenéw, na kiérych Srednioroczne ste¢zenie promieniotwdrcze radonu w powietrzu wewngtrz
pomieszczen w znacznej liczbie budynkéw moze przekraczaé poziom odniesienia (Dz. U. poz.
1139) dla wojewddztwa dolnoslgskiego wskazano powiat klodzki.

Zgodnie z ustawgq z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (Dz.U. z 2022 r. poz. 1510)
pracodawca jest obowigzany chroni¢ pracownika przed promieniowaniem jonizujgcym,
pochodzqcym ze Zrédel sztucznych i naturalnych, wystgpujgcych w srodowisku pracy (art. 223
§1)

Materialy edukacyjno/informacyjne w zakresie radonu sq dostgpne na stronie Glownego
Inspektoratu  Sanitarnego  pod  adresem:  hiips.//'www.gov.pl/web/gis/radon?  oraz
https://www.gov.pl/web/gis/krajowy-plan-dzialania-w-przypadku-narazenia-na-radon
Informacje zwigzane z kampaniq ,, POZNAJ RADON” prowadzong przez Panhstwowg Agencje
Atomistyki, ktora informuje o szkodliwosci gromadzqcego si¢ w pomieszczeniach radonu oraz
metod i technik zabezpieczenia budynkéw przed przenikaniem tego gazu do pomieszczen -
znajdujg si¢ pod linkiem: https://www.gov.pl/web/poznajradon.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne zostanie wystawiona administracyjna decyzja
obcigzajgca wiasciciela zakladu kosztami przeprowadzonej kontroli

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.
Wyjasnienia do arkusza oceny zakladu produkcji/obrotu Zzywnos$cia/materialdw 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia:

ad pkt 1.2 — nieprawidlowy stan techniczny:
a) peknigcia i tuszczgca sig farba na Scianach w pomieszczeniu kuchni;
b) pekniecia z tuszczgcq sie farbg na suficie w kuchni;

c)
d)

zaciek z luszczqceq sig farbg na suficie w zmywalni sprzetu produkcyjnego;
zaciek z tuszczqcq sig farbg na Scianie w zmywalni sprzetu produkcyjnego;

e) peknigcia i tuszczqgca sig farba na scianach w pomieszczeniu przygotowalni wstepnej;
Na pkt 1.2 toczy si¢ postepowanie administracyjne — termin wykonania do 31.12.2024

ad pkt IlI.3 — brak zapiséw z pracy z przeprowadzanych czynnosci w kuchence oddziatowej
rehabilitacja kardiologiczna tj. karty monitorowania temperatur w urzqdzeniach chlodniczych dla
pacjentow oraz dla caterringu - ostatni zapis z 15.08.2023, karta czynnosci porzgdkowych - ostatni
zapis z 15.08.2023, karta kontroli zywno$ci pacjentéw - ostatni zapis z 17.08.2023

\
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Powyzsze nieprawidlowosci stanowig naruszenie nastgpujacych podstaw prawnych:
1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r.
poz. 1448)

2. Rozporzqdzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. I, z péin.

zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319).

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastgpujace zalaczniki:
1. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnoscia/materialow 1 wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia.
2. Jadlospis
3. Os$wiadczenie

I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowo$ci wymienione w pkt ///.3 zal. nr |

Panig | ~ —salowa oraz Panig | _ — zastepca oddzialowej

(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatow karnych: De 1994239 w wysokosci 100 zi . De 1994240 w wysokosci
100 zt

(nr mandatu karnego)
w oparciu o art. 100 ust. 1 pkt. 8 Ustawy o bezpieczenstwie zywno$ci i Zywienia,
( podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 11.01.2023r. nr MK 23/23

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgce informacje o sytuacji
materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiagzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt Nie dotyczy

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu™.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: Nie dotyczy

5. Uwagi osoby kontrolujacej Brak

6. Czas trwania kontroli: od. 09°° do 14°* w siedzibie PSSE w Klodzku 21.08.2023 od. 07*° do 08%°
Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Nie dotyczy '
Poprawki 1 uzupetnienia do protokotu: Nie dotyczy

(podaé: nr strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujg)
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Bez udziahi swiadkow
(podpisy swiadkéw)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 18.08.2023 r. '
otrzymalem (-am) w dniu<¥ &¥ <2=3 . DZlAty SrentLE

fYWIENTA
A LL‘SZQ?!M% ta
A vl

(imig i nazwisko oraz podpis odbaerajqcego protokof)

"""""Y . Danmen T

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni, od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczq wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6l nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Kiodzku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

"Yzaznaczyé whasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr 4 ;47%5) z dnia. /1. S Ll
ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"D

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli,

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

(wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy nie
(N) (S w) dotyczy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — funkcjonalnoéé, 0 v 4

krzyZzowanie sig drog, przestrzen robocza zakladu, zaplecze
sanitame pracownikow majgcych kontakt z zywnoscig.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gorze clementy, okna i inne otwory, drzwi, =
oSwietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.

3 Powierzchnie stykajgce si¢ z Zywnos$cig. Maszyny, urzadzenia, 0 2 -+

]

sprzgt wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyijne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
-—
7 Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych. 0 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystosé pomieszczen zaktadu, w tym $rodkdw transportu. Procesy | 0 8 16
czyszezenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym | _
(w tym urzgdzen, sprzgtu, naczyn). Jako$é wody wykorzystywanej
w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w 0 5 11

tym zachowanie {ancucha chlodniczego.

D zaznaczyé wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0 3 13
kontakt z zywnoscig.
111 Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw {(kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$é¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowo$é 0 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wlasciwych
organéw PIS 1 gotowosé¢ do wspolpracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
et AUCATNATS ReAREidiFe s Loy ialotc3my e
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnoéciéch. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, polproduktow i wyrobéw gotowych przez 0 4 8
producenta, w tym badania wlascicielskie. e
7 Znakowanie. 0 4 8
IV1 | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ‘
zakladow /‘ﬂ)
IV2 | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalnosé- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladéw i
¥ Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw )
Suma punktéw ogélem 3;
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu /\.<
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko Srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt
II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSC I ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR 726 /BE/C).... 2 DNIA . A7 &2 82C. 5.

1L

UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

e

= ;-‘-M.U W!&N ................................................... S T T
ird wazi{o k 'r;;hh la / 11 " J
wjiczne
Krystyna Soymszon ~5 mit =wl

(podpis kontrolowanego)

(pedpisrosoby komroiujgee))




