ZAPYTANIE OFERTOWE
Specyfikacja
na ustuge:
Przygotowania i dostarczania positkéw (ustuga cateringowa)
dla uczniéw uczeszczajacych
do Szkoty Podstawowej nr 48 w Lodzi
w roku szkolnym 2022/2023

1. Zamawiajacy

Szkota Podstawowa nr 48 w todzi
ul. Rydzowa 15

91-211 Lodz

email: kontakt@sp48.elodz.edu.pl
tel.: 42 652 03 60 wew. 25

2. Przedmiot zamoéwienia
Przedmiotem zaméwienia jest ustuga przygotowania i dostarczania gotowych goracych
positkow (catering) w pojemnikach jednoporcjowych ze sztuécami dla ucznidw
uczeszczajacych do szkoty.
Zamébwienia oraz optacanie positkéw przez Rodzicow musi by¢ obstugiwane przez Serwis
Internetowy Firmy Cateringowej lub przez strone Internetowg Firmy Cateringowe;.
Ustuga cateringowa bedzie obejmowata kilka opcji i bedzie dostarczana w zaleznosci od
zamowienia Rodzicéw wraz z listg (zaméwionych obiadéw na dany dzier) do szkoty o
umoéwionej godzinie.
Liczba wszystkich uczniéw w szkole: 430 z czego okoto 90 moze byC zainteresowana
wykupieniem obiaddw.

Opcja 1

Przygotowanie i dostawa gotowych obiadéw dla uczniow (7-14 lat) uczeszczajacych do
szkoty — obiad dwudaniowy i kompot.

Opcja 2

Przygotowanie i dostawa gotowych obiadéw dla uczniéw (7-14 lat) uczeszczajgcych do
szkoty — zupa.

Opcja 3

Przygotowanie i dostawa gotowych obiadéw dla uczniéw (7-14 lat) uczeszczajacych do
szkoty — drugie danie i kompot. '

3. Termin realizacji:

Od dnia 12.09.2022 r. do dnia 23.06.2023 r. w dni robocze tj. od poniedziatku do pigtku o
godz. 11.45 z wytaczeniem okresu przerw $wigtecznych, dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od zaje¢ szkolnych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przerw w przygotowaniu i dostarczaniu
positkéw z uwagi na mozliwo$é zawieszenia zaje¢ w szkole spowodowane wyzsza
potrzeba placowki.



4. Opis przedmiotu zaméwienia/oczekiwania od Wykonawcy:
1. Positki muszg byé dostarczane w termosach i opakowaniach, na ktére wykonawca posiada
odpowiednie atesty i certyfikaty.
2. Wykonawca bedzie dostarczat positki wtasnym transportem, gwarantujac utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.
3. Transport positkéw powinien odbywaé si¢ samochodem przystosowanym do przewozu
zywnoéci, na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty, potwierdzajgce
dostosowanie pojazdu.
4. Liczba positkéw uzalezniona jest od ilosci wykupionych obiadéw w Systemie Informatycznym
Firmy Cateringowe;.
5. Positki powinny by¢ dostarczane bezposrednio do Szkoty Podstawowej Nr 48 w todzi w dni
robocze tj. od poniedziatku do pigtku o godz. 11.45 z wytaczeniem okresu przerw
$wigtecznych, dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ szkolnych.
6. Uruchomienie ustugi cateringu nastgpi od 12.09.2022 r.- doktadna data uruchomienia
cateringu zostanie podana w umowie.
7. Godziny dostarczania positkéw do placéwki bedg szczegétowo ustalane miedzy Dyrektorem
placéwki a Wykonawcg — staty przedziat godzinowy. W sytuacjach szczegéinych istnieje
mozliwo$é zmiany godzin dostarczania positkéw przez Zamawiajgcego po wczesniejszym
jednodniowym uzgodnieniu.
8. Positki musza spetniaé nastepujgce warunki ilosciowo/jakosciowe: _
e Zupa: gramatura nie mniej niz 300 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 keal,
o Drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 keal,
e Kompot lub sok owocowy: gramatura nie mniej niz 200-250 ml na jedno dziecko.

9. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

« jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ sie
w dekadzie,

« wtygodniu obiad powinien by¢ dostarczany: trzy razy w tygodniu przygotowany obiad migsny
(z petnowartosciowym biatkiem zwierzecym, dwa razy w tygodniu danie jarskie bezmigsne
(zawierajace produkt biatkowy np.: ryba, jaja kurze, ser) w tym raz w tygodniu danie jarskie
ryba.

« potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

« w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone 1 raz w tygodniu, max. 2 razy,

« do przygotowywania positkéw zalecane jest: stosowanie ttuszczow roélinnych, duzej ilosci
warzyw i owocdw, w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

« zupy powinny byé sporzadzane na wywarze warzywno — migsnym,

zupy - temperatura 75 °C (+/-3°C) - |l danie — tem. 65°C (+/-3°C).

10.Wyptata naleznoéci za obiady zamawiane ze srodkow MOPS wynikajacej z zatwierdzonej
przez Zamawiajacego faktury czeéciowej nastgpi w terminie do 30 dni od dnia jej
zatwierdzenia przez Zamawiajgcego, na konto Wykonawcy wskazane na fakturze. Termin
zaptaty stanowi dzier dokonania polecenia przelewu bankowego.

11.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia dziesigciodniowego
jadtospisu na 4 dni przed pierwszym dniem dostawy i kazdym nastepnym dziesieciodniowym
okresem zywienia, w celu akceptacji przez Dyrektora danej placowki.

12.Zamawiajacy w terminie do dwéch dni naniesie ewentualne poprawki, ktore Wykonawca
zobowigzany jest uwzglednic.

13.W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sie o innej godzinie — po wczes$niejszym uzgodnieniu z Wykonawca.



14. Positki dla uczniow korzystajacych ze srodkéw finansowych MOPS bedg zamawiane przez
osobe wyznaczong przez dyrektora danej placowki.

15.Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia prébek zywno$ciowych
zgodnie z obwigzujgcymi przepisami prawa.

16. Dystrybucjg positkéw zajmowac sie bedg pracownicy Wykonawcy.

17.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkéw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i
podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:

W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

1. $wiadczenia ustug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy
jakosci  produktow spozywczych, przestrzegania przepisdbw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych (Rozporzadzenie Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w
tych jednostkach oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczerstwie zywnosci i
zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.) a ponadto:

2. do przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci,

3. $wiadczenia ustugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u,

4. przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow kazdej z grup.

18.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadow zwigzanych z
ustugg zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami
oraz ponosi koszty z tym zwigzane.

19.Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wilasnych pomieszczeniach termosow i
opakowan, w ktérych dostarczane sg positki zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i
mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

20. Przedstawicielem Zamawiajgcego bedzie Stawomir Maciejewski — Dyrektor Szkoty
Podstawowej Nr 48 w todzi.

5. O udzielenie zaméwienia moga ubiegac si¢ wykonawcy, ktérzy spetniaja warunki
dotyczace:

a) posiadania aktualnego odpisu wiasciwego rejestru/ aktualne za$wiadczenie o wpisie do
ewidencji dziatalno$ci gospodarczej,

b) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnoéci, jezeli przepisy
prawa nakfadajg obowigzek ich posiadania tj. posiada aktualne zezwolenia Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej stwierdzajgce spetnienie wymagan higieniczno-zdrowotnych do zywienia
zbiorowego oraz mozliwosci prowadzenia Cateringu,

c) posiadania wiedzy i doswiadczenia oraz dysponujg potencjatem technicznym i personelem
zdolnym do wykonania zaméwienia — o$wiadczenie wykonawcy.

d) znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamowienia.

Oceny spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu przez Wykonawce, zamawiajgcy dokona
biorac pod uwage ztozone dokumenty.

6. Wykaz oswiadczen lub dokumentéw, jakie majaq dostarczyé wykonawcy w celu
potwierdzenia warunkéw udziatu w postepowaniu.

Zamawiajacy zada nastepujacych dokumentow:



1. Aktualny odpis wtasciwego rejestru lub aktualne zaéwiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej.

2. Oswiadczenie o spetnieniu warunkéw wymienionych w punkcie 5 ppkt. b w tym dokumenty
potwierdzajgce posiadanie odpowiednich uprawnieri do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub
cZynnosci.

3. O$wiadczenie o spetnieniu warunkéw w punkcie 5 ppkt. c.

7. Opis sposobu przygotowania oferty;

1. Oferte nalezy ztozy¢ w formie pisemnej.

2. Oferta powinna byé napisana czytelnie, strony oferty powinny by¢ trwale potgczone w sposob
uniemozliwiajacy ich zdekompletowanie.

3. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

4. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim, mie¢ forme pisemng i format nie wiekszy niz A4.
Arkusze o wiekszych formatach nalezy ztozy¢ do formatu A4.

5. W przypadku nieprawidtowego zaadresowania lub zamkniecia koperty, Zamawiajgcy nie bierze
odpowiedzialnoéci za zte skierowanie przesytki i jej przedterminowe otwarcie. Oferta taka nie
wezmie udziatu w postepowaniu.

6. Oferta powinna byé umieszczona w nieprzejrzystej, zamknietej kopercie, na kopercie
nalezy umiescié¢ bezwzglednie piecze¢ firmy ponadto koperta powinna by¢ zaadresowana do
zamawiajacego i z napisem zawierajacym tytut postepowania: ~Swiadczenie ustug
cateringowych dla Szkoty Podstawowej Nr 48 w todzi”

7. Wykonawca ma prawo, przed uptywem terminu do skitadania ofert, zmieni¢ lub wycofa¢ oferte.
8. Miejsce i termin skfadania ofert:

1. Oferte nalezy ztozy¢ w terminie do dnia 19.08.2022 r. do godz. 10.00 w sekretariacie Szkoty
Podstawowej Nr 48 w todzi.

2. Oferty ztozone po terminie zostang zwrécone bez otwierania.

3. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 19.08.2022 r. o godz. 12.00

N
Z powazariem
Stawomir Maci&]ewsk’i )

Dyrektor Szkoty Podstawowej Nr 48 w t.odzi



