Projekt Umowy nr ………………….

 zawarta w dniu ……………………. pomiędzy:
Gminą Gryfice, Plac Zwycięstwa 37, 72-300 Gryfice, NIP 857-182-10-13, REGON 811684380,
Odbiorca:
Szkoła Podstawowa nr 4 im I. Samodzielnej Warszawskiej Brygady Kawalerii, 
ul. Sienkiewicza 10a, 72-300 Gryfice, NIP: 857-188-72-59, REGON: 000702469
którą reprezentuje:
Jerzy Kołodziejczyk  – Dyrektor SP 4 w Gryficach
działającą na podstawie pełnomocnictwa Burmistrza Gryfic
przy udziale
Sabina Zduńczyk – Czubaty  -  Głównej Księgowej,
zwaną dalej „Zamawiającym”
a
*gdy kontrahentem jest spółka prawa handlowego: 
spółką pod firmą „…” z siedzibą w .............., ul. ………., ………………., wpisaną do Rejestru Przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS ..........., 
NIP ……………….., REGON …………………….., zwaną dalej „Wykonawcą”, reprezentowaną przez .......... działającą/-ego na podstawie pełnomocnictwa, stanowiącego załącznik do umowy , 
*gdy kontrahentem jest osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą: 
Panią/Panem ………., prowadzącą/-ym działalność gospodarczą pod firmą „…” zamieszkałą/ym 
w ………………, ul. ……………….. (wpisać adres), NIP ……………, REGON …………., 
zwaną/-ym dalej „Wykonawcą”, reprezentowaną/-ym przez … działającą/-ego na podstawie pełnomocnictwa, stanowiącego załącznik do umowy, 
Zamawiający i Wykonawca zwani są dalej również łącznie „Stronami”, a osobno „Stroną".

§1.
W wyniku rozstrzygnięcia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego o wartości mniejszej niż 170 000,00 zł netto przeprowadzonego bez stosowania ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2026 r. poz. 1793) oraz zgodnie z Zarządzeniem nr 07/2025 Dyrektora Szkoły nr 4 w Gryficach  z dnia 30.12.2025 r. w sprawie Regulaminu udzielania zamówień publicznych poniżej kwoty 170 000,00 zł netto, zawarto umowę o następującej treści:
§2.
1.  Zamawiający powierza a Wykonawca przyjmuje do realizacji Przedmiot Umowy, na który składa się przygotowanie, dostawa własnym transportem w termoizolacyjnych pojemnikach lub termosach 
i wydawanie posiłków:
a) Wykonawca zapewni na własny koszt naczynia wymagane do spożycia posiłków tj. zapewni naczynia jednorazowego użytku ze sztućcami dostosowane do temperatury i wymaganej ilości posiłku, w dniach nauki szkolnej do końca roku szkolnego  2026/2027. Wykonawca zobowiązany będzie do odbioru z terenu placówek oświatowych zużytych jednorazowych naczyń po posiłkach
 i sztućców. Wydawanie posiłków w poszczególnych budynkach szkoły, odbędzie się 
w godzinach i pomieszczeniach  uzgodnionych z Dyrektorem szkoły. 
Z przygotowania i dostawy posiłków wyłącza się dni wolne od nauki szkolnej, przerwy świąteczne, ferie oraz inne dni wolne od nauki określone przez dyrektora szkoły oraz dni, w których będzie obowiązywać nauczanie zdalne dla wszystkich klas szkoły podstawowej.
Poniższa tabela przedstawia przewidywany/ szacunkowy wykaz ilościowy uczniów uczęszczających do Szkoły Podstawowej nr 4 w Gryficach.  


	
	Uczniowie
duża porcja
	Uczniowie
mała porcja (Mała porcja stanowi ¾ porcji dużej)

	Szkoła Podstawowa Nr 4
	15
	30



Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości posiłków – podane wyżej ilości są ilościami szacunkowymi, natomiast rzeczywiste ilości posiłków będą wynikały z aktualnych potrzeb Zamawiającego. 
Ilość zamawianych posiłków może ulec zwiększeniu lub zmniejszeniu o maksymalnie 25 %.

Podane ilości są szacunkowe i w czasie obowiązywania umowy mogą ulec zmianie, co oznacza, że nie stanowią ostatecznego wymiaru zamówienia, w wyniku czego nie mogą być podstawą do zgłaszania roszczeń z tytułu niezrealizowanych dostaw lub podstawą odmowy wykonania zamówienia. Wykonawcy będzie przysługiwało prawo do wynagrodzenia wyłącznie za faktycznie dostarczone posiłki.

Ilości przewidywane w ramach każdej pozycji są ilościami orientacyjnymi podanymi przez Zamawiającego w celu obliczenia ceny przez wykonawcę i dokonania oceny ofert przez Zamawiającego. Usługi objęte umową realizowane będą w zależności od rzeczywistych potrzeb Zamawiającego, przy czym łączna wartość zamówienia nie może przekroczyć maksymalnej wartości nominalnej zobowiązania wynikającego z umowy.
Wykonawca ponosi odpowiedzialność za jakość posiłku, temperaturę w chwili podania oraz jego walory smakowe i estetyczne. Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia z tytułu zamówienia przez Zamawiającego mniejszej ilości usług niż te, które zostały określone w opisie przedmiotu zamówienia.

2. Szczegółowa charakterystyka przedmiotu zamówienia: 
1). Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres 10 dni żywieniowych, w trakcie których obiady dwudaniowe  powinny odpowiadać następującym wymaganiom:
a) zupy – należy przygotować na wywarach jarskich (warzywnych) - co najmniej dwa razy 
w tygodniu lub mięsnych z dodatkiem głównego składnika, bez użycia koncentratów spożywczych z wyłączeniem  koncentratów, z naturalnych składników. Przeciętna waga jednej porcji zupy (dużej porcji) – 300 - 350g. Mała porcja stanowi ¾ porcji dużej;
b) drugie danie – powinno składać się z produktów białkowych,  pochodzenia zwierzęcego - mięso, ryby, drób – porcja - 100g (ok.120 g surowca wykorzystanego do przygotowania potrawy bez względu na rodzaj potrawy)  np. sztuka mięsa, gołąbki, gulasz itp., produktów bogatych                                 w węglowodany złożone – ziemniaki, kasza, ryż, makaron – porcja 200g, lub danie typu kluski, pierogi, naleśniki – porcja 350g, oraz dodatek warzywny – surówki, warzywa gotowane – porcja 150g.
      W dziesięciodniowym menu:
     - sztuka mięsa typu: udko, pierś, sznycel, schabowy, bitki, zrazy, gulasz itp. muszą występować 
3 razy - w tym 2 razy drobiowe; podawane mięso nie może być tłuste i przerośnięte;
     - dania z wykorzystaniem mięsa mielonego typu: spaghetti, kotlety mielone, pulpety, klopsiki, gołąbki – 2 razy, w tym 1 raz z mięsa drobiowego;
     - danie rybne  tj. filet wyłącznie z ryb morskich z wolnego połowu typu dorsz, mintaj, morszczuk (smażony bądź pieczony) - 2 razy;
     - dania mączne typu: pierogi, naleśniki, kopytka, knedle, pyzy, placki ziemniaczane, kartacze
– 3 razy;
W dni postne – ryba oraz danie mączne bezmięsne. 
     Wyklucza się podawanie dań z podrobów oraz dań typu: kaszanka, bigos, jajka gotowane, śledź                         a także wykorzystywania produktów zawierających mięso oddzielane mechanicznie (MOM) np. parówki, mortadela. Drugim daniem nie może być kiełbasa i łazanki z kapustą. Zamawiający nie dopuszcza zastąpienia dodatku węglowodanowego typu ziemniaki, makaron, kasza – pieczywem.
     Nie uznaje się jako mięsny składnik drugiego dania skrzydełek podanych w całości.  Zamawiający nie uznaje fasolki po bretońsku jako danie mięsne i dopuszcza jej serwowanie 
w miejsce dania mącznego nie częściej niż 1 raz na 20 dni menu.
     Zamawiający nie określa jak często stosować warzywa gotowane i świeże, Wykonawca powinien dostosować dodatek warzywny do rodzaju przygotowanego posiłku w zależności czy będzie to danie obiadowe mięsne czy mączne. W przypadku dań „na słodko” typu naleśniki, Wykonawca zamiast warzyw serwuje dodatek owocowy 100 g.
c) Napój (kompot) – w ilości 200ml. Zamawiający wymaga serwowania kompotu gotowanego                          z owoców, nie dopuszcza się napojów produkowanych z zagęszczonych syropów glukozowo - fruktozowych o smaku owocowym. Dozwolone jest słodzenie naturalnym miodem pszczelim.
2) Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres 10 dni żywieniowych i dostarczany do dyrektora szkoły najpóźniej w pierwszym dniu żywieniowym. Wszelkie sugestie dyrektora szkoły co do zmiany danego posiłku będą uwzględniane przez Wykonawcę.  Wykonawca może odmówić wykonania sugestii, jeśli jest ona nieuzasadniona lub nie znajduje oparcia w zapisach umowy. 
Nie dopuszcza się powtarzalności tego samego posiłku w 10-dniowym menu.
3) Wykonawca musi posiadać zezwolenie na prowadzenie działalności cateringowej oraz na transport posiłków. Wykonawca będzie dostarczał posiłki do w/w palcówek własnym transportem w termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych potraw. Naczynia transportowe, w których przewożona jest żywność muszą być czyste, bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania środków transportu dopuszczonych do przewozu posiłków przez Inspekcję Sanitarną. Każdorazowo na prośbę Zamawiającego, wykonawca jest zobowiązany do przedłożenia Książki kontroli sanitarnej samochodu.
4) Posiłki muszą być sporządzone na bazie produktów najwyższej jakości, zgodnych ze standardami HACCP.  Posiłki muszą być wykonywane z naturalnych produktów metodą tradycyjną, nie można używać produktów typu instant. Zamawiający nie dopuszcza wykonania posiłków poprzez podgrzewanie gotowych dań garmażeryjnych czy mrożonych np. klopsy, gołąbki itp. dodatkowo:
a) zamawiający zakazuje stosowania: produktów z glutaminianem sodu, produktów 
z zawartością barwników, konserwantów i zagęszczaczy szkodliwych dla zdrowia,
b) sosy powinny być przygotowane na wywarach mięsno - warzywnych/ nie z proszku, bez dodatku octu i kostek bulionowych.
5) Wydawanie posiłków odbędzie się w godzinach uzgodnionych z Dyrektorem szkoły                                               w pomieszczeniach wyznaczonych przez Dyrektora szkoły.
6)  Koszty leczenia ucznia, jakie powstaną na skutek zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy, 
a także związane z zatruciem roszczenia odszkodowawcze opiekunów prawnych ucznia, będą obciążały całkowicie Wykonawcę.
7)  Wykonawca jest zobowiązany do pobierania i przechowywania próbek potraw w zakładzie, 
w którym potrawy te zostały wyprodukowane, z każdego dnia przez okres 72 godzin 
z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. Pobierane próbki są udostępniane organom Państwowej Inspekcji Sanitarnej na żądanie tych organów.
8)  Wykonawca zobowiązuje się do zagospodarowania odpadów powstających w związku
 z realizacją zamówienia.
9)  Wszelkie zmiany w ilości dań obiadowych, Zamawiający przekazywać będzie pocztą e-mail lub  telefonicznie, nie później niż  do godz.  14.00 dnia poprzedniego.
3. Posiłki powinny być przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, sporządzane                         z pełnowartościowych produktów posiadających aktualne terminy ważności, urozmaicone, lekkostrawne oraz atrakcyjne pod względem organoleptycznym. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za jakość posiłku, temperaturę w chwili podania oraz jego walory smakowe 
i estetyczne. Posiłki muszą posiadać wartość odżywczą i energetyczną zgodną z wymogami 
i normami żywienia dzieci i młodzieży w wieku 6 -16 lat zalecanymi i opracowanymi przez Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie. 
4. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji przedmiotu zamówienia tj. przygotowania 
i transportu posiłków zgodnie z zasadami określonymi w obowiązujących przepisach 
a w szczególności w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2023.1448 t.j.) łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy w szczególności Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 20 lutego 2026 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U.2026, poz. 197).
5. Realizacja przedmiotu Umowy następuje przy wykorzystaniu materiałów i narzędzi Wykonawcy.
6. Wydawanie obiadów musi odbywać się z zachowaniem odpowiednich warunków higieniczno - sanitarnych.
7. Wykonawcy będzie przysługiwało prawo do wynagrodzenia wyłącznie za faktycznie dostarczone posiłki.
8. Dyrektor Szkoły uprawniony jest do prowadzenia nadzoru pod względem prawidłowym                                  i jakościowym wydawanych posiłków przez Wykonawcę. Dyrektor Szkoły lub wyznaczona przez niego osoba, sporządza comiesięczny wykaz ilościowy uczniów korzystających z posiłków                                           i przekazuje go do Zamawiającego.
9. Wykonawca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy wszelkich informacji dotyczących działalności Zamawiającego, o których dowiedział się w trakcie realizacji niniejszej umowy, jak również do pozostawienia w stanie nienaruszonym wszelkich materiałów, z którymi z racji wykonywania umowy mógłby się zetknąć.
§3.
 1.  Wykonawca jest uprawniony do zawarcia umowy o wykonanie części przedmiotu umowy z innymi podmiotami posiadającymi wymagane przez prawo uprawnienia, jeżeli nie zwiększy kosztów jej wykonania oraz pod warunkiem, że w ofercie Wykonawcy złożonej do postępowania wskazany zostanie zakres usług, których dotyczyć ma to podzlecenie, a także podane zostaną nazwy ewentualnych podwykonawców, jeżeli są już znani.
2. Jeżeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na którego zasoby Wykonawca powoływał się, na zasadach określonych w zapytaniu ofertowym, w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, Wykonawca jest obowiązany wykazać Zamawiającemu, iż proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spełnia je w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby Wykonawca powoływał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia.
3. W przypadku określonym w ust. 2 Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć Zamawiającemu pisemną informację wraz z niezbędnymi dokumentami, w celu uzyskania zgody.
4. W przypadku powierzenia wykonania części usług podwykonawcom, Wykonawca zobowiązuje się do koordynacji wykonania tych części umowy i ponosi pełną odpowiedzialność za należyte ich wykonanie. Wykonawca odpowiada za działania i zaniechania podwykonawców jak za swoje własne.

§4.
1. Za każdy miesiąc zgodnego z niniejszą Umową wykonywania przedmiotu Umowy Zamawiający będzie zobowiązany wypłacić wynagrodzenie w wysokości zależnej od ilości wydawanych posiłków zgodnie z przyjętą ofertą tj. cena za jeden posiłek w kwocie brutto (tj. z podatkiem od towarów
 i usług) z podziałem na :
a)  „obiad dwudaniowy duża porcja” – 15 uczniów ……….. netto;  …..… zł brutto  ( z VAT),
b)  „obiad dwudaniowy mała porcja” - 30 uczniów……...... netto;  ………...… zł brutto ( z VAT),
2. Wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1 mniejszego paragrafu, będzie płatne z dołu przelewem na konto Wykonawcy na podstawie faktury wystawionej przez Wykonawcę nie wcześniej niż 2-go dnia miesiąca i nie później niż 7-go dnia miesiąca.
3. Zamawiający dopuszcza inny termin rozliczenia za grudzień 2026 r. Po uzgodnieniu szczegółów pomiędzy stronami.
4.  Całkowite wynagrodzenie wynikające z umowy  nie przekroczy kwoty ………………. zł netto,  
……………. zł brutto.
5. Wypłata wynagrodzenia będzie odbywała się comiesięcznie w terminie 14 dni od dnia otrzymania prawidłowo wystawionej faktury na daną część zamówienia (zgodnie z podziałem uwzględnionym w Formularzu ofertowym poz. 1.1. 1.2.).  
6. Od momentu, gdy wykonawcę obejmie obowiązek wystawienia faktury w systemie KSeF strony umowy zobowiązują się do wystawiania i przesyłania faktur w formie ustrukturyzowanej poprzez Krajowy System e-Faktur (KSeF), zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
7. Dla potrzeb faktur wystawianych w ramach KSeF zamawiający zaznacza, że jest jednostką samorządu terytorialnego (JST) i w związku z tym wykonawca wystawiając fakturę za usługę zobowiązany jest:
a) wypełnić w systemie KSeF dane nabywcy – JST w elemencie Podmiot2 (czyli: Gmina Gryfice, 
Plac Zwycięstwa 37, 72-300 Gryfice , NIP 857-182-10-13),
b)  w polu znacznikowym JST zaznaczyć wartość „1” 
c) dodatkowo w elemencie Podmiot3 wpisać dane jednostki podrzędnej JST (czyli Szkoła Podstawowa nr 4 im. Samodzielnej Warszawskiej Brygady Kawalerii, ul. Sienkiewicza 10a, 
72-300 Gryfice, NIP 857-188-72-59) oraz wypełnić pole Rola – „8” – JST odbiorca).
8. Wystawienie faktury ustrukturyzowanej z pominięciem któregokolwiek z danych, o których mowa 
w ust 7, uprawnia Zamawiającego do:
a) żądania wystawienia faktury korygującej, 
b) wstrzymania płatności do czasu otrzymania faktury spełniającej wymagania niniejszego paragrafu.
9. Termin płatności z tytułu należności wynikających z niniejszej umowy wynosi 14 dni od dnia uznania faktury ustrukturyzowanej za otrzymaną przez Zamawiającego, zgodnie z ust 7 wraz 
z dokumentami wymaganymi niniejszą umową.
10. W przypadku, gdy wykonawca zobowiązany jest do wystawienia faktury w systemie KSeF, 
a wystawienie faktury nie jest możliwe z przyczyn technicznych Strony zobowiązują się do niezwłocznego poinformowania się nawzajem oraz podjęcia próby przesłania faktury w innej dopuszczonej prawem formie, z zastrzeżeniem obowiązku doprowadzenia do prawidłowego udokumentowania transakcji w systemie KSeF.
11. Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia, że każda faktura wystawiona w Krajowym Systemie eFaktur jest zgodna z aktualną schemą logiczną FA_VAT oraz przepisami obowiązującymi w dniu jej wystawienia.
12. W przypadku, gdy należności z tytułu realizacji umowy osiągną kwotę, o której mowa w ust. 4 umowa ulega rozwiązaniu na mocy niniejszego postanowienia bez potrzeby składania przez Strony dodatkowych oświadczeń w tym zakresie, a Wykonawcy nie będą przysługiwały z tego tytułu żadne roszczenia względem Zamawiającego.
13. W przypadku ustawowej zmiany stawki podatku VAT na usługi objęte niniejszą umową, kwota niezafakturowanej części zamówienia zawierająca podatek od towarów i usług (VAT) zostanie odpowiednio zmieniona aneksem do niniejszej umowy.  
14. Cena jednostkowa posiłku, o którym mowa w ust. 1lit. a) – b)  jest wynagrodzeniem ryczałtowym 
i nie podlega zmianie w okresie trwania umowy z zastrzeżeniem § 11 ust. 1 pkt.2.  Podane ceny są stałe przez cały okres trwania umowy.
15. Wykonawca nie może przenosić wierzytelności wynikających z niniejszej umowy na osoby trzecie, ani rozporządzać nimi w jakiejkolwiek prawem przewidzianej formie bez zgody Zamawiającego. W szczególności wierzytelność nie może być przedmiotem zabezpieczenia zobowiązań Wykonawcy                     (np. z tytułu umowy kredytu, pożyczki). 
16. Wykonawca oświadcza, że jest czynnym podatnikiem podatku VAT i zgodnie  z art. 96b ustawy  
z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług znajduje się  w wykazie podmiotów zarejestrowanych jako podatnicy VAT (biała lista podatników VAT),  w którym ujawniony został 
w szczególności numer rachunku bankowego związany z prowadzoną przez Wykonawcę  działalnością gospodarczą. Zamawiający  zobowiązany jest, a zarazem uprawniony, do dokonywania wszelkich wypłat wynikających z niniejszej umowy, jedynie na rachunek bankowy, 
o którym mowa  w zdaniu pierwszym. W przypadku, gdy w dniu wykonywania przelewu, 
z jakichkolwiek powodów, biała lista podatników VAT nie będzie zawierała numeru rachunku bankowego Wykonawcy, wymagalność płatności zostanie przesunięta do dnia, w którym rachunek Podwykonawcy zostanie ujawniony, a Zamawiający zostanie  powiadomiony o ujawnieniu tego rachunku.
§5.
Wykonawca jest zobowiązany przez cały okres trwania umowy do posiadania:
1. Polisy ubezpieczeniowej potwierdzającej ubezpieczenie od odpowiedzialności cywilnej 
w zakresie prowadzonej działalności  gospodarczej na kwotę nie niższą niż 70 000,00 zł. W razie wygaśnięcia ubezpieczenia w trakcie realizacji umowy, Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego przedłożenia Zamawiającemu, dokumentu potwierdzającego kontynuację ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej wraz z dowodem potwierdzającym opłatę wymagalnych składek. W przypadku wystąpienia 
z roszczeniami bezpośrednio do Zamawiającego, Wykonawca zobowiązuje się niezwłocznie zwrócić Zamawiającemu wszelkie koszty przez niego poniesione, w tym kwoty zasądzone prawomocnymi wyrokami łącznie z kosztami zastępstwa procesowego.
2. Obowiązującej decyzji inspektora sanitarnego o dopuszczeniu środka transportu do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia. W razie wygaśnięcia decyzji inspektora sanitarnego
 o dopuszczeniu środka transportu do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia, Wykonawca zobowiązany jest najpóźniej w dniu wygaśnięcia decyzji do przedłożenia Zamawiającemu, nowej decyzji inspektora sanitarnego o dopuszczeniu środka transportu do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia. 

§6.
Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia gotowości technicznej i eksploatacyjnej sprzętu, maszyn i urządzeń, jakie są niezbędne do wykonania umowy.
§7.
W przypadku wystąpienia zatruć spowodowanych złą jakością posiłków Wykonawca zobowiązany jest pokryć wszelkie koszty dotyczące leczenia i przeprowadzenia wszelkich koniecznych zabiegów sanitarnych, w tym m.in. dezynfekcji, oraz do wypłaty wszelkich roszczeń odszkodowawczych będących wynikiem zatrucia, kierowanych od poszkodowanych.
§8.
1. Umowa zostaje zawarta  od dnia 07 września 2026 r.  do dnia 24 czerwca 2027 r. , chyba że wcześniej nastąpi wyczerpanie kwoty określonej w §4 ust. 4. 
2.   W razie rażącego naruszenia przez Wykonawcę postanowień niniejszej Umowy, w szczególności naruszenia obowiązków określonych w § 2 ust.2 pkt 3), 4), 6), ust. 3, ust. 4, w § 3 ust.1 i 2, oraz § 5, 
z zachowaniem prawa do naliczenia kar umownych, o których mowa w § 9 ust. 1 pkt 1) umowy, Zamawiający jest uprawniony do  rozwiązania Umowy za miesięcznym okresem wypowiedzenia, które rozpoczyna bieg z dniem pierwszego dnia następnego miesiąca.
3.   W przypadku określonym w ust. 2 niniejszego paragrafu, Wykonawca obowiązany jest wykonywać przedmiot Umowy do końca miesiąca, w którym następuje wypowiedzenie, zachowując prawo do wynagrodzenia. Postanowienie powyższe nie narusza możliwości dochodzenia odszkodowania przez Zamawiającego za szkody wynikłe z rażącego naruszenia postanowień niniejszej Umowy.
4. Wykonawca odpowiada za szkody wyrządzone osobom trzecim w związku z realizacją niniejszej Umowy.
§9.
1. W przypadku niezgodnego z niniejszą Umową wykonania przedmiotu Umowy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną na zasadach określonych w niniejszym paragrafie.
1) za nienależyte wykonanie przedmiotu Umowy Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20% wynagrodzenia średniomiesięcznego (za 3 – miesiące wstecz), za każdy stwierdzony przypadek wypadek nienależytego wykonania Umowy.
2) Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości jednomiesięcznego wynagrodzenia (jak za miesiąc poprzedzający), gdy Zamawiający odstąpi od umowy z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca.
3) za niedotrzymanie wskazanej w ofercie odległości  ….. km transportu posiłków od miejsca przygotowania do siedziby Zamawiającego, w wysokości 2.000 zł, za każdy kolejny dzień zmiany;
4) za zwłokę w planowanym rozpoczęciu realizacji zamówienia w wysokości 0,5% wartości przedmiotu umowy (brutto), o którym mowa w §4 ust. 4 umowy, za każdy dzień zwłoki;
5) za dopuszczenie do wykonywania przedmiotu umowy innego podmiotu niż 
Wykonawca zgłoszony Zamawiającemu Podwykonawca lub dalszy Podwykonawca - 
w wysokości 5.000,00 złotych za każdy stwierdzony przypadek. 
6) za zwłokę w przedstawieniu odnowionej polisy ubezpieczeniowej w wysokości 500,00 zł za każdy rozpoczęty dzień zwłoki;
7) za zwłokę w przedstawieniu odnowionej decyzji inspektora sanitarnego o dopuszczeniu środka transportu do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia w wysokości 500,00 zł za każdy rozpoczęty dzień zwłoki;
2. Łączna, maksymalna wysokość kar umownych nie może przekroczyć 20 %  kwoty wynagrodzenia brutto wskazanego w § 4 ust. 4 umowy.
3. W przypadku odstąpienia od umowy przez Wykonawcę z przyczyn zawinionych przez 
Zamawiającego, Zamawiający zapłaci Wykonawcy karę umowną w wysokości jednomiesięcznego wynagrodzenia (jak za miesiąc poprzedzający). 
4. W przypadku nieuzasadnionego rozwiązania bądź zaprzestania wykonywania umowy przez Wykonawcę, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 2-krotnego, średniomiesięcznego (za 3 – miesiące wstecz) wynagrodzenia.
5. W przypadku, gdy kara umowna nie pokryje poniesionej szkody, Strony mają prawo do                             dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych. Zamawiający ma prawo                          dochodzenia odszkodowania za niewykonanie lub nienależyte wykonanie umowy, w sytuacji, za którą nie zastrzeżono karę umowną.
6.  Należne Zamawiającemu kary umowne może on potrącać z wierzytelnościami z tytułu                           wynagrodzenia Wykonawcy, o ile spełnione są przesłanki przewidziane prawem (przyjmuje się,                           że kara umowna jest wymagalna w momencie powiadomienia Wykonawcy o jej naliczeniu). 
Gdy potrącenie nie jest możliwe kary umowne płatne są w terminie 14 dni kalendarzowych od otrzymania wezwania do ich zapłaty.  
7.  Strony zobowiązane są do zapłaty kary umownej w terminie 14 dni od dnia otrzymania noty                     obciążeniowej. W przypadku uchybienia przez Wykonawcę temu terminowi, Zamawiający ma prawo potrącić kwotę wynikającą z noty obciążeniowej z wynagrodzenia Wykonawcy, na co Wykonawca wyraża zgodę.
§10.
1. Zamawiający może odstąpić od umowy w przypadkach przewidzianych przepisami prawa                           (w szczególności wskazanymi w kodeksie cywilnym), jak również wtedy:
1)	gdy zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy;
2)	   gdy Wykonawca realizuje przedmiot umowy w sposób niezgodny z Zapytaniem ofertowym, wskazaniami   Zamawiającego, niniejszą umową lub przepisami prawa;
3)  gdy Wykonawca nie rozpoczął wykonywania przedmiotu zamówienia bez uzasadnionych przyczyn lub nie prowadzi go pomimo wezwania Zamawiającego do zaprzestania naruszeń złożonego na piśmie.
4) w razie nastąpienia przerwy w realizacji świadczenia trwającej dłużej niż 3 dni z przyczyn zależnych od Wykonawcy.  
8. Odstąpienie z przyczyn wskazanych w § 10 ust. 1 umowy powinno nastąpić nie później niż                        w terminie 30 dni od dnia powzięcia przez Zamawiającego informacji o zaistnieniu przyczyny, która je uzasadnia.
9. W przypadku określonym w ust. 1 Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu                      z tytułu wykonania części umowy, zrealizowanej do czasu odstąpienia.
10. W każdym przypadku, odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności i powinno zawierać uzasadnienie.

§11.
1. Strony przewidują możliwość zmiany treści umowy:
1)	w zakresie zmiany poszczególnych terminów wykonania umowy w przypadku wystąpienia siły wyższej,
2)	zmianę wynagrodzenia w przypadku zmiany przepisów prawa podatkowego, w szczególności 
zmiany stawki podatku od towarów i usług VAT,
3)	zmian obligatoryjnych wynikających ze zmian przepisów prawa, niezależnych od stron.
[bookmark: _GoBack]4) Zamawiający przewiduje zwiększenie lub zmniejszenie ilości zamawianych posiłków 
o maksymalnie 25%. 
§12
1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
2. Właściwym do rozpoznania sporów wynikłych na tle realizacji niniejszej umowy jest Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego  
3. W przypadku powstania sporu powstałego w związku z niniejszą Umową Strony dążyć będą do ugodowego rozstrzygnięcia sporu.
4. Niniejsza Umowa stanowi informację publiczną w rozumieniu art. 1 ustawy z dnia 6 września 2001r. o dostępie do informacji publicznej i podlega udostępnieniu na zasadach i w trybie określonych 
w ww. ustawie.
§13.
1.   Umowa zostaje zawarta na piśmie pod rygorem nieważności. Wszelkie zmiany do umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
2.  Załącznikiem do niniejszej Umowy jest oferta Wykonawcy złożona w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 
3. Umowa została sporządzona w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, jeden egzemplarz dla Wykonawcy i dwa egzemplarze dla Zamawiającego


Zamawiający:	                                   Wykonawca:
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