Procedura blok zywieniowy

Procedura organizacji przyjmowania towarow i wydawania positkow
oraz zasad bezpieczenstwa w Przedszkolu Miejskim nr 3 ,Ekoludki”
w Kostrzynie nad Odra w zwigzku z pandemia COVID- 19 na terenie kraju

W zwigzku z epidemig COVID-19 oprécz obowigzujgcych w Przedszkolu
Miejskim nr 3 ,Ekoludki” procedur i instrukcji systemu HACCP dodatkowo
wprowadza sie :

1. Bezwzgledny zakaz poruszania sie przez cigg kuchenny dla catego personelu.
Personel kuchenny stosuje odpowiedni strdj roboczy (fartuch ochronny, maseczka
lub przytbica, jednorazowe rekawiczki)

3.  Personel kuchenny zachowuje w miare mozliwosci odpowiednig odlegtos¢ miedzy soba.

4.  Personel kuchenny nie kontaktuje sie z dzie¢mi, nauczycielkami, pomocami nauczyciela.

5.  Kontakt szefa kuchni i intendenta zostaje ograniczony do minimum.

6. Podawanie liczby dzieci przez pomoce nauczyciela kazdego dnia, odbywac sie bedzie
przed wejsciem do kuchni lub telefonicznie.

7. Towar z magazynu spozywczego i owocowo-warzywnego wydawany bedzie
jednorazowo na caty dzien, przy zachowaniu wszelkich srodkéw ostroznosci.

8. Personel kuchenny dezynfekuje rece po kazdorazowym otrzymaniu towardéw

Z magazynu.

9.  Przy odbieraniu zamdwionego towaru intendent stosuje odpowiedni strdj ochronny
(fartuch, maseczka, jednorazowe rekawiczki), osoba dostarczajgca towar powinna takze
zastosowac odpowiednie Srodki ochronne, a przed wejsciem zdezynfekowac rece.

10. Odbidr towaru tylko i wytgcznie przeznaczonymi do tego drzwiami.

11. Zakupione produkty w opakowaniach przed wniesieniem do magazynu spozywczego
bedg odpowiednio zdezynfekowane.

12. Owoce i warzywa przed spozyciem powinny by¢ doktadnie umyte i sparzone.

13. Codzienna zmiana fartuchéw roboczo-ochronnych.

14. Wydawanie positkdw odbywaé sie bedzie przy wyznaczonym do tego okienku
i 0 wyznaczonej godzinie.

15. Utrzymanie wysokiej higieny osobistej (pamietamy takze o zastanianiu ust przy kichaniu,
zmiana fartucha przed wejsciem do fazienki), czeste mycie i dezynfekowanie stanowiska
pracy, opakowan produktdow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych i sztuécow.

16. Do pracy przystepuja tylko pracownicy zdrowi, bez objawéw chorobowych.

17. Nalezy zwiekszy¢ czestotliwos¢ mycia oraz dezynfekcji ragk przez pracownikéw(pamietaj,
ze 30 sekundowe mycie rgk mydtem to podstawowa i skuteczna metoda zabezpieczajgca
przed zakazeniem wirusem SARS-Cov-2).

18. Nalezy pamietac aby w celu minimalizacji ryzyka zarazenia i rozprzestrzeniania sie wirusa
rekawiczki jednorazowe wyrzuca¢ do wyznaczonego kosza a nastepnie do pojemnika na
odpady zmieszane.

19. Na stanowisku pracy wywieszone zostang plakaty jak doktadnie my¢ i dezynfekowac
rece.

20. Jezeli wirus znajduje sie na powierzchni artykutéw zywnosciowych zniszczy go staranna
obrdbka termiczna. Wirus ginie w temperaturze 60 stopni Celsjusza w ciggu 30 minut.

21. Woda dla dzieci z dystrybutoréw bedzie dostepna ale tylko pod nadzorem opiekuna



