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PROTOKOL KONTROEFSANITARNEJ

Nr 1913/BZ/23 Kudowa-Zdréj, dnia 20 pazdziernika 2023 r.
NS.BZ.9020.40.321.2023.AP (miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego’ Inspektora Sanitarnego w Klodzku

» — starszy asystent (numer upowaznienia stalego 38/22, numer upowaznienia
jednorazowego BZ/CK 38/22-3340/23)

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3-4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 338)", w zwigzku z art. 67§ 1 i art. 68
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 r. poz.
TS,

Sposéb przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz maternialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzagdzeniu nr 291/19
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajgce zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.?)

Na podstawie art. 48 ust.1 pkt 11 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (t.j. Dz. U.
22023 r. poz. 221)V" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa ZywnoSciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkow ochrony roslin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz
decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli

k Informacje ogo6lne dotyczace kontrolowanego zakiadu.

1. Zaklad:

Blok zywienia p/ Szpitalu Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowym
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Zdrojowa 36¢, 57-350 Kudowa-Zdro)
(adres)

NIP: 8831598671 REGON: 000316418 TEL. 74-866-14-04

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajgce t¢ procedurg
wraz z jego zmianami.
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja nr 2314/01.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zakladem:
Pani Jadwiga Radziejewska — Dyrektor Zespotu Opieki Zdrowotnej w Klodzku

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

— Kierownik Szpitala Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w Kudowie-Zdro)
(imie i nazwisko, stanowisko)

- -

Bez udziahu swiadkow

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: urzgdowa kontrola zywnosci w zakresie sprawdzenia warunkow
sanitarno-technicznych zakladu zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Termometr shuzbowy PSSE w Klodzku ze Swiadectwem
wzorcowania nr BZ/I/33/W.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

1. Zakres prowadzonej dziatalnosci:

- produkcja positkéw migsnych i niemigsnych od surowca do gotowej potrawy;

- do punktu zywienia Sanatoria Uzdrowiskowego na terenie Duszniki - Zdrdj.

W/w asortyment podawany jest kuracjuszom w naczyniach wielokrotnego uzytku.

2. Maksymalna dzienna wielkos¢ produkgji: 210 positkéw dziennie. Wielkos¢ produkcji zalezy od
ilosci pacjentéw przebywajqcych w szpitalu.

3. W dniu kontroli zywiono: 162 oséb - 159 kuracjuszy NFZ, 3 kuracjuszy komercyjnych.

4. Blok zywienia serwuje w zaleznosci od diety od 3 do 5 positkéw dziennie 1. Sniadanie,
dwudaniowy obiad, kolacja - w diecie cukrzycowej jest II $niadanie oraz podwieczorek. Dla
kuracjuszy ukladane sq 4 diety: podstawowa, cukrzycowa, lekkostrawna, komercyjna.

5. W zakladzie wydzielono salg konsumpcyjng na 180 miejsc siedzqcych. Dla kuracjuszy positki
dostarczane sq bezposrednio do stolikow przez obstuge.

6. Wydawanie positkéw odbywa si¢ w nastepujgcych godzinach: Sniadanie: godz. 8:00 — 9:00,
obiad godz. 13:00 — 14:00, kolacja godz. 18:00 — 19:00.

7. Na tablicy informacyjnej bedgcej przed salg konsumpcyjng umieszczony jest jadiospis, w
ktérym do kazdej potrawy przypisane sq alergeny lub substancje powodujgce alergie o
substancjach i produktach powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji, zgodnie z
Rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci

8. We wszystkich punktach stwierdzono biezgcq cieplq i zimng wodg.

9. Umywalki do mycia rgk wyposazone prawidlowo tj. mydlo antybakteryjne oraz plyn do
dezynfekcji, reczniki jednorazowego uzytku, pojemniki na zuzyte reczniki.

10. Zaktad korzysta z wody z wodociggu miejskiego, nieczystosci plynne usuwane sq do kanalizacji
miejskiej.

11. W trakcie kontroli Strona przedlozyla pozytywny wynik badania wody w zakresie parametrow
bakteriologicznych nr S/LAB/LW-1077/2023 z dnia 29.09.2023 r. oraz parametrow
fizykochemicznych nr S/LAB/LW-1079/2023 z dnia 29.09.2023 r. - wykonawca Laboratorium
PSSE Klodzko. Badanie wody odbywa si¢ prawidlowo zgodnie z czestotliwosciq ustalong w
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instrukcjach GHP/GMP - (badanie bakteriologiczne odbywa si¢ co roku oraz fizyczno—
chemiczne odbywa si¢ raz na cztery lata).

Proces mycia i dezynfekeji naczyn stolowych jest w pomieszczeniu zmywalni naczyn stotowych
usytuowanej przy jadalni w zmywarce gastronomicznej z systemem wyparzania — w dniu
kontroli maszyna sprawna.

W dniu kontroli biezgcy stan sanitarno — porzgdkowy pomieszczen bloku zywienia prawidlowy.

W zakladzie obowiqzuje zakaz palenia tytoniu.

Zatrudniony personel — 16 0séb.. W dniu kontroli przedlozono do wglgdu aktualne ksigzeczki
zdrowia oraz orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych, podpisane przez
lekarzy medycyny pracy.

Personel posiada prawidlowg, czystq odziez roboczq. Segregacja odziezy zachowana

W trakcie kontroli dokonano oceny wizualnej pracownikow. personel posiada prawidlowg,
czysiq odziez roboczg, wlosy zabezpieczone czepkami ( u personelu pracujgcego na kuchni),
rece czyste, bez uszkodzer naskérka. Pracownicy bloku zywienia pracujq w rekawiczkach
Jjednorazowego uzytku.

W zakladzie opracowano instrukcje zabezpieczenia przed szkodnikami. Nadzér nad
szkodnikami prowadzony jest na biezgco przez pracownikéw zakladu, ktdrzy zobowigzani sq do
codziennego  monitoringu  wystgpowania  szkodnikow. W  przypadku  stwierdzenia
nieprawidlowosci zobowigzani sq do zglaszania kierownikowi lub wiascicielowi wszelkich
uwag dotyczqgcych spostrzezen sladéw wystgpowania szkodnikéw. Nadzor nad szkodnikami
prowadzony jest rowniez przez firme specjalistyczng DDD KONIX, ul. Norwidalb, Kudowa
Zdréj. Przedstawiono do wglgdu ostatni protokol z przeprowadzonych zabiegow DDD z dnia
02.10.2023 r.

W dniu kontroli na terenie zakltadu nie stwierdzono obecnosci szkodnikow ani Sladow ich
pozostalosci.

State odpady komunalne skladowane sq w pojemnikach (odpady segregowane) - odbierane sg
zgodnie z harmonogramem.

W opracowano instrukcje¢ postgpowania z odpadami pokonsumpcyjnymi i odpadami kategorii
Ill. Zaktad wspélpracuje z firmq ustugi transportowe Konstanty Klama, ul. Pyskowicka 24,
Bytnica, ktéra odbiera odpady kat. Il w zaleznosci od potrzeb — na powiadomienie
telefoniczne. W trakcie kontroli przedlozono dokument handlowy odbioru odpadu z dnia
29.09.2023 r. na ilos¢ 30 kg W/w odpady sktadowane sq w osobnych zamykanych i
oznakowanych pojemnikach. Pojemniki z odpadami przechowywane sqg w wydzielonym do tego
celu pomieszczeniu, do ktdrego wejscie jest od zewngtrz budynku — w dniu kontroli
pomieszczenie czyste.

Podczas przeprowadzania kontroli dokonano losowo sprawdzenia terminéw przydatnosci do
spozycia oraz dat minimalnej trwatosci Srodkow spozywczych przechowywanych w magazynie
artykulow suchych oraz w poszczegélnych urzgdzeniach chlodniczych i zamrazalniczych — nie
stwierdzono nieprawidlowosci w tym zakresie.

Dokonano kontroli temperatur: chiodnia — temp. +3°C, urzqdzenie chlodnicze na wedliny -
temp. +3,°C, urzqdzenie chlodnicze na nabial - temp. +3,0°C, magazyn suchy — temp. +7,7°C,
wilgotnosé¢ 24%., urzqdzenie chlodnicze jaja — temp. +6°C, Urzqdzenie zamrazalnicze ryby —
temp. -24°C.

Srodki spozywcze przechowywane prawidlowo zgodnie z zaleceniami producenta. Urzqdzenia
chlodnicze/zamrazalnicze sprawne i czyste.

Zaklad przechowuje probki pokarmowe. W dniu kontroli w zakladzie probki pokarmowe
pobierane (gramatura prawidlowa tj. nie mniej niz 150g), opisane i przechowywane
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prawidlowo — urzqdzenie chlodnicze czyste, temp. + FC.

W zakladzie positki produkowane sq na biezqco i wydawane tego samego dnia kuracjuszom w
zwigzku z powyiszym nie przeprowadza  sig badar wyrobu gotowego nietrwalego
mikrobiologiczne.

Zaklad posiada opracowanq instrukcje w zakresie udokumentowania prawidlowej jakosci
wyrobu gotowego z czestotliwoscig co roku. W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych.
Strona okazala do wglgdu pozytywny wynik badania wyrobu gotowego nietrwatego
mikrobiologiczne — suréwka z bialej kapusty — badanie nr 600/22 z dnia 22.11 2022, rodzaj
oznaczen L.monocytogenes/w 25g/,0becnosé bakterii z rodzaju Salmonella/w 25g/. Badanie
przeprowadzone przez Laboratorium Vetos Farma, Belawa.

W zakladzie do produkcji posilkéw uzywa sig tylko jaj $wiezych dezynfekowanych. W trakcie

kontroli przedlozono do wglgdu handlowy dokument identyfikacyjny nr 06/5/2486/2023
potwierdzajgcy, ze jaja z Ferma Drobiu Bartosz Lipowczyk Laszczyn 3, 63-900 Rawicz sq
naswietlane promieniami UV i  wyniki badah na nieobecnos¢ salmonelli w  fermie
7/.B/23/07/31/21-22 oraz ZL/B/23/07/31/23-25.. W dniu kontroli dokonano oceny wizualnej jaj
— jaja czyste, bez uszkodzen w skorupie. Wszystkie jaja przed przekazaniem do produkcji
positkéw sq myte w wyznaczonym do tego celu zlewie jednokomorowym usytuowanym w
pomieszczeniu przechowywania jaj.

W trakcie kontroli dokonano oceny warunkéw wprowadzania do obrotu oraz oznakowania
srodka spozywczego pochodzenia zwierzgcego pn. Szynka Gotowana — masa netto 1,502 kg,
nalezy spozyé do 01.11.23, termin przydatnosci jest jednoczesnie nr partii, producent zaklady
migsne NIEBIESZCZANSCY, Proszéwka 36, Gryféw Slaski. Zaklad produkcyjny znajduje sig po
nadzorem WIS nr PL02120303WE, warunki przechowywania od +0°C — do +7°C.

W dniu kontroli w/w Srodek spozywezy przechowywany w chiodni temp. +3°C.

Przedlozono do wglgdu dokument dostawy — F/24 042/23 z dnia 18.10.2023 dostawca zaklady
migsne NIEBIESZCZANSCY, Proszéwka 36, Gryfow Slgski.

W trakcie wykonywania czynnosci kontrolnych dokonano oceny zintegrowanego Sysiemu
Bezpieczenstwem Zywnosci. Bezpieczenstwo zywnosci jest zapewnione poprzez stosowanie
instrukcji GHP/GMP oraz system HACCP. Opracowano schemat technologiczny i listy
wszystkich zagrozen wystgpujgcych w zZywnoSci w rozbiciu na zagrozenia biologiczne (w 1ym
mikrobiologiczne), fizyczne, chemiczne. W zakladzie dokonano identyfikacji krytycznych
punktow kontroli w oparciu o analizg zagrozen i drzewko decyzyjne ustalono cztery CCP.
Krytyczne punkty kontrolne zostaly opisane w protokole kontroli sanitarnej nr 1200/BZ/22 z
22.08.2022 r. Weryfikacja systemu prowadzona jest raz w roku w grudniu u w formie audytow
wewnetrznych — w trakcie kontroli przedlozono do wglgdu formularz z audytu z 18.12.2022 r.
nie stwierdzono nieprawidlowosci w funkcjonowaniu systemu HACCP oraz instrukcji
GHP/GMP.

W czasie wykonywania czynnosci kontrolnych przediozono do wglgdu plan szkolen na 2023 r.
oraz formularz ze szkolenia wraz z podpisami 0s6b w nich uczestniczqcych - ostatnie szkolenie
z dnia 03.04.2023 temat: postepowanie na wypadek stiuczonego szkla. Szkolenia odbywajq sig
zgodnie z czestotliwoscig ustalong w harmonogramie na dany rok

Przedlozono do wglgdu zapisy pracy z przeprowadzanych czynnosci tj.. karty dostawy towaru,
karty monitorowania temperatur w urzgdzeniach chlodniczych/zamrazalniczych oraz
magazynach - ostatnie wpisy z dnia 20.10.2023 r: kary czynnosci porzqdkowych — osltainie
wpisy z dnia 19.10.2023 r. Zapisy prowadzone na biezgco, prawidlowo.

W trakcie kontroli pobrano jadlospis (zal nr 3) - ocena jadlospiséw zostanie przeprowadzona
w siedzibie stacji PSSE w Klodzku, wynik analizy zostanie dostarczony do zaktadu. Dokonano
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oceny jadlospisu w zakresie informacji o substancjach i produktach powodujqcych alergie lub
reakcje nietolerancji — nie stwierdzono nieprawidlowosci.

W dniu kontroli dokonano weryfikacji dzisiejszego jadlospisu ze stanem Jaktycznym — nie
stwierdzono w tym zakresie niezgodnosci.

W trakcie prowadzenia czynnosci kontrolnych ustalono:

a) do produkcji uzywa sig oleju rzepakowego;

b) kuchnia na 1 I. napoju daje 5 g cukru;

¢) do produkcji posilkéw stosuje si¢ makaron jajeczny;

d) do smarowania pieczywa stosowane jest masto 82%;

W dniu kontroli dokonano weryfikacji dzisiejszego Jjadlospisu ze stanem faktycznym — nie
stwierdzono w tym zakresie niezgodnosci

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.

Wyjasnienia _do arkusza oceny zakladu produkcii/obrotu zywnoS$cig/materialéw 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z Zywnoécia:

ad pkt 1.2 — nieprawidlowy stan techniczny:

a)
b)

ubytki w glazurze podlogowej w kuchni gléwnej,
ubytki w glazurze podiogowej magazynku podrecznym;

Na w/w nieprawidlowosci toczy sig¢ postepowanie administracyjne — termin wykonania 30.12.2024 r.

Integralng czg$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki:

1.

g

Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnosciag/materialow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia.

Tabela identyfikowalnosci

Jadlospis

Klauzula informacyjna

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal. nr -
ukarano nie stosowano karania mandatowego

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zi

(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia — nr —

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji
materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: W zakladzie pozostawiono zawiadomienie o
wszczgciu postgpowania administracyjnego.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgeych
uchybien wymienionych w pkt Nie dotyczy :
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o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
whadciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: Nie dotyczy

5. Uwagi osoby kontrolujacej Brak
6. Czas trwania kontroli: sanitarnej od. 11%° do 13°%

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Nie dotyczy
Poprawki i uzupetnienia do protokotu: Nie dotyczy
(podaé: nr. strony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zas{gpujq)
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(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgcej)

Bez udzialu $wiadkow
(podpisy swiadkow)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Kierownik Szpitala

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 20.10.2023 . w2espi! Opieki Zdr o w Kodsk

............................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokét)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylgcznie Askontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Kiodzku powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokoél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej)
kierownika technicznego/ zastgpcy)

" zaznaczyé wlasciwe
") skreéli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

77 . e
Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr / j//f//?{,#z dnia. < tr.. f/‘-‘y ; Z’ijj

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
- N KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"D

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyd w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
(wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy nie
™ |® (W) dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszezen zaktadu — funkcjonalnoéé, 0 2 i
krzyZzowanie si¢ drog, przestrzefi robocza zakladu, zaplecze T
sanitamne pracownikoéw majgeych kontakt z Zywnoécig.
2 Stan techniczny pomieszczef zakladu: podiogi, Sciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, T
owietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig z zywno$cia. Maszyny, urzadzenia, 0 2 4
sprzgt wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy. e
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie, 0 ] 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych, 0 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto§¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. Procesy | 0 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym | _
(w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosé wody wykorzystywanej
w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w 0 5 11
tym zachowanie tafncucha chiodniczego. -

D zaznaczyé wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych 0 3 15
kontakt z Zywnoscia. =,
IIT | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow). -_—
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosc 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wlasciwych
organdw PIS i gotowosé¢ do wspolpracy. o
3 Prawidlowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 $ledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, polproduktow i wyrobéw gotowych przez 0 4 8
producenta, w tym badania wladcicielskie. <=3
7 Znakowanie. 0 4 8
IV1 | Profil dzialalnosci - producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
zakladow w
IV2 | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnoié- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladow —
¥ Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw Z 3 'f(
Suma punktéw ogélem ; / f
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N) (8) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu )(
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

UL STWIERDZONE NIEFRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE  PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEINR 773/ BE/LD 2DNA .20 A2.2023.......

L. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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