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3. Przedstawiciel zaktadu:

Pani Marzena Przybylska — dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

Pani Katarzyna Zotkowska — kierownik kuchni/dietetyk
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4, Zakres przedmiotowy kontroli: przestrzeganie przepisow okreslajacych wymagania higieniczne

i zdrowotne warunkow produkcji, transportu, przechowywania i sprzedazy zywnosci oraz warunkow
zywienia zbiorowego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

- Opis stanu faktycznego
e Zakres prowadzonej dzialalnosci w zakladzie:
- przygotowanie potraw od surowca do wyrobu gotowego
- positki wydawane w naczyniach wielorazowego uzytku
- produkowane sa diety: ogélna i specjalistyczna m.in. watrobowa, cukrzycowa, papkowata
- liczba 0s6b zywionych na dzief kontroli 53 (mieszkancy DPS) stawka zywieniowa
catodzienna 10,20 zt
e Ogoblna liczba pracownikow zatrudnionych w kuchni: 5 - przedstawiono do wgladu aktualne
orzeczenia lekarskie z badan do celéw sanitarno-epidemiologicznych
e Pomieszczenia objete kontrola: (stolowka, kuchnia, pomieszczenia obrobek wstepnych,
magazyny oraz zaplecze sanitarno-socjalne dla pracownikoéw. W dniu kontroli czysto
utrzymane.

Urzadzenia i sprzet produkcyjny utrzymane w czystosci i w dobrym stanie technicznym

Sposob zaopatrzenia zaktadu w wodg: zaklad podiaczy do sieci wodne;j

Sposob odprowadzania Sciekow: szambo

- wywoz nieczystoscei stalych Dzialdowszezyzna, zgodnie z harmonogramem wywozu

Sposob postepowania z odpadami: w zakladzie prowadzona jest selektywna zbiorka odpadow,

odpady gastronomiczne usuwane jako odpady komunalne mieszane

e Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych sig z zywnoscia zapewniono preparaty — Veloks
stop dopuszczony do powierzchni kontaktujacych sie z zywnoscig. Preparat w terminie
waznosci.

e Zaklad posiada/ nie posiada wiasne srodki transportu: nie posiada

o Dostawy towaréw odbywaja si¢ od statych dostawcow. Podczas dostawy towar6w magazynier
dokonuje oceng dostawy pod katem oznakowania towaru, stanu opakowania, terminu
przydatnosci do spozycia.

o Zywnos¢ w urzadzeniach chiodniczych przechowywana z zachowaniem segregacji
asortymentowej, zgodnie z zaleceniami producentéw, zaopatrzenie odbywa si¢ na biezaco.
Przeprowadzono szczeg6lows kontrolg terminéw przydatnosci do spozycia i dat minimalnej
trwato$ci wybranych produktow. Nie stwierdzono wéréd tej zywnoscei, zywnosci po uptywie
terminu przydatnosci do spozycia oraz daty minimalnej trwatosci.

e Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami prowadzona w wlasnym zakresie w razie potrzeby
wzywana jest specjalistyczna firma DDD

e W pomieszczeniu kuchni w otwieranych oknach zamontowane siatki zabezpieczajgce zaklad
przed dostepem szkodnikéw. W dniu kontroli szkodnikow ani $ladow ich bytowania nie
stwierdzono.



