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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINAL / KOPIA *)
Nr HZ.9020.1.23.2023 Nowe Grodziczno, 2023.03.03
(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego  Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Nowym Miescie Lubawskim
Starszy asystent Aleksandra Milewska, nr upowaznienia PPIS.0490.3.2023

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekceji Sanitarnej (t. j. Dz. U. 2023 r. poz. 338), w zwiagzku z art. 67 § 1 1 § 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (t. j. Dz. U. 2022 r. poz. 2000
z pozn. zm.) 1).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla ,,Procedura urzgdowej kontroli Zywno$ci oraz materialow
i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig” PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 291/192)
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajaca zarzgdzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw 1 wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.
z 2023 r., poz. 221 z poézn. zm.)1)**) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych 1 innych
czynnoscn urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zvv]erzqt zdrowia roslin i $srodkéw ochrony
roélin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz.
Urz. L 95z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zakiad: Dom Pomocy Spolecznej w Grodzicznie, Nowe Grodziczno 14B, 13-324 Grodziczno
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

(adres)
NIP 877 1002202 BBOON ....iuis oo st wsbmmmmniitsisis PBBEL ......osssiniiivicilivie

IEL SOOI BAX. o BrMAIL o niiimen 0 sossie s

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji znak HZ.0941-73/2/08
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zakladem:

Pani Marzena Przybylska — dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zaktadu:

Pani Marzena Przybylska — dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)

Pani Katarzyna Ziotkowska — kierownik kuchni/dietetyk
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: przestrzeganie przepisow okreslajgcych wymagania higieniczne
i zdrowotne warunkow produkcji, transportu, przechowywania i sprzedazy zywno$ci oraz warunkow
zywienia zbiorowego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termohigrometr 01/TH/HZ

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikoéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

- Opis stanu faktycznego
e Zakres prowadzonej dzialalnosci w zakladzie:
- przygotowanie potraw od surowca do wyrobu gotowego
- positki wydawane w naczyniach wielorazowego uzytku
- produkowane sg diety: ogolna i specjalistyczna m.in. watrobowa, cukrzycowa, papkowata
- liczba 0s6b zywionych na dzien kontroli 54 (mieszkancy DPS) stawka zywieniowa
catodzienna 13,23 zt

e Ogolna liczba pracownikow zatrudnionych w kuchni: 5 - przedstawiono do wgladu aktualne
orzeczenia lekarskie z badan do celow sanitarno-epidemiologicznych

¢ Pomieszczenia objete kontrola: (stotowka, kuchnia, pomieszczenia obrobek wstgpnych,
magazyny oraz zaplecze socjalne dla pracownikow. W dniu kontroli pomieszczenia czysto
utrzymane.

Urzadzenia i sprzet produkcyjny utrzymane w czystosci i w dobrym stanie technicznym
Sposob zaopatrzenia zaktadu w wodg: zaktad podlaczy do wiejskiego wodociggu

Sposob odprowadzania sciekow: szambo (.U .H. Basta Sokotowski Stanistaw — okazano
umowe )

- wywoz nieczystosci stalych KOMA Dzialdowszczyzna, zgodnie z harmonogramem wywozu

e Sposob postgpowania z odpadami: w zakltadzie prowadzona jest selektywna zbiorka odpadow,
odpady gastronomiczne usuwane jako odpady komunalne mieszane

¢ Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscig zapewniono preparaty — Veloks
stop dopuszczony do powierzchni kontaktujgcych si¢ z zywnoscia. Preparat w terminie
waznosci.

e Zaklad posiada/ nie posiada wiasne $rodki transportu: nie posiada

* Dostawy towarow odbywaja si¢ od stalych dostawcow. Podczas dostawy towardw magazynier
dokonuje oceng dostawy pod katem oznakowania towaru, stanu opakowania, terminu
przydatnosci do spozycia.

e Zywno$¢ w urzadzeniach chlodniczych przechowywana z zachowaniem segregacji
asortymentowej, zgodnie z zaleceniami producentdéw, zaopatrzenie odbywa si¢ na biezaco.
Przeprowadzono szczegotowa kontrolg terminow przydatnosci do spozycia i dat minimalne;j
trwalosci wybranych produktow. Nie stwierdzono wsrod tej zywnosci, zywnosci po uptywie
terminu przydatnosci do spozycia oraz daty minimalnej trwatosci.

e Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami prowadzona w wlasnym zakresie w razie potrzeby
wzywana jest specjalistyczna firma DDD

e W pomieszczeniu kuchni w otwieranych oknach zamontowane siatki zabezpieczajace zaklad
przed dostepem szkodnikow. W dniu kontroli szkodnikow ani $ladéw ich bytowania nie
stwierdzono.
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e Przedstawiono do wgladu rejestry prowadzone na biezaco zgodne z HACCP oraz GHP/GMP
opracowano punkty krytyczne dla zakladu, do wgladu okazano:
- Rejestr naswietlania jaj
- Rejestr temperatury potraw podczas obrobki termicznej
- Rejestry temperatur w urzadzeniach chtodniczych
- Rejestrem postgpowania z zywnoscia niewlasciwej jakosci

e W zakladzie pobiera i przechowuje probki kontrolne przygotowanych positkow,
przechowywane w wyznaczonej lodowce.

o Jadtospisy uktadane sg przez kierownika kuchni ktory posiada odpowiednie wyksztatcenie
(technik zywienia specjalnos¢ dietetyk)

¢ Informacje o alergenach w daniach wywieszone sa na tablicy ogloszen przed stotowka.
Przed wejsciem do jadalni jest dostgpny srodek do dezynfekceji ragk.

e W zakladzie umieszczono znak graficzny o zakazie palenia papierosow 1 epapieroséw. W dniu
kontroli nie stwierdzono naruszen przepisow Ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie
zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych (t.j. Dz.U. z 2019 1.
poz. 2182.)

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
- nie dotyczy
Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastgpujace zataczniki:

- Zalacznik nr 1. Arkusz oceny zakladu produkcji / obrotu zywnoscig / zywienia zbiorowego /
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywoécig ZF/PK/BZ/01/01/01;

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w ............zal nr
- nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ............ wwysokosci ......o........
(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia .............nr ..
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeme ia oraz uwzglga’majqc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego osoba odpowiedzialna moze w ciggu
7 dni wypowiedzie¢ si¢ w sprawie terminu usunig¢cia stwierdzonych nieprawidtowosci.

- nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt — nie dotyczy

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .

Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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5. Uwagi osoby kontrolujacej: - brak

6. Czas trwania kontroli: od 12.05 do 13.45

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

- nie odmowiono

7. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: - brak
(podac: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastgpujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2023-03-06

otrzymatem (-am) w dniu 2023-03-06 Q/l l
W

(podpis i pieczec odbierajqc

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorc;czema niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu .
Ninigjszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nowym Miescie Lubawskim powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokol sprawdzono pod wzgl¢dem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1 zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

Y zaznaczy¢ wlasciwe
Y skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczq przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej



