Załącznik Nr 2

	
Szkoła Podstawowa nr 10 im. Marii Konopnickiej w Pruszkowie
SZCZEGÓŁOWY OPIS  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA – Części I- VIII



CZĘŚĆ  I – MIĘSO I PRZETWORY (MIESO, DRÓB, WĘDLINY I PRZETWROY MIĘSNE)

1. Przewidywana częstotliwość dostaw :  3 razy w tygodniu  – nie później niż do godz. 07:00 rano.
1. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.  
1. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw , ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
1. Produkty należy dostarczać w pojemnikach z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością, zamkniętych i oplombowanych w sposób uniemożliwiający ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Każdy asortyment produktów winien być dostarczony w oddzielnym pojemniku, nie paczkowany.
1. Okres przydatności do spożycia dla mięsa winien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiającego.  
1. Okres przydatności do spożycia wędlin winien wynosić w dniu dostawy do magazynu zamawiającego nie mniej niż  9/10  gwarancji określonej przez producenta.
1. Do każdego pojemnika powinna  być dołączona etykieta zawierająca co najmniej  następujące dane:
-  nazwę produktu,
-  termin przydatności do spożycia,
-  nazwę dostawcy – producenta, adres,
-  warunki przechowywania,
-  oznaczenie partii produkcyjnej,
-  oraz pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującymi przepisami dotyczącymi składu, wartości odżywczych w 100 g gotowego produktu.
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto(za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Filet z indyka
	kg
	360
	
	
	
	

	2. 
	Filet z kurczaka
	kg
	300
	
	
	
	

	3. 
	Karkówka wieprzowa bez kości
	kg
	600
	
	
	
	

	4. 
	
Polędwiczki wieprzowe 
	
kg
	60
	
	
	
	

	5. 
	Schab wieprzowy bez kości
	kg
	360
	
	
	
	

	6. 
	Skrzydła z kurczaka 
	kg
	400
	
	
	
	

	7. 
	Skrzydła z indyka
	kg
	400
	
	
	
	

	8. 
	Szynka wieprzowa (bez kości, bez skóry)
	kg
	180
	
	
	
	

	9. 
	Szponder  wołowy z kością
	kg
	40
	
	
	
	

	10. 
	Udziec z kurczaka (bez kości)
	kg
	300
	
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa toruńska/podwawelska
	kg
	600
	
	
	
	







CZĘŚĆ  II –  PIECZYWO (pieczywo świeże)

1. Przewidywana częstotliwość dostaw: codziennie -  od poniedziałku   do  piątku ,  nie później niż do godz. 09:00  rano. 
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły  dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę
miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Bułka zwykła 50g 
	szt
	120
	
	
	
	

	2. 
	Bułka tarta opakowanie 500g 
	szt
	90
	
	
	
	

	3. 
	Chleb zwykły 450g
	szt
	552
	
	
	
	

	4. 
	Chleb z ziarnami 400g
	szt
	130
	
	
	
	

	5. 
	Chleb żytni 400g 
	szt
	30
	
	
	
	













CZĘŚĆ   III – WARZYWA, OWOCE, KISZONKI

1. Przewidywana częstotliwość dostaw:  2 razy  w tygodniu  najpóźniej do godz. 08:00 rano.
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
4. Termin przydatności do spożycia jaj nie krótszy niż 25 dni.
5. Produkty muszą być świeże, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z obowiązującymi  normami  o składzie:
Owoce: surowe lub przetworzone  bez dodatku cukru i substancji słodzących, w przypadku owoców suszonych : bez dodatku cukru, soli oraz tłuszczu.
Warzywa: surowe bez dodatku cukru i substancji słodzących, w przypadku warzyw suszonych : bez dodatku cukru, soli oraz warzyw przetworzonych  - o niskiej zawartości  sodu/soli , z wyłączeniem  produktów poddanych naturalnej fermentacji mlekowej , takich jak : kapusta kwaszona  i ogórki kwaszone
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Banany (waga jednej sztuki nie większa niż 200g, dojrzały)
	kg
	450
	
	
	
	

	2. 
	Brzoskwinia
	szt
	216
	
	
	
	

	3. 
	Cebula biała
	kg
	600
	
	
	
	

	4.
	Cytryna
	kg
	5
	
	
	
	

	5.
	Gruszka
	kg
	200
	
	
	
	

	6.
	Jabłka
	kg
	600
	
	
	
	

	7.
	Kalafior (bez liści)
	szt
	84
	
	
	
	

	8.
	Kapusta czerwona
	kg
	120
	
	
	
	

	9.
	Kapusta kiszona bez środków zakwaszających i konserwantów, kwaśna
	kg
	270
	
	
	
	

	10.
	Kapusta pekińska
	szt
	180
	
	
	
	

	11.
	Kapusta biała
	kg
	200
	
	
	
	

	12.
	Koper pęczek
	szt
	420
	
	
	
	

	13.
	Mandarynka
	kg
	360
	
	
	
	

	14.
	Marchew (czysta)
	kg
	180
	
	
	
	

	15.
	Natka pietruszki pęczek
	szt
	180
	
	
	
	

	16.
	Ogórek kiszony bez środków zakwaszających i konserwantów, nie za słony
	kg
	195
	
	
	
	

	17.
	Ogórek gruntowy
	kg
	180
	
	
	
	

	18.
	Papryka czerwona
	kg
	90
	
	
	
	

	19.
	Papryka żółta
	kg
	90
	
	
	
	

	20.
	Pieczarki
	kg
	72
	
	
	
	

	21.
	Pietruszka korzeń
	kg
	20
	
	
	
	

	22.
	Pomidor
	kg
	90
	
	
	
	

	23.
	Por
	kg
	25
	
	
	
	

	24.
	Rzodkiewka pęczek
	szt
	300
	
	
	
	

	25.
	Sałata lodowa
	szt
	240
	
	
	
	

	26.
	Sałata masłowa waga około 250g 
	szt
	600
	
	
	
	

	27.
	Seler korzeń 
	kg
	20
	
	
	
	

	28.
	Seler naciowy waga około 500g
	szt
	20
	
	
	
	

	29.
	Szczypior pęczek
	szt
	30
	
	
	
	

	30.
	Śliwka (duże, smaczne odmiany) 
	kg
	240
	
	
	
	

	31.
	Ziemniaki
	kg
	4800
	
	
	
	





CZĘŚĆ  IV  –   MROŻONE  WARZYWA, OWOCE

1. Przewidywana częstotliwość dostaw  :  1 raz w tygodniu do godz. 08:00 rano;
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
4. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż ¾  terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
5. Produkty mrożone przetworzone  bez środków konserwujących i zawartości :
- nie więcej niż 15g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- nie więcej niż 10g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- o niskiej lub obniżonej zawartości sodu/ soli.
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	4. 
	Brokuły mrożone
	kg
	180
	
	
	
	

	5. 
	Barszcz ukraiński
	kg
	180
	
	
	
	

	6. 
	Bukiet jarzyn
	kg
	360
	
	
	
	

	7. 
	Buraczki mrożone
	kg
	240
	
	
	
	

	8. 
	Czarna porzeczka mrożona
	kg
	120
	
	
	
	

	9. 
	Fasola szparagowa zielona mrożona cięta
	kg
	150
	
	
	
	

	10. 
	Fasola szparagowa  żółta mrożona cięta
	kg
	200
	
	
	
	

	8.
	Kalafior mrożony
	      kg
	20
	
	
	
	

	9.
	Marchew mrożona kostka
	kg
	340
	
	
	
	

	10.
	Marchew mrożona mini
	kg
	200
	
	
	
	

	11.
	Marchew z groszkiem mrożona kostka
	kg
	170
	
	
	
	

	12.
	Mieszanka kompotowa mrożona
	kg
	300
	
	
	
	

	13.
	Mieszanka warzywna 7-składnikowa
	Kg
	40
	
	
	
	

	14.
	Truskawka mrożona
	kg
	150
	
	
	
	

	15. 
	Włoszczyzna mrożona paski
	kg
	240
	
	
	
	

	16.
	Wiśnia mrożona (bez pestek)
	kg
	90
	
	
	
	

	17. 
	Zupa ogórkowa
	kg
	180
	
	
	
	

	18. 
	Zupa fasolowa
	kg 
	180
	
	
	
	

	19. 
	Zupa grochowa
	kg
	180
	
	
	
	

	20. 
	Zupa grzybowa
	kg
	180
	
	
	
	

	21. 
	Zupa kalafiorowa
	kg
	180
	
	
	
	










CZĘŚĆ   V  –   RÓŻNE  ARTYKUŁY

1. Przewidywana częstotliwość dostaw: 1  raz w tygodniu nie później niż  do godz. 08:30 rano.
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.

5. Produkty mączne i zbożowe o składzie:
- nie więcej niż 15g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- nie więcej niż 10g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- o niskiej lub obniżonej zawartości sodu/ soli.

6. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego  od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
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Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto(za
jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Ananasy plastry w puszce w lekkim syropie 560g typu Helcom lub produkt równoważny
	szt
	 10
	
	
	
	

	2. 
	Barszcz czerwony bez sztucznych aromatów, wzmacniaczy smaku, syropu glukozowo – fruktozowego. Substancji konserwujących typu Dawtona 1,1l w kartonie lub produkt równowazny
	szt
	10
	
	
	
	

	3. 
	Bazylia 10 g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	20
	
	
	
	

	4. 
	Chipsy jabłkowe 18g
	szt
	264
	
	
	
	

	5. 
	Chipsy brzoskwiniowe 18g
	szt
	264
	
	
	
	

	6. 
	Chipsy ananasowe 15g
	szt
	264
	
	
	
	

	7. 
	Cukier biały kryształ 1kg
	szt
	120
	
	
	
	

	8. 
	Cynamon mielony 15g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	30
	
	
	
	

	9. 
	Czosnek granulowany bez dodatku soli 20g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	180
	
	
	
	

	10. 
	Herbata czarna (op. 20 torebek)
	
szt
	300
	
	
	
	

	11. 
	Herbata miętowa Herbapol (op. 20 torebek)
	szt
	300
	
	
	
	

	12. 
	Kasza gryczana palona
	kg
	100
	
	
	
	

	13. 
	Kasza jaglana 500g 
	szt
	20
	
	
	
	

	14. 
	Kasza jęczmienna Perłowa
	kg
	60
	
	
	
	

	15. 
	Kasza jęczmienna Pęczak
	kg
	20
	
	
	
	

	16. 
	Kasza kuskus 
	kg
	30
	
	
	
	

	17. 
	Koncentrat pomidorowy 900g, typu Pudliszki lub produkt równoważny
	szt
	70
	
	
	
	

	18. 
	Kwasek cytrynowy 
	szt
	25
	
	
	
	

	19. 
	Liść laurowy 6g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	40
	
	
	
	

	20. 
	Majeranek 10g Prymat lub produkt równoważny
	szt
	80
	
	
	
	

	21. 
	Majonez 500 ml, brak E385(EDTA), sztucznych aromatów, skrobi modyfikowanej, substancji zagęszczających, kwasu fosforowego (E338), jaj w proszku, substancji konserwujących, substancji stabilizujących, typu Kielecki lub produkt równoważny 
	
szt
	25
	
	
	
	

	22. 
	Makaron  nitki 500g 
	kg
	70
	
	
	
	

	23. 
	Makaron spaghetti 500g 
	kg
	180
	
	
	
	

	24. 
	Makaron wstążki 500g 
	kg
	70
	
	
	
	

	25. 
	Mąka pszenna typ 450-500 
	kg
	100
	
	
	
	

	26. 
	Mus owocowy 100g do bezpośredniego podania typu Kubuś lub produkt równoważny
	szt
	260
	
	
	
	

	27. 
	Musztarda stołowa 175 g 
	szt
	20
	
	
	
	

	28. 
	Ogórki konserwowe 900g
	szt
	30
	
	
	
	

	29. 
	Oregano 100g typu Prymat lub produkt równoważny
	
szt
	30
	
	
	
	

	30. 
	Papryka słodka mielona 16g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	20
	
	
	
	

	31. 
	Papryka ostra mielona 16g Prymat lub produkt równoważny
	szt
	10
	
	
	
	

	32. 
	Pieprz czarny mielony 20g typu Prymat lub produkt równoważny 
	kg
	90
	
	
	
	

	33. 
	Pieprz czarny ziarnisty 20g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	20
	
	
	
	

	34. 
	Pieprz ziołowy 20 g typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	20
	
	
	
	

	35. 
	Pomidory całe bez skórki w soku pomidorowym 400g, zawierające nie więcej niż 10g cukru w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	szt
	50
	
	
	
	

	36. 
	Przyprawa do kurczaka i dań z drobiu bez glutaminianu sodu, oleju i tłuszczu palmowego, sztucznych aromatów, soli i cukru Prymat dla szkół i przedszkoli lub produkt równoważny 800g
	szt
	2
	
	
	
	

	37. 
	Przyprawa do kurczaka i dań z drobiu 30g(oleju i tłuszczu palmowego, sztucznych aromatów) typu Prymat lub produkt równoważny
	szt
	100
	
	
	
	

	38. 
	Przyprawa do ryb dla szkół i przedszkoli Prymat lub produkt równoważny 800g
	szt
	2
	
	
	
	

	39. 
	Ryż paraboliczny 1 kg
	kg
	50
	
	
	
	

	40. 
	Ryż biały 1kg
	kg
	50
	
	
	
	

	41. 
	Sos do spaghetti 350 ml
	szt
	576
	
	
	
	

	42. 
	Sól morska bez dodatku antyzbrylacza 1kg
	kg
	20
	
	
	
	

	43. 
	Szczaw w słoiku 350 ml
	szt
	120
	
	
	
	

	44. 
	Ziele angielskie 16g typu Prymat lub produkt równoważny 
	szt
	20
	
	
	
	

	45. 
	Zioła prowansalskie 16g typu Prymat lub produkt równoważny 
	szt
	20
	
	
	
	

	46. 
	Żur butelki 0,5l
	szt
	300
	
	
	
	







CZĘŚĆ   VI  –   PRZETWORY NABIAŁOWE

1. Przewidywana częstotliwość dostaw: 1  raz w tygodniu nie później niż  do godz. 08:30 rano.
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego  od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Jogurt pitny owocowy (250 ml, zawartość cukru nie więcej niż 3,5g w 100g/ml produktu gotowego do spożycia i nie więcej niż  10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia, typu Bakoma Twist lub produkt równoważny, termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 7 dni od daty dostawy)
	szt
	3180
	
	
	
	

	2. 
	Masło extra ( 82% tłuszczu) 250g
	szt
	120
	
	
	
	

	3. 
	Mleko 3,2 % 1000 ml
	szt
	72
	
	
	
	

	4. 
	Serek waniliowy 200g 
	szt
	1560
	
	
	
	

	5. 
	Ser żółty
	kg
	15
	
	
	
	

	6. 
	Śmietana 18% 400g (bez dodatku substancji zagęszczających i stabilizujących, doskonała do sałatek, zup i sosów)
	szt
	288
	
	
	
	

	7. 
	Ser twarogowy półtłusty (zawartość tłuszczu nie więcej niż  10g tłuszczu na 100g/ml produktu gotowego do spożycia, termin przydatności spożycia nie krótszy niż 7 dni od daty dostawy)
	kg
	60
	
	
	
	






CZĘŚĆ  VII - GARMAŻERKA

1. Przewidywana częstotliwość dostaw: 2 razy  w tygodniu nie później niż  do godz. 08:30 rano.
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.

5. Produkty mączne i zbożowe o składzie:
- nie więcej niż 15g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- nie więcej niż 10g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia,
- o niskiej lub obniżonej zawartości sodu/ soli.

6. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego  od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
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Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Gołąbki z mięsem i ryżem 
	kg
	156
	
	
	
	

	2. 
	Kluski śląskie
	kg
	156
	
	
	
	

	3. 
	Kluski leniwe
	kg
	288
	
	
	
	

	4. 
	Kopytka
	kg
	300
	
	
	
	

	5. 
	[bookmark: _GoBack]Krokiety 
	kg
	300
	
	
	
	

	6. 
	Naleśniki z serem
	kg
	720
	
	
	
	

	7. 
	Naleśniki z jabłkiem
	kg
	720
	
	
	
	

	8. 
	Pierogi  z kapustą
	kg
	576
	
	
	
	

	9. 
	Pierogi z mięsem 
	kg
	156
	
	
	
	

	10. 
	Pierogi z serem na słodko
	kg
	156
	
	
	
	

	11. 11.
	Pierogi z truskawkami
	kg
	50
	
	
	
	






CZĘŚĆ  VIII – RYBY

1. Przewidywana częstotliwość dostaw: 1  raz w tygodniu nie później niż  do godz. 08:00 rano.
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.




	1
	2
	3
	4
	5
	6
	
7
	
8

	

Lp.


	
Nazwa towaru
	
Jednostka miary
	
Ilość
	
Cena jednostki
netto (za jednostkę miary)
	
Podatek VAT
	

Cena jednostki brutto (za jednostkę miary)
	

Wartość brutto (iloczyn kolumn 4 i 7)

	1. 
	Kotlety rybne
	kg
	288
	
	
	
	

	2. 
	Filety z miruny ze skórą
	kg
	288
	
	
	
	

	3. 
	Ryba mintaj
	kg
	288
	
	
	
	














