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Załącznik nr 1

Opis przedmiotu zamówienia:

 usługa hotelarska i restauracyjna  podczas  wyjazdowych warsztatów
 z umiejętności miękkich dla doktorantów Środowiskowych Studiów Doktoranckich „InterDokMed”
 w ramach Projektu Środowiskowe Studia Doktoranckie -  „Interdyscyplinarność dla medycyny innowacyjnej” InterDokMed współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego

Organizator: Instytut Katalizy i Fizykochemii Powierzchni im. Jerzego Habera Polskiej Akademii Nauk

Odpowiedzialny za przygotowanie i realizację zadania: 

dr hab. Renata Tokarz-Sobieraj, prof. IKiFP PAN 
Instytut Katalizy i Fizykochemii Powierzchni im. Jerzego Habera Polskiej Akademii Nauk

ul. Niezapominajek 8, 30-239 Kraków

e-mail: nctokarz@cyf-kr.edu.pl,  tel. 12 639 51 52
Osoby do kontaktu: 

Magdalena Wieciech-Figura ncwiecie@cyf-kr.edu.pl
Aleksandra Niedzielska ncniedzi@cyf-kr.edu.pl
tel. 12 639 52 20
Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie noclegów, wyżywienia, przerw kawowych oraz dostępu do 3 sal, podczas 3-dniowych warsztatów wyjazdowych, dla 47 doktorantów Środowiskowych Studiów Doktoranckich „InterDokMed”
Specyfikacja warunków:

1. Termin: 
01-04 kwietnia 2019 r.
przyjazd: 01.04.2019 (środa) późnym popołudniem, wyjazd: 04.04.2019 (sobota) po obiedzie
2. Lokalizacja: 
miejscowość położona max. 150 km od Krakowa (ul. Niezapominajek); 
preferowane lokalizacje: okolice Zakopanego (Tatry), powiat Nowosądecki, okolice Kielc;

ośrodek z doświadczeniem w organizacji spotkań o charakterze konferencyjno-szkoleniowym (wymagana co najmniej 1 rekomendacja oceniająca organizację przez oferenta spotkania o porównywalnym charakterze i skali).

3. Liczba osób: 
47 osób
4. Zakwaterowanie:
47 miejsc noclegowych w 27 pokojach dwuosobowych z łazienkami, z dostępem do Internetu (kabel, wi-fi w pokojach uczestników warsztatów). 

Rozliczenia będą dokonywane według rzeczywistej liczby uczestników warsztatów. Zamawiający do 15 marca 2020 r. zobowiązuje się podać przewidywaną liczbę uczestników według potwierdzonych zgłoszeń. 
5. Wyżywienie: 

Zakres usługi gastronomicznej: 
Łączna liczba śniadań:   3 dni x 47 osób 
Łączna liczba obiadów:  3 dni  x 47 osób
Łączna liczba przerw kawowych: 3 dni  x 47 osób
Łączna liczba kolacji: 3 dni x 47 osób (w tym 1 kolacja uroczysta)
	
	1.04
	2.04
	3.04
	4.04

	Śniadanie
	--
	X
	X
	X

	Obiad
	--
	X
	X
	X

	Kolacja
	X
	X
	X
	---

	Przerwa kawowa
	---
	X
	X
	X


5.1  Specyfikacja posiłków:
W ofercie muszą znaleźć się posiłki wegetariańskie i wegańskie oraz bezglutenowe, dotyczy to śniadań, obiadów i kolacji, (liczba porcji posiłków specjalnych zostanie podana najpóźniej do 15 marca 2020 r.)
- śniadanie w formie szwedzkiego stołu: min. 3 rodzaje  pieczywa (w tym: jasne i ciemne, bułki), dwa ciepłe dania (np. parówki, jajecznica, smażony boczek, kiełbaski, omlet), kilka rodzajów wędlin (w tym: kiełbasa swojska, pasztety pieczone, salami), kilka rodzajów serów białych i żółtych, dżemy, miód, warzywa (w tym: pomidory, ogórki, papryka, sałata), owoce, masło, minimum 2 rodzaje sałatek, płatki śniadaniowe, kakao, kawa, inka, mleko, jogurty, herbata (+dodatki: cukier, pokrojone cytryny), woda mineralna (gazowana i niegazowana), soki.
- w przypadku przerwy kawowej należy zapewnić:  kawę, herbatę, wodę, mleko, cukier, cytrynę, drobne słone lub słodkie przekąski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce, przy czym istnieje możliwość szerszego zakresu usługi; cena przerwy kawowej NIE MOŻE PRZEKROCZYĆ: 15 PLN/osobę/dzień szkoleniowy; terminy przerw kawowych według harmonogramu dostarczonego przez organizatorów najpóźniej do 15 marca 2020 r.
- w przypadku porcji obiadowych należy zapewnić: ciepły dwudaniowy obiad na który składać się będzie: zupa, drugie danie z surówką oraz napój, przy czym istnieje możliwość szerszego zakresu usługi, cena obiadu NIE MOŻE PRZEKROCZYĆ 35 PLN/osobę. 
- w przypadku kolacji należy zapewnić: przystawkę, danie główne + dodatki, kawa/herbata ; cena kolacji NIE MOŻE PRZEKROCZYĆ 35 PLN/osobę. W ofercie muszą znaleźć się posiłki wegetariańskie i wegańskie, bezglutenowe; 
W ramach kolacji jedna kolacja w dniu 2 kwietnia (czwartek) 2019 r. o charakterze bardziej uroczystym: zasiadana, z obsługą kelnerską (specyfikacja jak powyżej) - cena uroczystej kolacji również NIE MOŻE PRZEKROCZYĆ 35 PLN/osobę.
W zakresie wyżywienia wykonawca zobowiązany jest do: terminowego przygotowania posiłków zgodnie z programem warsztatów, zachowania zasad higieny i obowiązujących przepisów sanitarnych przy przygotowywaniu posiłków, przygotowania posiłków zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, urozmaiconych, pełnowartościowych, świeżych produktów z ważnymi terminami przydatności do spożycia. Gramatura składników posiłku ma zapewniać nie mniej niż 1250 kcal 
na osobę w tym: białko stanowić ma ok. 10-15% posiłku, węglowodany stanowić mają ok. 50-55% posiłku, tłuszcze stanowić mają ok. 25-30% posiłku. Wykonawca przedstawi szczegółowe propozycje menu na min. na 7 dni przed rozpoczęciem warsztatów, zamawiający zastrzega sobie akceptację menu.  
6. Lokale dodatkowe:
3 sale do szkoleń,  mieszczące min. 15-20 osób każda, dostępne na równoległe szkolenia w dniach 2-3 kwietnia (cały dzień), 4 kwietnia – godziny przedpołudniowe;

w tym samym ośrodku, w tym co najmniej jedna ze sprzętem audio-wizualnym. Zamawiający wymaga, aby sale były udostępnione na wyłączność zamawiającego.
Sala przystosowaną do tańca wraz ze sprzętem nagłaśniającym i oświetleniem w dniu 2 kwietnia 2020 r. (po uroczystej kolacji).
7. Parking: 
dla  min. 10 samochodów osobowych 
8. Wymagania dodatkowe:

Pokoje i wyżywienie dla osób z kadry akademickiej i trenerów:

- co najmniej 10 dodatkowych pokoi jednoosobowych z łazienkami (Zamawiający dopuszcza wykorzystanie pokoi 2 osobowych jako pokoi 1 osobowych)
- wyżywienie w czasie trwania warsztatów (śniadanie, obiad, kolacja - razem z doktorantami) 
Liczba osób z kadry akademickiej i trenerów i czas ich pobytu, zostanie podana najpóźniej do 15 marca 2020 r.
Koszt pobytu (noclegi + wyżywienie) osób z obsługi (kadra akademicka + trenerzy) zostanie pokryty indywidualnie przez te osoby.

9. Wymagany jest dostęp do urządzeń rekreacyjnych (np.: siłownia, sauna, stół do ping-ponga, etc.). Ewentualne opłaty za ww. dostęp będą rozliczane indywidualnie przez uczestników i nie wchodzą w zakres przedmiotu zamówienia.
Uprzejmie prosimy o wycenę usługi dla doktorantów wg poniższych tabel:

Usługa obejmująca doktorantów:
	
	1
	2
	3
	4

	
	Rodzaj świadczenia
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

(kol. 2 x kol. 3)

	1
	Nocleg ze śniadaniem
	3 x 47 os.
	…………………PLN
	…………………PLN

	2
	Obiad
	3 x 47 os.
	………………..PLN
	…………………PLN

	3
	Przerwa kawowa
	3 x 47 os.
	…………………PLN
	…………………PLN

	4
	Kolacja 
	3 x 47 os.
	…………………PLN
	…………………PLN

	5
	Wynajem 3 sal szkoleniowych
	
	
	…………………PLN

	

	RAZEM
	…………………PLN

	Aspekt  społeczny  stosowane w Państwa firmie praktyki, np. zatrudnienie osób z niepełnosprawnościami, bezrobotnych, lub osób o których mowa w przepisach o zatrudnieniu socjalnym, inne (jakie?)
	Wymienić i opisać w punktach:
1. ……………




Usługa obejmująca wykładowców i kadrę akademicką 
	
	1
	3

	
	Rodzaj świadczenia
	Cena jednostkowa brutto

	1
	Nocleg ze śniadaniem
	…………………PLN

	
	Obiad
	…………………PLN

	2
	Przerwa kawowa
	…………………PLN

	3.
	Kolacja
	…………………PLN
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