ZAEACZNIK nr 1
do ogtoszenia o udzielanym zaméwieniu, zawierajgcy szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest obstuga kateringowa:

1) podczas miedzynarodowej konferencji ,6th Symposium on BIOTRANSFORMATIONS FOR
PHARMACEUTICAL AND COSMETIC INDUSTRY” w terminie 17-19 czerwca 2024 roku w IKiFP
PAN oraz

2) w czasie zwiedzania browaru na Wydziale Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego
w Krakowie w dniu 17 czerwca 2024 roku i

3) podczas warsztatéw Bioprocesowych w terminie 20-21 czerwca 2024 w IKiFP PAN.

Przedmiot zamdwienia obejmuje:

1. zapewnienie obstugi gastronomicznej konferencji w postaci: przerw kawowych (w tym przerw
catodziennych) i obiadéw (menu tradycyjne i wegetarianskie) dla minimum 80 i maksimum 82
uczestnikéw konferencji, w dniach 17-19.06.24

2. zapewnienie obstugi gastronomicznej podczas zwiedzania browaru na Wydziale Technologii
Zywnosci UR w Krakowie w postaci zimnego bufetu (przekaski na zimno i stodko) wraz z napojami
(woda, soki owocowe, piwo bezalkoholowe) dla minimum 33 i maksimum 35 oséb, w dniu 17.06.24,
godz. 18.00-21.00

3. zapewnienie obstugi gastronomicznej podczas warsztatow Bioprocesowych w postaci:
catodziennych przerw kawowych i obiadéw (menu tradycyjne i wegetarianskie) dla minimum 25 oséb
i maksimum 30 oséb w dniach 20-21.06.24

Dla oceny i wyboru ofert zamawiajagcy wymaga od wykonawcy wyceny dla 80 uczestnikdw
konferencji, 33 uczestnikdw zwiedzania browaru UR i 25 uczestnikdw warsztatow.

1. Wstepny harmonogram konferencji

Poniedziatek 17 czerwca 2024

7:30 -9.00 rejestracja

9.00-11.00 wykfady

11.00-11.30 przerwa kawowa catodzienna (start)
11.30-13.30 wyktady

13.00-14.30 obiad

14.30-16.30 wyktady

16.30-18.00 sesja posterowa (koniec przerwy kawowej)
Wtorek 18 czerwca 2024

9.00-11.00 wyktady
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11.00-11.30 przerwa kawowa catodzienna (start)
11.30-13.30 wyktady

13.00-14.30 obiad

14.30-16.15 wyktady

16.00-17.30 sesja posterowa (koniec przerwy kawowej)
19.00 bankiet konferencyjny restauracja Stare Miasto Krakow
Sroda 19 czerwca 2024

9.00-11.00 wyktady

10.30-11.10 przerwa kawowa 4 h (start)

11.30-13.30 wyktady

13.30-14.00 podsumowanie i zakoriczenie konferencji
13.20-14.30 obiad

2. Wizyta w browarze UR — poniedziatek 17.06.24

18.30-21.00 wizyta w browarze UR (zimny bufet)

3. Wstepny harmonogram warsztatow

Sroda 19 czerwca 2024

16.00-18.30 wprowadzenie, szkolenie, plan warsztatow
Czwartek 20 czerwca 2024

9.00-11.00 warsztaty blok |

11.00-11.30 przerwa kawowa catodzienna (start)
11.30-14.00 warsztaty blok II

14.00-15.30 obiad

15.30-17.30 warsztaty cd, dyskusja, podsumowanie dnia (koniec przerwy kawowej)
Pigtek 21 czerwca 2024

9.00-11.00 warsztaty blok Il

11.00-11.30 przerwa kawowa catodzienna (start)

11.30-14.00 warsztaty blok Il finalizacja
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14.00-15.30 obiad
15.30 - 17.30 podsumowanie warsztatéw, wnioski
17.30-18.00 zakonczenie (koniec przerwy kawowej)

Wymagania dotyczace wyzywienia podczas konferencji — przedmiot zaméwienia (1):

lokalizacja: hall gtéwny IKiFP, 10 stolikow kawowych, na stojgco; obiady w bemarach, obstuga
kelnerska min. 2 osoby/20 uczestnikdéw konferencji,

a) dwie przerwy kawowe catodzienne (17.06., 18.06.24, godz. 11.00-18.00)

kawa sSwiezo mielona, parzona, herbata (czarna, zielona, owocowe), woda mineralna
gazowana/niegazowana w dzbankach, soki owocowe (co najmniej dwa rodzaje do wyboru)
w dzbankach, dodatki: mleko, cukier, cytryna, drobne/kruche/stone ciasteczka (takze bezglutenowe),
mini pgczki/mini drozdzéwki /mini crossanty/mini rogaliki - po 4 szt./ 1 osobe,

b) jedna przerwa kawowa 4 h (19.06.24, godziny 10.30-14.30)

kawa sSwiezo mielona, parzona, herbata (czarna, zielona, owocowe), woda mineralna
gazowana/niegazowana w dzbankach, soki owocowe (co najmniej dwa rodzaje do wyboru)
w dzbankach, dodatki: mleko, cukier, cytryna, drobne/kruche/stone ciasteczka (takze bezglutenowe),
mini pgczki/mini drozdzéwki /mini crossanty/mini rogaliki po 4 szt./ 1 osobe,

c) trzy obiady

danie migsne (dwa rodzaje do wyboru) z dodatkami (dwa rodzaje do wyboru, w tym misy z $wiezymi
saftatami), danie wegetarianskie (dwa rodzaje do wyboru),

Wymagania dotyczgce wyzywienia podczas wizyty w browarze UR- przedmiot zaméwienia (2):

a) zimny bufet — lokalizacja UR Wydziat Technologii Zywnosci Krakéw, 5 stolikéw na stojgco, obstuga
kelnerska min. 2 osoby

przekaski na zimno (min. 5 porcji/ 1 osobe), przekgski na stodko (min. 2 szt. / 1 osobe), soki owocowe
(co najmniej dwa rodzaje), woda mineralna, piwo bezalkoholowe 2 butelki / 1 osobe.

Wymagania dotyczgce wyzywienia podczas warsztatow — przedmiot zamowienia (3):

lokalizacja: przy bibliotece IKiFP, wejécie boczne do Instytutu od strony hali, 5 stolikdw kawowych, na
stojaco; obstuga kelnerska min. 2 osoby

a) dwie przerwy kawowe catodzienne (godz.11.00-18.00)

kawa S$wiezo mielona, parzona, herbata (czarna, zielona, owocowe), woda mineralna
gazowana/niegazowana w dzbankach, soki owocowe co najmniej dwa do wyboru w dzbankach,
dodatki: mleko, cukier, cytryna, drobne ciasteczka (takze bezglutenowe), mini pgczki/mini
drozdzowki/mini crossanty/mini rogaliki po 4 szt./ 1 osobe,

b) dwa obiady
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danie migsne (dwa rodzaje do wyboru) z dodatkami (dwa rodzaje do wyboru, w tym misy ze
$wiezymi safatami), danie wegetarianskie (dwa rodzaje do wyboru).

Menu obiadowe nie moze powtdrzyc¢ sie w czasie konferencji oraz warsztatow.

W zakresie wyzywienia wykonawca zobowigzany jest do: terminowego przygotowywania positkow
zgodnie z programem konferencji i warsztatdw, zachowania zasad higieny i obowigzujgcych
przepisdw sanitarnych przy przygotowaniu positkdw, przygotowywanie positkéw zgodnie z zasadami
racjonalnego Zzywienia, urozmaiconych, z petnowartosciowych, $wiezych produktéw, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia. Gramatura positku miesnego musi by¢ nie mniejsza niz 200g na
osobe plus dodatki natomiast positku wegetarianskiego nie mniejsza niz 300g na osobe plus dodatki.

Wykonawca zapewnia obstuge kelnerska konferencji i warsztatéw, co najmniej 2 osoby na 20
uczestnikdw konferencji i warsztatow.

Wykonawca przedstawi szczegdtowe propozycije menu minimum 7 dni przed rozpoczeciem
konferencji i warsztatéw, zamawiajgcy zastrzega sobie akceptacje menu.

Zamawiajacy na 7 dni przed rozpoczeciem konferencji i warsztatéw zobowigzuje sie podac¢ ostateczng
liczbe uczestnikéw konferencji i warsztatow, wedtug zgtoszen, ktdre zostang potwierdzone.

Rozliczenia za wyzywienie bedg prowadzone wedtug rzeczywistej liczby uczestnikow, nie mniejszej
jednak niz 80 oséb (konferencja), 33 oséb (browar) i 25 oséb (warsztaty).

Do oferty nalezy zataczy¢é proponowane petne menu na kazdy dzie konferencji i warsztatow.
Zatgczone menu podlegac bedzie ocenie, zgodnie z kryteriami oceny ofert.

Przy przygotowaniu ofert nalezy wykorzystac ponizszg tabele.

Rodzaj $wiadczenia lloé¢ | Liczba | Cena jednostkowa | Wartos¢ brutto
0s6b | Brutto [PLN] (kol. 2 x kol. 3 x kol. 4)
[PLN]

Obiady podczas konferencji 3 80 [ srmnrsnamen | | s

Przerwy kawowe catodzienne

podczas konferencji 2 SON I [Bsaann il e a e

Przerwa kawowa 4 h

podczas konferencji 1 ()l e ek | s e

Bufet ,na zimno”

podczas konferencji; browar UR | 1 e el s

Obiady podczas warsztatéow 2 25 Tl o e LRl P T, W

Przerwy kawowe catodzienne

podczas warsztatéw 2 S S e e
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