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Pieczęć państwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ

Nr """"""' 
(n i"lrr"*"si i'i";r;)

Przeprowadzonej przez upoważnionego (-ych) przedstawiciela (-i) Państwowego Wojewódzkiego/

Powiatowego/Granicznego-) Inspektora Sanitamego w Katowicach

(imię i nanłisko, ,tororirko służbowe, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolę przeprowadzono Ia podstawie aft.4 i 25 ustawy z dnia 74 marca 1985 r. o Państwowej

Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. zżO23 r.poz.338)1), w związkuz art.67 § 1oraz 68 § 1i § 2 ustawy

zdnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postępowania administracyjnego (Dz. U. z 20ż3 r. poz.775
zpoźn, zm,),

Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli żywności oraz mńeriałów
i wyrobów ptzęznaczonych do kontaktu z żywnością PWBŻ|U okręślona w zarządzeniu nr2) ż9Il19
Głównego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r, zmieniającym zarządzenie w sprawie
procedury przeprowadzeniaurzędowej kontroli żywności oraz materiałów i wyrobów ptzeznaczonych
do kontaktu z żywnością.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsiębiorców (Dz. U.
z 2023 r. poz. 2żI z yoźn. zm,)1)**) of&z na podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzęnia P,arlamentu

Europejskiego i Rady (UE) 20111625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych

czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnościowego

i paszowego oTaz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrowia roślin i środków ochrony
roślin, zmieniĄące rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 99912001, (WE) nr

396lż005, (WE) nr 1069lż009, (WE) nr II07lż009, (UE) nr 1I5Il201ż, (UE) nr 65212014, (UE)
20161429 i (UE) ż016lż031, rozporządzęnia Rady (WE) nr llż005 i (WE) nr 109912009 oraz

dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999l74lWE, ż007l43lWE, 2008ll19/WE i ż008lI20lWE, oraz
uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 85412004 i (WE) nr 88212004,

dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89l662lEWG, 90l425lEWG, 9Il496lEWG, 96l23lWE, 96l93lWE
i97l78lWF, oraz decyzję Rady 92l438lEWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych)
(Dz, Urz. L 95 z 07 .04.2017 r., str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarzę wszczęcia kontroli.

l) każdorazowo należy wskazaó obowiązujący publikator ustawy
2) każdorazowo należy wskazać obowiązujące zarządzenie Głównęgo Inspektora sanitamego określające tę procedurę
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I. Informacje ogólne doĘczące kontrolowanego zakładu.

1. Zakład:

(pełna nanła, wszystkie niezbędne dane doQczqce idenĘfikacji zakładu)

ZaŁJad objęty nadzorem na podstawie: ....

2.Kierujący zaldadęm:

(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

(imię i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu:

(imię i naałisko, stanowisko)

(osoby przyl,vołane przez strony na świadka dokonanych czynności kontrolnych)

4. ZaWęs przedmiotowy kontroli:....,,.......,...

..................

II. 1. Opis stanu fakĘcznego (charakter działalności zakładu, liczba pracowników i inne informacje
c har akt eryzuj qc e z akła d) .
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im..'ózefa Skrzeka

.l-"|03 Srenlanowrce Sl , ul,Barlickiego 2
l1P 643-,14-33-385 Regon OaO726524

te| ifax 32-22-82-053

otrzymŃem (-am) w dniu..........
,vla .. li..lJlawowa Nr 13lm. t,ozefa Skrzeka

_' !l§ : _ a_n'lw ce.§|..9,1.8a.rlicki.ego,|...
" o4J-14-33-385 Fegon 00a7.2S524

'ęl tfax 32_źW&.!óagwlsKo oraz

(po dp is o s o by ko ntro luj qc ej )

(podpisy świadków)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach),
.-lYREKTOR

-z,:oiy Podslc]*9łę| 111 l ],
., Siemiono* icrlcll Ślc]skich

mgr Krzyszrc;r Zy.'.o

p o dp is odb ier aj qc e go p r o t o kó ł)

Właściciel/osoba upoważniona w teminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu może
zgłosic zastrzeżenia do ustaleń stanu faktyczfięgo.

Wyniki kontroli doĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie może być bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Katowicach powielany Inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod
nie zatwierdzono-) wyniki
sanitarnego:

względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzonol
kontroli na ęgzęmplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora

(data, podpis kierownika komórki or ganizacy jnej l
kięrownika teclrnicznego/ zastępcy)

r) 
zaznaczyć właściwe

--) 
skreślić w przypadku podmiotów, których nie dotyczą przepisy Prawa przedsiębiorców
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Załącznik do protokołu kontroli sanitarnej

Nr... ,...zdnta

P iecz ęć p ańs tw ow e go insp ekt or a s an it arne go

ARKUSZ OCENY ZAKŁ ADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOŚCI4/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAŁOW I WYRoBÓw pRzEZ|{ACZONYCH Do

KONTAKTIJ Z ZYWNOŚCIAI)

I. INFORMACJESZCZEGOŁOWEDOTYCZĄCEKONTROLOWANEGOZAKŁADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

(wpisać
ND

kiedy
nie

dotyczy)

Niskie

(N)

Sredn
e

(S)

Wysokie

(W)

I stan technicznolsanitarny zakładu 0 11 11

1 Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu
funkcjonalno ść, krzyżowanie się dróg, przestrzen robocza
zakładl, zaplecze sanitame pracowników mających kontakt

z żywnością.

0 2 4

2 Stan techniczny pomieszcz ęi zakładu: podłogi, ściany, sufi ty

i zamocowane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oświetlenie pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
i magazynowych.

0 2 Ą

J Powierzchnie stykające się z zywnością, Maszyny,
urządzeni a, sprzęt wy korzyst}nvane w proces i e

produkcji/sprzedaży.

0 2 4

|\ zaznaczyć właściwe
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4 Instalacja wodna i kanalizacja zakładl. Systemy

wentylacyjne.

0 2 4

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 l 2

6 Gospodarka odpadami przechowywanię i usuwanle

odpadów,

0 l 2

,7
Zab ezpieczenie przed dostępem o sób postronnych. 0 1 2

il Higiena produkcjio dystrybucji i sprzedaży 0 l6 42

Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transpońu.

Procesy czyszczenia, mycia, dezynlekcji w całym procesie

technologicznym (w tym vządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość

wody wykorzystywane.i w zahJadzie.

0 8 16

2 Warunki magazynowania, pakowania, transpoftu 1

sprzedaży, w tym zachowanie łańcucha chłodniczego.

0 5 11

J Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mającyclr

kontakt zżywnośclą.
0 -) 15

III Zarządzanie zakładem, kontrola wewnętrzna i systemy

zarządzania bezpieczeństwem żywności
0 28 5b

1 Zaangażow anie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne

pracowników (kwalifikacj e zatrudnionych pracowników).
0 2 4

2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość
i terminowość realizacji nakazów ujętych w decyzjach

właściwych organów PIS i gotowość do współpracy,

0 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 1,7

4 D ział ania koryguj ące przy stwierdzonych r-ri ezgo dno ściach. 0 1 1

5 S ledzenię produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowców, półproduktów i wyrobów gotowych

przez producenta, w tym badania właścicielskię.
0 4 8

,7 znakowanie. 0 4 8

Iv
1

Prolil działalności - producenci- zgodnie z kategoryzacją
zakładów

0 ż5 50

IV
2

Profil działalności - pozostała działalność- zgodnie z
kategoryzacją zakładów

0 8 16

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 ,< 50

Suma punktów

Suma punktów ogółem


