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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 746/1208/NS/HZZ/2021 Jaworzno, 19.11.2021 r.

(miejscowosé¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego" Inspektora Sanitarnego w Jaworznie
Anna Fraczek, starszy asystent, AOK/0131/21/21
Ewa Dzwonkowicz, starszy asystent, AOK/0131/19/21

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021 poz. 195)", w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1i § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U z 2021 r. poz. 735
z p6zn.zm.)Y,

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr? 291/19
Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzqdowe] kontroh zywnosc1 oraz materlalow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosc1q

Z—292—1—r—pez—1-62)') ") oraz na podstaw1e art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu Europejsklego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnoéci
urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rolin i $rodkéw ochrony roslin,
zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. UE L 95
z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:

Szkola Podstawowa nr 13 - stolowka w Jaworznie - stoléwka
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)
ul. Urze¢dnicza 11, 43-600 Jaworzno
(adres)

NIP: 6322018061

'Y Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy

*) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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TEL: (32) 32 751 77 07 FAX c— E-MAIL spl13@jaworzno.edu.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji NS/HZZ/168/18 z dnia 05.12.2018 r.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zaktadem:
p. Agata Ciolczyk — Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 13
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
p. Agata Ciolczyk — Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 13
(imie i nazwisko, stanowisko)
nie przywolano

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kompleksowa urzgdowa kontrola z wykorzystaniem arkusza oceny
zaktadu zywienia zbiorowego
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: bezdotykowy termometr elektroniczny Ray Temp 3 (pirometr)

PP/S/17/HZZ sprawdzony zgodnie z instrukcjg IR/NS-03 — wynik sprawdzenia pozytywny

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Zakres prowadzonej dziatalnosci zaktadu: produkcja od surowca dan kulinarnych ($niadan, obiadéw)

podawanych do konsumpcji na miejscu na naczyniach wielokrotnego uzycia.

W trakcie kontroli stwierdzono co nastgpuje:

® czysto$¢ biezgca oraz stan techniczny urzadzen chlodniczych, mrozniczych, sprz¢tu podrecznego,
regalow oraz powierzchni do kontaktu z zywnoscig w kuchni wlasciwej w dobrym stanie
sanitarno-higienicznym, nie budzi zastrzezen.

e stan techniczny $cian, podtdg, sufitu w kuchni wlasciwej nie budzi zastrzezen.

e cigglo$¢ tancucha chlodniczego oraz mrozniczego artykutéw nietrwatych mikrobiologicznie jest
zachowana. Zaznacza sie, iz zgodnie z GHP/GMP/HACCP prowadzony jest biezacy monitoring
temperatur w urzadzeniach, artykuty spozywcze przechowywane w temperaturach deklarowanych
przez producenta. Dokonano wyrywkowo pomiaru temperatury w urzadzeniach chtodniczych oraz
mroZniczych: +2°C, -20°C.

e w trakcie kontroli stwierdzono wiaczong zmywarko - wyparzarke, urzadzenie w dobrym stanie
i kondycji technicznej, stosowane sg srodki do mycia naczyn.

e odpady pokonsumpcyjne w marginalnej ilosci, nie przekazuje si¢ ich na skarmianie zwierzat
hodowlanych, na cele paszowe.

e w obiekcie zapewniono dostep do biezacej cieptej i zimnej wody oraz zapas Srodkow

do higienicznego mycia i suszenia oraz dezynfekcji rak.
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zatrudniony personel — 4 osoby (personel kuchenny — 3 osoby + 1 osoby intendent) - posiada
aktualne orzeczenia lekarskie dla celéw sanitarno — epidemiologicznych, pracuje w odziezy
ochronne;j.

w obiekcie realizowana jest ustawa z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed
nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych (Dz. U. z 2021 r., poz. 276).

przegladnieto wyrywkowo surowiec stosowany do produkcji dan kulinarnych i nie stwierdzono
produktdéw po uptywie dat minimalnej trwatosci oraz terminéw przydatnosci do spozycia.

probki zywnosci przygotowywane (150g) i przechowywane prawidlowo (72h) w osobnym

urzadzeniu chtodniczym.

Czes¢ magazynowa:

urzgdzenia chlodnicze oraz mroznicze w malej ilosci zapeilnione towarem nietrwalym
mikrobiologicznie, ktory przechowywany jest prawidlowo, opisany datg zamrozenia, produkcji;
zmierzono wyrywkowo temperature w urzagdzeniu — prawidtowa. Stan techniczny ww. nie budzi
zastrzezen.

w czeSci obieralni stosuje si¢ proces dezynfekcji jaj metodg UV. Przedstawiono do wgladu
stosowne zapisy.

stan techniczny $cian, podiég, sufitu na magazynie nie budzi zastrzezen.

przegladnieto wyrywkowo surowiec stosowany do produkcji dan kulinarnych i nie stwierdzono

produktéw po uptywie dat minimalnej trwatosci oraz terminéw przydatnosci do spozycia.

W trakcie kontroli stwierdzono réwniez;

odpady komunalne odbierane sg zgodnie z harmonogramem. Przedstawiono do wgladu ostatnig
dostepng na miejscu oplate za zagospodarowanie odpadami komunalnymi za wrzesiefi 2021.
zgodnie z opracowang dokumentacja GHP/GMP/HACCP prowadzone sg biezgce zapisy z kontroli:
karta kontroli temperatury w lodéwkach (urzadzenia do magazynowania jaj, probek
zywnos$ciowych itp.) i zamrazarkach, mycia i dezynfekcji jaj; mycia i dezynfekcji pomieszczen,
urzadzen, sprzetu; monitoring temperatur gotowych potraw; monitoring dostaw towaréw oraz
ochrony przed szkodnikami.

przy wejsciu do obiektu umieszczono informacje o obowigzku zakrywania ust i nosa oraz dostepny
jest pojemnik z ptynem do dezynfekcji rak. Personel oraz uczniowie posiadaja maseczki ochronne
zakrywajace nos i usta, dostgp biezacy do oczyszczajacego ptynu do rak. Powyzsze jest zgodne
z rozporzadzeniem Rady Ministréw w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazéw
i zakazé6w w zwigzku z wystapieniem stanu epidemii.

zgodnie z rozporzadzeniem 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. - art. 44 oraz
z uwzglednieniem § 19 rozporzadzenia MRiRW z dnia 23.12.2014 r. pod katem przekazywania
konsumentom informacji na temat alergenéw w zywnosci produkowanej przez stotdwke - nie

stwierdzono nieprawidlowosci. Na jadlospisie wywieszonym na tablicy informacyjnej dostepnej
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dla ucznidéw oraz rodzicow, zaznaczone sa alergeny (cyframi zaznaczono poszczegdlne alergeny,
umieszczone na osobnej liscie).

przedstawiono do wgladu dokumentacje umozliwiajaca identyfikacje dostawcoéw zewnetrznych
(zrodto pochodzenia):

- WZ 2243/0/2021 z dnia 16.11.2021 r. — Z.H.U. Hektor Sp. J., 43-600 Jaworzno, ul. Hetmanska
23 (migso, wedliny, nabiat);

-FS/1619/11/2021/J z dnia 18.11.2021 r. — PHU ,,Agatka”, Jasienica 1421, 43-385 Jasienica (jaja);
- WZ 540/MRT/11/2021 z dnia 18.11.2021 r. — AMS JAWORZNO Sp. K., ul. Martyniakow 15,
43-600 Jaworzno (nabiatl, przyprawy, maka, soczki);

- WZ 366/MRT/11/2021 z dnia 12.11.2021 r. — AMS JAWORZNO Sp. K., ul. Martyniakow 15,
43-600 Jaworzno (makarony, cukier, maka, nabial);

- rachunek 107/2021 z dnia 18.11.2021 r. — Gospodarstwo Rolne Goraj Jacek, Sutoszowa,
ul. Olkuska 276 (warzywa)

- WZ 559/3/2021 z dnia 11.03.2021 r. Jawor s.c., ul Wojska Polskiego 2, 43-600 Jaworzno
(pieczywo).

Intendent placowki korzysta z programu komputerowego do przeliczania wartosci energetycznej
oraz zawartosci skladnikow odzywczych w produkowanych positkach. Raporty zywieniowe
przygotowywane sg przy uzyciu programu WIKT 3.0.

w placéwcee przygotowuje sie ok. 200 positkéw dla dzieci w postaci obiadu dwudaniowego oraz
podwieczorku dla dzieci w wieku szkolnym. Do protokotu dotaczono dokumentacje stanowigca:
jadtospis dekadowy za okres od 18.10.2021 do 29.10.2021. Powyzsze przeanalizowano w siedzibie
Powiatowe]j Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Jaworznie. Dokonano analizy jakosciowej
i zastosowano Liste wspomagajacg ocene zywienia w szkole (obiad szkolny) pod katem spetnienia
wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach. Ocena jakosciowa jadlospisu wykazala, ze:

- zZupy, sosy oraz potrawy sporzadzane sg z naturalnych skladnikow, bez uzycia koncentratéw
spozywczych, z wylaczeniem naturalnych sktadnikow (w magazynie stwierdzono przeprawe
VEGETA NATUR przyprawa warzywna do potraw w skltadzie ktérej stwierdza si¢ suszone
warzywa i ziola bez glutaminianu,

- potrawy smazone podawane sg nie czgsciej niz dwa razy w tygodniu,

- do smazenia uzywany jest olej rodlinny — rzepakowy,

- napoje podawane do positkdw nie zawierajg wiecej niz 10 g cukréw w 250 ml,

- kazdego dnia podawana jest co najmniej jedna porcja z grupy mi¢so, jaja, orzechy, nasiona roslin

stragczkowych lub przetworow mlecznych,
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- co najmniej jedna porcja warzyw do obiadu,
- co najmniej jedna porcja produktow zbozowych (pieczywo, ryz) lub ziemniaki,
Zaznacza sig, iz w trakcie analizy jako$ciowej zwrdcono uwage na fakt, iz wskazanym wydaje sig
zalecenie:
- czgstszego podawania do obiadu surdwek ze Swiezych owocow/warzyw,
- przynajmniej raz w tygodniu serwowania dania rybnego,
- podawania naprzemiennie poza ziemniakami, makaronami pszennymi czy ryzem, takze
produktow zbozowych typu kasze, makarony petnoziarniste czy ptatki zbozowe,
Zauwazono w trakcie analizy dokumentacji, iz dokonuje si¢ zakupow np. gotowych pierogow
mrozonych z truskawkami. Zasadna wydaje si¢ sugestia, aby zamiast tego typu gotowych dan
mrozonych zastgpi¢ je bardziej wartosciowymi produktami wytworzonymi w tutejszej kuchni przy
uzyciu naturalnych skladnikéw z wykorzystaniem $wiezych owocow, warzyw, nabialu, rznego
typu mak, tym bardziej, ze zasoby personalne na to pozwalaja.
Nadmienia sig, iz dyrektor szkoty nawigzat wspdtprace z firmg zajmujgca sie dystrybucja zywnosci
w automatach ze srodkami spozywczymi. Przedstawiono do wgladu umowe z dnia 28/2021 z dnia
15.11.2021 r. zawarta z NOVELTY TRADING GROUP Sp. z o.0., ul. Grabowska 41,
63-500 Ostrzeszow. Wg oswiadczenia dyrektora placowki, Srodki spozywcze beda spelniaty
zalozenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty, co ustalono
podczas spotkania przedstawiciela firmy z przedstawicielami szkoty.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

nie stwierdzono w przedmiotowym zakresie

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

ITI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pKt = zat. N e

ukarano ———— ¢+ ¥—¥—¥—/—/—/—7—7J7ZJ7/7/Z0/Z0/Y--f V¥
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ——————————+++—— W Wysokosci

na podstawie————rre e e
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia e

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy

usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznyech: nie ustalono
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3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usuniecia biezacych
uchybien: dokonano wpisu do ksigzki kontroli, nie wydano doraznych zalecen.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomid
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujace;j: brak

6. Czas trwania kontroli: 19.11.2021 r. od 123° do 15%

Protokoét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie, po odczytaniu i omOwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(podpls osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (aeh) 19.11.2021 r.
otrzymatem (-am) w dniu 29.11.2021 r.

It > W .ita.f..'u'.!..aZ;. ...........................
(imig | nanwisko oraz podpis odbierajgeego protokal)
Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokol nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Jaworznie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
*) zaznaczy¢ whasciwe
*") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarne;
Nr 746/1208/NS/HZ7/2021
z dnia 19.11.2021 r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Szkola Podstawowa nr 13 - stolowka w Jaworznie - stolowka

ul. Urzednicza 11, 43-600 Jaworzno

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiednie] kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisa¢
ND
™) ) W) kiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt
Z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, sciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, oswietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich 0 1 2
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpaddéw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. 0 1 2

D zaznaczyé wlasciwe




ZF/PK/BZ/01/01/01

Strona2/3
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos$é pomieszczen zakladu, w tym $rodkow transportu. | 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 1] 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb 0 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.
II | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0 2 4
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organow PIS i gotowosé do wspolpracy.
3 Prawidtowos$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0 3 7
niezgodnosciach.
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, pétproduktow i wyrobow gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z 0 25 50
1 kategoryzacjq zakladéw
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnosé- zgodnie z 0 8 16 ND
2 kategoryzacja zakladow
\' Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 50
Suma punktéw ogéltem 50
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (O] wv)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDELOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR = ZDNIA

(podpis kontrolowaneg6) (podpis osoby kontrolujacej)






