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Pieczgl panstyawege inspekiora sanitarnego
PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
Nr 593.1208.NS-HZZ.2022 Jaworzno, 26.10.2022 r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewoddzkiego/
Powiatowego/ Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Jaworznie

Aleksandra Pyla, p.o. Kierownik Sekcji HZZiPU, AOK.057.18.22
Marta Zak, stazysta, AOK.057.44.2022

(imi¢ [ nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021 poz. 195 z poézn.zm)", w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks post¢powania administracyjnego (Dz. U z 2022 r. poz.
2000)". Sposdb przeprowadzania kontroli okres§la Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialdw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu
nr® 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. w sprawie procedury
przeprowadzania urz¢dowej kontroli zywnosci oraz materiatdéw i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

LVavl = -
v i

= AR Ha—Oo-marea—2018 _ oRTY -." St : =
22021+ poz—162 7 pdirzm)’) ) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz.
Urz. UE L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Szkola Podstawowa nr 13 — stoléwka,
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji akladu)
ul. Urzednicza 11, 43-600 Jaworzno
(adres)
NIP: 6322018061 TEL. 32/751 77 07 FAX——==—=== E-MAIL. spl3@jaworzno.edu.pl

" Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujgcy publikator ustawy

? Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Gldwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzji NS/HZZ/168/18 z dnia 05.12.2018 r.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
p. Agata Ciolczyk — Dyrektor Szkoly Podstawowej Nr 13

(imig¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
p. Agata Ciolczyk — Dyrektor Szkoly Podstawowej Nr 13

(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kompleksowa urzgdowa kontrola z wykorzystaniem arkusza
oceny zakladu zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: pirometr (PP/S/16/HZZ) sprawdzony zgodnie z instrukcja
IR/NS-03- wynik pozytywny

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).
Obiekt dziata w zakresie: produkcja (od surowca) dan kulinarnych podawanych do konsumpcji na
miejscu na naczyniach wielokrotnego uzycia;
e Przedstawiono do wgladu dokumentacje umozliwiajgca identyfikacje zrodla pochodzenia
towaru:
- faktura VAT nr 208/2022 z dnia 07.10.2022 r. Baj - Pierogarnia Aneta Bogdanska,
ul. Gagarina 9A, 43-600 Jaworzno (pierogi);
- rachunek nr 200 z dnia 13.10.2022 r. Gospodarstwo Rolne Goraj Jacek, ul. Olkuska 276,
32-045 Suloszowa (warzywa);
- faktura Vat nr FS/1001/10/2022/J z dnia 13.10.2022 r. P.H.U. ,,Agatka” Agata Kurowska,
Jasienica 1421, 43-385 Jasienica (jaja);
- faktura Vat nr 1577/0/2022 z dnia 20.10.2022 r. ZHU Hektor M. Glonek, J. Mularz, H. Salamon,
Sp. j., ul. Hetmanska 23, 43-600 Jaworzno (mi¢so, wedliny);
- faktura Vat nr 241/MRT/10/2022 z dnia 17.10.2022 r. Sigma Jaworzno A. Sikorski, M. Sikorski
Sp. jawna, ul. Martyniakow 15, 43-600 Jaworzno; (art. spozywcze)
- faktura Vat nr 2/10/2022 z dnia 18.10.2022 r. Warzywa Owoce Jakub Bara, ul. Chopina 11/59,
43- 600 Jaworzno (warzywa owoce).
e Liczba pracownikow: 4 osoby w tym intendent. Transport: obcy. Personel pracuje w odziezy
ochronnej, posiada aktualne orzeczenia lekarskie dla celéw sanitarno — epidemiologicznych.

Czystos¢ biezgca zachowana.
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W placéwcee prowadzi si¢ zywienie dla okoto 200 dzieci, w dniu kontroli 195 dzieci podano na
obiad - krupnik z jarzynami i zielong pietruszka — zabielany, ryba ,,mintaj” — smazona, ogdrek
kiszony, ziemniaki purre.

W trakcie kontroli nie stwierdzono wprowadzania do obrotu:

- produktéw pochodzacych lub wystanych z Chin, w tym produktéw z ryzu,

- artykutow spozywczych zawierajacych substancje dodatkowe E 493-494 oraz E 481-482.

Realizowana jest ustawa z dnia 09 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nastepstwami
uzywania tytoniu i wyrobdw tytoniowych (Dz. U. z 2021 r., poz. 276).

W placdwce w mysl rozporzadzenia 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. — art. 44 oraz

z uwzglednieniem § 19 rozp. MRIRW z dnia 23.12.2014 r. pod katem przekazywania
konsumentom informacji na temat alergenow w zywnosci obok positkow/potraw wystepujace
w nich skfadniki alergenne w formie numerycznej, ktérym przypisane sa odpowiednie
alergeny.

Pomieszczenia, urzadzenia i sprzgt w dobrym stanie sanitarno- higienicznym, kondycji
technicznej, czystos¢ biezaca zachowana.

W obiekcie zapewniono dostep do biezacej cieplej i zimnej wody oraz zapas $rodkéw do
higienicznego mycia i suszenia rak;

Maszyna zmywajgco- wyparzajagca sprawna, wlaczona podczas kontroli zapewniono
wystarczajacy zapas Srodkéw do myci naczyn.

Przedstawiono aktualne zapisy z systemu GHP/GMP/HACCP tj. monitoring temperatur
w urzadzeniach chlodniczych oraz mroZniczych (+3°C, +4°C, -18°C), rejestr mycia
i dezynfekcji pomieszczen, sprzetu do kontaktu z zywnoscia.

Nie stwierdzono przerwania cigglosci tanicucha chlodniczego, artykuty nietrwale
mikrobiologicznie przechowywane w temperaturach zgodnych z deklaracja producentéw na
etykietach. Urzadzenia chlodnicze i mroznicze sprawne, w dobrym stanie sanitarno-
higienicznym, nie s3 nadmiernie zapetnione.

Odpady komunalne odbierane zgodnie z harmonogramem. Odpady pokonsumpcyjne
w marginalnych ilosciach nie przekazuje sie na skarmianie zwierzat hodowlanych.

Nie dokonuje si¢ zwrotéw produktéw pochodzenia zwierzecego do ich dostawcow, zwlaszcza
do zakladow produkcyjnych lub do duzych dystrybutoréw (hurtownikéw, magazynéw
centralnych).

Probki zywnosciowe prawidlowo przygotowywane i przechowywane w urzadzeniu
chlodniczym (+4°C, 150 g, 72 h).

Przegladni¢to produkty i nie stwierdzono $rodkow spozywczych po uptywie dat min. trwalosci/

termindw do spozycia.
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W toku kontroli sprawdzono spelnienie wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. Ocena jakosciowa jadlospisu wykazala, ze potrawy zawieraja
produkty spozywcze pochodzgce z réznych grup srodkéw spozywezych (kasze, pieczywo,
makarony, ryz, warzywa, owoce, mleko, sery, jogurty, kefiry, mieso, ryby, jaja, nasiona
straczkowe i inne nasiona, orzechy). Nie czgsciej niz 2 razy w tygodniu podawane sg potrawy
smazone. W kazdym z positkow dodatek warzyw i owocodw. Napoje nie zawierajg wigcej niz
10 g cukru w 250 ml (kubku, szklance). Co najmniej 1 porcja produktéw zbozowych w
kazdym z gtéwnych positkow. Wszystkie w/w zagadnienia zywieniowe spelniajg wymagania
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 1.

Intendent korzysta z programu komputerowego WIKT do przeliczania wartosci energetycznej
oraz zawarto$ci sktadnikow odzywczych w produkowanych positkach. Dolaczono jadtospisy
dekadowe.

W przeliczonym jadlospisie dekadowym (10.10-21.10.2022r.) po obliczeniu $redniowazone;j
normy dla danej grupy dzieci (ti. okoto 7-9 lat -113 dzieci, 10-12 lat: 15 dziewczynek, 21
chtopcow, 13-15 lat: 10 dziewczynek, 26 chlopcow) warto$¢ energetyczna— kaloryczna catego
dnia wyniosta 408 kcal na kazde dziecko, co stanowi 65% normy EAR dla danej grupy dzieci
w czasie pobytu w przedszkolu.

Zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych w catodziennej diecie powinna odpowiadac:

O Bialko 10-15 % wartosci energetycznej diety- w przeliczonym jadlospisie 15,66 %,

[J Weglowodany 45-65 % w przeliczonym jadtospisie 44 %, nie wigcej niz 10 % z cukrow

(w catodziennym tym 15 % cukry proste),

0 Thuszeze (25-35%), w przeliczonym jadtospisie — 39,42 %,

0 Blonnik w obiedzie nie mniej niz 6g — w obiadach 4,71 g,

0 Sél kuchenna 2,3 g (w positku obiadowym nie wiecej niz 1,5g-2g) na rzecz zwigkszenia
udziatlu naturalnych ziot i przypraw.

Po przeliczeniu jadlospisu stwierdzono niska kalorycznos¢ obiadéw 65% zapotrzebowania
EAR dla danej grupy przy duzej zawarto$ci thuszezu prawie 40%. Po przeanalizowaniu
raportOw magazynowych stwierdzono gotowanie zup kazdego dnia na wywarze z kurczaka
czesto rowniez z dodatkiem $mietany (co widoczne jest w przeliczonym jadtospisie w % ilosci
ttuszczu). Rekomenduje sie gotowanie zup jarskich z duza iloscia warzyw ( w okresie letnim
zaleca sie Swieze warzywa sezonowe zamiast mrozonych), gotowane bez wkladki migsne;j,
jezeli drugie danie jest miesne, ktore mozna zastapi¢ dodatkiem oleju rzepakowego, masta lub
$mietany. Nie nalezy stosowaé porcji rosolowych, ani kosci do produkowanych zup, jako
wkladke stosowaé najlepiej czyste mieso bez skory. Gotujac zupy na wywarze z porcji migsa
z koscia sprawiamy, ze wszystkie odlozone w kosciach produkty uboczne przemiany materii

tych zwierzat znajdg si¢ na dzieciecym talerzu. Odktadajace si¢ w kosciach i chrzastkach
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w tracie zycia zwierzecia metale ciezkie i toksyny przenikaja do wywaru z migsa w trakcie
gotowania. Mozna tatwo temu zapobiec, uzywajac miesa bez kosci.

Niewielka ilo$¢ warzyw surowych dodawanych do zup, przygotowanych potraw i surowek,
W zamian zupy i potrawy oprdcz soli wzmacnia si¢ przyprawami typu Vegeta Natur i Maggi
(bez glutaminianu sodu) co widoczne jest w przekroczeniu ilosci soli w obiadach.
Rekomenduje si¢ stosowanie wigcej ilosci zidt. Nalezy pamigtaé, ze najwiecej sktadnikow
odzywczych posiadajg surowe warzywa i owoce, dlatego gtownie w takiej postaci powinny byé
wykorzystywane (surowki warzywne), lub w przypadku warzyw w zupach lekko podgotowane
(nie nalezy ich rozgotowywac, gdyz traca zardwno warto$¢ odzywcza, jak i organoleptyczna).
Zarowno warzywa, jak i owoce to prawdziwe bomby witaminowo — mineralne, zawierajace
fatwo przyswajalne przez organizm sktadniki odzywcze.

Zaleca si¢ urozmaicenie jadlospisu o nowe, atrakcyjne dania obiadowe dla dzieci, a
wyprodukowane w kuchni wlasnej z naturalnych skladnikéw. Stosowanie wiecej ilosci kasz,
produktéw pelnoziarnistych (makarony, pieczywa, platki itp.). Pod wzgledem wartosci
odzywczej kasze przewyzszajg makaron, ziemniaki 1 ryz. Sg s$wietnym Zrodlem
weglowodandw zlozonych, ktére powoli rozkladaja sie¢ na glukoze potrzebng do pracy
wszystkich komdrek organizmu. Kasze to rowniez bogactwo blonnika, ktérego w przeliczonym
jadlospisie jest zbyt malo w positkach obiadowych co wynika réwniez z matlej iloSci
podawanych surowych warzyw.

Nadal dokonuje sie zakupu pierogdéw, zacierki (lanego ciasta), grzanek, ciasta, jogurtow,
réwniez sos6w do spaghetti. Zaleca si¢ przygotowywanie tych potraw w tutejszej kuchni przy
uzyciu naturalnych skladnikéw lub zastapieniem innymi, ktére jest w stanie wyprodukowaé
kuchnia wlasna. Zasoby personelu sg wystarczajace, zwlaszcza gdy personel bedzie stosowal
sprz¢t dostepny w kuchni np. ptuczkoobieraczke do ziemniakdéw zamiast obieranie ich recznie.

Brak w kazdym tygodniu porcji ryby, co jest niezgodne z wytycznymi rozporzgdzenie Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. W zwigzku z powyzszym pouczono prowadzacg placowke, ze
przy nastepnej kontroli w razie powtdérzenia nieprawidtowosci zostanie skierowany wniosek
o ukaranie do Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.

Art. 52 c ust. 6 Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

(Dz. U. z 2022 poz. 2132)

§ 2.1, pkt 2 ppkt 8 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grupy
srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spelni¢ srodki spozywcze stosowane w ramach

zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U z 2016 poz.1154).
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Integralng cze$é protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ———= zal. NI

ukarano e
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu kamego T T W WySOkOéCi oo TR oo
(nr mandatu karnego)

na podstawie—————— T

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia s

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy

usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: brak

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu do ksigzki kontroli, wydano dorazne zalecenia
w terminie na biezaco:

1. Wprowadzi¢ do tygodniowego jadlospisu porcje ryby z czestotliwoscia zgodna
z rozporzadzeniem Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grupy Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie musza speli¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zZywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.

2. Zmodyfikowaé jadlospis w taki sposéb, aby duzy udzial mialy potrawy produkeji wlasnej od
surowca. Co jest zgodne z decyzja PPIS w Jaworznie oraz z normami 127 (kalorycznos$é,
proporcje thuszczu, bialka, weglowodanow). Przedstawi¢ jadlospis dekadowy do
ponownego przeliczenia wzgledem norm.

0 usuni¢ciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej brak

6. Czas trwania kontroli: od 12°° do 14

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie, po odczytaniu i omdwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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(podacé: nr strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)

VeNe M;}*H

(lmlf; i nazwisko oraz podpl.:}um‘: ohm mmgu)

(podpis osahy kontrol IZL@)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protoketu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu &aehky) 26.10.2022 r.
otrzymatem (-am) w dniu 17.11.2022 r.

Dyrektor )
Szkota Podstawowa nr13 I (‘ Q
43-600 Jaworzno LA-C_
ul. Urzednicza 11 K
tel. 32/751 77 07 e e

(imig i nazwisko oraz podpis Urer afgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Jaworznie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

K zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Pieczgé parnstwowego inspektora sanitarnego Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 593.1208.NS-HZZ7.2022
z dnia 26.10.2022 r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Szkola Podstawowa nr 13 — stoléwka, ul. Urzednicza 11, 43-600 Jaworzno

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND
™) &) W) kiedy
nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4

funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt

z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, Sciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gdrze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o§wietlenie pomieszczen produkcyjnych,

sprzedazowych
i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich 0 1 2
zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.

7 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. 0 1 2

Y zaznaczyé wiasciwe
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II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystosé pomieszczen zaktadu, w tym Srodkdw transportu. | 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb 0 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.
III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy | 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikéw).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢ 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowosé do wspdlpracy.
3 Prawidlowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0 3 7
niezgodnos$ciach.
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, pétproduktow i wyrobéw gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z 0 25 50
1 kategoryzacja zakladéw
IV | Profil dzialalnosci — pozostata dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
Vv Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 52
Suma punktéw ogélem 52
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysokie
™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyvzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR = 1208.NS.HZZ.2022 Z DNIA s

1. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

........................

NONA ‘l«——f(w*“{_,b’
(podpis konz-rnlowanegcﬁ (podpis/osoby kontrolujacej)
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