Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego
Znak sprawy: ZP.05/2019
……………………………………………………
                    (nazwa i adres Wykonawcy)
SZCZEGÓŁOWY WYKAZ WYPOSAŻENIA I SPRZĘTU (SPECYFIKACJA)
Zamawiane wyposażenie i sprzęt, przeznaczone do kontaktu z żywnością, muszą odpowiadać wymaganiom ogólnym określonym w art. 3 rozporządzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylającego dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. UE L 338 z 13.11.2004, str. 4 oraz Dz. Urz. UE L 188 z 18.07.2009, str. 14) oraz:
1) posiadać deklarację CE;
2) być fabrycznie nowe i wolne od obciążeń prawami osób trzecich;
3) posiadać dołączone niezbędne instrukcje i materiały dotyczące użytkowania sporządzone w języku polskim;
4) posiadać okres gwarancji udzielonej przez producenta lub dostawcę nie krótszy niż 2 lata.
 
Zamawiane wyposażenie i sprzęt, musi:
1) być fabrycznie nowe i wolne od obciążeń prawami osób trzecich;
2) posiadać dołączone niezbędne instrukcje i materiały dotyczące użytkowania sporządzone w języku polskim;
3) posiadać okres gwarancji udzielonej przez producenta;
Wykonawca w ramach dostawy, musi :
1) zamontować dostarczony sprzęt;
2) przeprowadzić szkolenie personelu.
	L.p.
	Rodzaj wyposażenia i sprzętu
planowanych do zamówienia w związku z realizacją zadania
	Liczba
jednostek  (rodzaj miary – sztuki)
	Koszt
jednostkowy brutto
(w zł)
	Producent/ model/ typ
	Koszt całkowity brutto 
(w zł)

	
	
	
	
	
	

	1
	Zmywarka kapturowa – ze sterowaniem: elektromechanicznym; z dozownikiem detergentów, Ilość koszy: min.  3 szt na szkło, na talerze głębokie i płytkie oraz na sztućce. Obudowa ze stali nierdzewnej.
	1
	
	
	

	2
	Obieraczka do ziemniaków z separatorem- Wsad jednorazowy  min. 12 kg, Poliwęglanowa pokrywa z wyłącznikiem bezpieczeństwa, ze stali nierdzewnej, separator do zbierania obierzyn powstających w trakcie pracy obieraczki wykonany ze stali nierdzewnej.
	1
	
	
	

	3
	Patelnia elektryczna uchylna- przeznaczona do smażenia i duszenia potraw z ręcznym  przechyłem misy w celu zlewania oleju ,obudowa i misa wykonana ze stali nierdzewnej z wydajnościom  min. 80 kotletów/h
	1
	
	
	

	4
	Bemar elektryczny jezdny 3 komorowy- urządzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze, 3 ilości komór (wanien)
	1
	
	
	

	5
	Taborety gazowe 2 palnikowe- konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, wyposażone w 2 palniki , przystosowane  do dużych garnków od 50 do 100 litrów.  
	2
	
	
	

	6
	Waga kuchenna- waga do 15kg  z dokładnością do ±1 g – waga minimalna 2 g , powierzchnia ze stali nierdzewnej,  obudowa  z wbudowanym wyświetlaczem, możliwość odczytu w gramach, panel dotykowy.  
	1
	
	
	

	7
	Talerz płytki okrągły o średnicy 255 mm, biały, przystosowany do mycia w zmywarkach i korzystania w kuchenkach mikrofalowych.
	100
	
	
	

	8
	Talerz głęboki okrągły o średnicy 235 mm , biały, przystosowany do mycia w zmywarkach i korzystania w kuchenkach mikrofalowych.
	100
	
	
	

	9
	Sztućce- widelce- Widelec stołowy,  wykonany ze stali nierdzewnej, przystosowany do mycia w zmywarce.
	100
	
	
	

	10
	Sztućce- łyżki- stołowa, wykonana ze stali nierdzewnej, przystosowana do mycia w zmywarce.
	100
	
	
	

	11
	Sztućce – noże- nóż stołowy , wykonany ze stali nierdzewnej, przystosowany do mycia w zmywarce.
	100
	
	
	

	12
	Kubki- szklanki do gorących napojów, - odporne na obicia i szok termiczny przystosowane do mycia  w zmywarkach o pojemności 0,25l.
	100
	
	
	

	13
	Kosz na odpady- plastik- kolor żółty, pojemność  min. 38 l, posiadający  certyfikat kontaktu z żywnością.
	1
	
	
	

	14
	 Kosz na odpady- papier-  kolor niebieski, pojemność  min. 38 l, posiadający  certyfikat kontaktu z żywnością.
	1
	
	
	

	15
	Kosz na odpady- inne - kolor zielony, pojemność  min. 38 l, posiadający  certyfikat kontaktu z żywnością.
	1
	
	
	

	16
	Termos gastronomiczny- termos do transportu i żywności, pojemność min. 10 l.
	3
	
	
	

	17
	Stół roboczy- Stół o wymiarach 400x600x850 mm  wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej ,rant tylny o wysokości 40 mm,  wyposażony w cztery nogi wzmocnione profilami poziomymi z tyłu i po bokach (spawane laserowo).
	4
	
	
	

	18
	Garnek wysoki ze stali nierdzewnej z pokrywką o min. pojemności 70 l.
	3
	
	
	

	19
	Stół produkcyjny- stół  o wymiarach 600x600x850 mm  wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej ,rant tylny o wysokości 40 mm,  wyposażony w cztery nogi wzmocnione profilami poziomymi z tyłu i po bokach (spawane laserowo).
	2
	
	
	

	20
	Noże kuchenne- uniwersalne noże kuchenne, przystosowane do mycia w zmywarkach,  ostrza noży wykonane  ze stali chromowo - molibdenowej .
	3
	
	
	

	21
	Chłodziarka- pojemność  78 ,klasa energetyczna : A, o szerokości: 600 mm, głębokości : 600 mm i wysokości  : 850 mm.
	1
	
	
	

	22
	Maszyna wielofunkcyjna- z regulacją obrotów  o wymiarach 310mm x 250mm x 195mm
i minimalnej wydajności od 50 osób.
	1
	
	
	

	23
	Przystawka do rozdrabniania warzyw- wykonana z   blachy nierdzewnej.
	1
	
	
	

	Ogółem:
	


Uwaga:
Wykonawca w powyższej tabeli zobowiązany jest do podania producenta, typu i modelu zaproponowanego sprzętu.  Jednocześnie zobowiązany jest przedstawić wraz z ofertą szczegółową specyfikację, z której w sposób niebudzący wątpliwości Zamawiającego winno wynikać, iż zaoferowany asortyment jest o takich samych lub lepszych parametrach technicznych, jakościowych, funkcjonalnych w odniesieniu do asortymentu określonego przez Zamawiającego w opisie przedmiotu zamówienia. Koszty związane z wykazaniem równoważności oferty ponosi Wykonawca. Na Wykonawcy ciąży obowiązek udokumentowania spełnienia wymagań i efektów, które muszą być w pełni zgodne z przyjętymi przez Zamawiającego parametrami. W przypadku wątpliwości na Wykonawcy będzie spoczywać trud udowodnienia, że produkt jest równoważny od tego , który wymaga Zamawiający.
….............................................
Podpis osoby upoważnionej
