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Ocena
rozprawy doktorskiej mgr inz. Pawla Konieczki pt. ,,Wplyw rodzaju thuszczu, okresu
Jjego podawania oraz dodatku witaminy E na profil kwaséw tluszczowych i wlasciwosci
funkcjonalne migsa kurczat brojleréw” wykonanej pod kierunkiem prof. dr hab.
Stefanii Smulikowskiej, przedstawionej Radzie Naukowej Instytutu Fizjologii i Zywienia

Zwierzat im. Jana Kielanowskiego Polskiej Akademii Nauk w Jablonnie

Oceniana rozprawa przedstawiona jest w zwartym maszynopisie liczacym lacznie 97
stron, w tym 11 stron wstepu i przegladu piSmiennictwa, 15 stron opisu materiatu i procedur
badawczych oraz 58 strony podstawowej cze$ci omawiajacej wyniki badan wiasnych,
udokumentowane liczbowo w 35 tabelach i na rycinach. Wykaz pismiennictwa liczy 128
pozycji, z czego 90 opublikowano w ostatniej dekadzie. Praca napisana jest bardzo
przejrzyscie. Kazdy z rozdzialow dysertacji jest podzielony na szereg podrozdzialéw co
znacznie ulatwia korzystanie z pracy.

Prozdrowotna modyfikacja produktow drobiarskich, w tym zmniejszenie stosunku
wielonienasyconych kwaséw tluszczowych n-6/n-3 w migsie, jest ciggle aktualnym
problemem badawczym. Dlatego tez podjecie przedstawionych w dysertacji badan uwazam za
w pelni uzasadnione. W dobrze opracowanym przegladzie pi$miennictwa Autor takze
przekonywujaco uzasadnia celowos¢ przeprowadzenia swoich badan wskazujac na znaczenie
metabolizmu dlugofancuchowych wielonienasyconych kwasoéw tluszczowych oraz opisujac
skuteczno$¢ roznych metod modyfikacji sktadu kwasow tluszczowych w miesie drobiowym.
W ostatnim zdaniu tego rozdziatu (str. 21) Doktorant zastosowal jednak zbyt duzy skrot
myslowy twierdzac, ze ,,... dodanie selenu w organicznej formie do pasz zwierzat zapewnia
naturalne wzbogacenie produktow zywieniowych w ten sktadnik i przyczynia sie do ogolnego

dobra i zdrowia konsumentow”.



W badaniach wlasnych weryfikowano cztery poprawnie sformutowane hipotezy
badawcze. W tym celu przeprowadzono trzy do$wiadczenia na kurczetach brojlerach oraz
jedno na szczurach. Doswiadczenia na kurczetach trwaly 21 dni (15-35 dzien zycia) lub 14
(22-35 dzien zycia), a na szczurach 8 tygodni. Nalezy zatlowaé, ze Autor opisujac metodyke
poszczegolnych doswiadczen, na wstepie nie sformutowal wyraznie szczegdltowego celu
kazdego z nich. Analizujac skiad i warto$¢ pokarmows diet uzytych w doswiadczeniu 1 i 2
nasuwaja si¢ nastepujace pytania:

1. Jakie przestanki zdecydowaly o wyborze zrodet thuszezu i ich zawartosci w dietach?
2. Dlaczego nie bilansowano wartosci energetycznej diet?
3. Jaki byt cel zwigkszenia zawartosci witaminy B¢ w dietach uzytych w doswiadczeniu

2. (0,003 g/kg) i w jaki sposob dodawano ja do diet aby uzyskaé homogenno$é?

4. Jaka byla catkowita zawarto$¢ witaminy E w dietach stosowanych w doswiadczeniu

23

Na stronie 23. Autor informuje, ze ,W dietach doswiadczalnych wyréwnywano
zawartos¢ ... tluszczu surowego ... do poziomu zapotrzebowania kurczat w odpowiednich
okresach zycia”. Nie podaje jednak zrodia okreslajacego takie zapotrzebowanie. W opisie
doswiadczef 1-3 brak informacji o okresach skarmiania diet doswiadczalnych. Autor podaje
to dopiero tabelami z wynikami badan. W opisie procedur doswiadczalnych na str. 24. Autor
informuje: ,,Analizie poddano wyniki odchowu od kurczat, u ktorych nie stwierdzono
zadnych klinicznych objawow choroby”. Wymaga to wyjasnienia i sprecyzowania liczebnosci
ptakow przy rozpoczgciu do$wiadczenia oraz przy zakoficzeniu, a takze informacji o
wystgpujacej ,,chorobie”. Z informacji przedstawionych na stronie 23. nie wynika jasno, czy
podane liczby kurczat zakupiono jako ,jednodniowki”, czy tez uzyto do doswiadczen.

We wszystkich tabelach prezentujacych wyniki badan opracowane statystycznie
nalezalo poda¢ warto$¢ ,p”, co znacznie ulatwiloby interpretaciec wynikow. W opisie
wynikow doswiadczenia 1. (str. 40) Autor podaje, ze w tab. 9. przedstawiono m.in. ,udzial
migsa z piersi” podczas gdy liczby tam prezentowane s3 nierealne tj. nie jest mozliwa
zawartos¢ migsni piersiowych w granicach 27,7 - 29,1% masy ciata! Nie wiadomo dlaczego
w tabeli 9. ,nie pokazano” masy serca oraz tluszczu sadetkowego, podczas gdy cechy te
omawiane s3 tekscie.

W opisie wynikow doswiadczenia 2., w tabeli 16. blednie podano 21. dzien zycia, jako
termin rozpoczecia doswiadczenia. W dyskusji konieczna jest proba wyjasnienia braku

zaleznosci pomiedzy stosunkiem PUFA n-6/n-3 w dietach i miesie.



W doswiadczeniu 3. dyskusyjna jest grupa kontrolna, w ktorej jedynym tluszczem

zastosowanym w diecie byt smalec. Mozna domniemaé, iz celem tego doswiadczenia byta
ocena wptywu podwyzszonej zawartosci antyoksydantow tj. witaminy E i selenu w dietach
wzbogaconych w wielonienasycone dhugotaficuchowe kwasy tluszczowe n-3 na status
antyoksydacyjny kurczat oraz nasilenie procesow oksydacyjnych w ich migsie
przechowywanym w stanie zamrozenia. Jesli tak, to wprowadzenie dodatkowego czynnika tj.
diety o 5-6 krotnie mniejszej zawartosci PUFA n-3 niz w dietach z pozostalych grup,
znaczgco zwigksza zmienno$¢ miedzygrupowa badanych cech, wplywajac jednoczesnie na
istotnos¢ roéznic migdzy grupami. Przed opracowaniem wynikow do publikacji proponuje
wykonac¢ obliczenia statystyczne z pominigciem grupy tej kurczat.

W do$wiadczeniu czwartym, oznaczonym w pracy jako 3a, szczury zywiono dietami
zawierajacymi 24% liofilizowanego migsa kurczat uzyskanego w doswiadczeniu 3. W tym
przypadku uzycie migsa kurczat z grupy kontrolnej bylo konieczne, aby ocenié¢ whasciwosci
funkcjonalne migsa z trzech pozostatych grup.

Na podstawie przeprowadzonych badan Autor sformutowal 6 wnioskéw znajdujacych
na ogol uzasadnienie w uzyskanych wynikach badaf. Jedynie wniosek 6. wymaga
przeredagowania i skrocenia. Jesli migso kurczat o zmodyfikowanym korzystnie skladzie
kwasow tluszczowych wykazato wiasciwosci funkcjonalne, a wiec prozdrowotne, u
zywionych nim szczuréw, to zbedne we wniosku jest podkreslanie , ze ,,... nie powoduje
pogorszenia wskaznikow hematologicznych, biochemicznych oraz wynikéw ich odchowu. ...
Whiosek ten jest znacznie lepiej sformutowany w streszczeniu pracy.

Niekiedy autor uzywa poje¢ nie do konca zdefiniowanych np. ,,wydajnos¢ miesa
kurczat” (w tytule podrozdziatu 2.2.4 — str. 44), , wydajno$¢ przechowalnicza” ( str. 44) lub
zargonowych np. ,udka” (str. 45).

Niezaleznie od przedstawionych powyzej uwag i watpliwosci, ktére powinny by¢
wyjasnione podczas publicznej obrony, wyniki prezentowanych w pracy badan nalezy uznaé
za bardzo wartosciowe. Przeprowadzone badania sa kompleksowe, obejmujace zaréwno etapy
wytworzenia migsa kurczat o wiasciwosciach funkcjonalnych jak i ocene tych whasciwosci
przeprowadzong na szczurach. Ich wyniki znacznie poszerzaja wiedze zaréwno z zakresu
mozliwosci i metod wzbogacania migsa kurczat w wielonienasycone dhugolancuchowe kwasy
thuszczowe jak i wptywu takiego migsa na organizm konsumentdw.

Zakres badanych cech jest bardzo szeroki i w pelni uzasadniony, a zastosowane

procedury badawcze i metody analityczne nalezy uznaé za nowoczesne, pozwalajace na



