
 

Mięsa i wędliny

1 Boczek wędzony chudy kg 7,0
2 Karkówka kg 30,0
3 Filet z kurczaka kg 10,0
4 Kiełbasa krakowska 

70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczy/kg kg 1,6

5 Kiełbasa krucha 70%mięsa, 
nie więcej niż 100g 
tłuszczu/kg kg 1,5

6 Kiełbasa szynkowa 
70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczu /kg kg 1,2

7 Kiełbasa śląska 70%mięsa, 
nie więcej niż 100g tłuszczu 
/kg kg 9,0

8 Kiełbasa żywiecka 
70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczu /kg kg 1,6

9
Kiełbasa biała 70%mięsa, nie 
więcej niż 100g tłuszczu /kg kg 9,0

10 Kiełbasa dobra 70%mięsa, 
nie więcej niż 100g tłuszczu kg 8,0

11 Kiełbasa chłopska 
70%mięsa, nie więcej niż kg 1,4

12 Kiełbasa myśliwska 
70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczu /kg kg 1,6

13 Kiełbasa jałowcowa 
70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczu /kg kg 1,6

14

Kurczak (udo/ćwiartki) kg 35,0
15 Łopatka b/k kg 15,0
16 Łopatka mielona kg 10,0
17

Pasztet z drobiu kg 3,0
18

Parówki kg 8,0
19 Porcja rosołowa kg 10,0
20 Polędwica sopocka 

70%mięsa, nie więcej niż 
100gtłuszczu/kg kg 5,0

21
Polędwica z drobiu 
70%mięsa, nie więcej niż 
100g tłuszczu/kg kg 5,0

22 Salami kg 3,0
23 Schab b/k kg 11,0
24 Schab pieczony kg 3,0
25 Szynka gotowana kg 3,0
26 Szynka drobiowa kg 3,0
27 Wątróbka drobiowa kg 11,0
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Uwaga! Podana ilość orientacyjnego zapotrzebowania w okresie miesiąca może różnić się od

ilości zamawianej przez Zamawiającego po podpisaniu umowy.

….............................................................                          ….…............................................
(miejscowość i data)                                                                  (podpis i pieczęć osób uprawnionych)


