Zatacznik nr 2 do zaproszenia do ztozenia ofert
na dostawg pieczywa

OFERTA CENOWA
Cena Cena L. L. Producent
i . Stawka podatku| . taczna wartos¢| taczna wartosé
L.p. Nazwa llos¢ jednostkowa jednostkowa
VAT netto cena brutto
netto za 1 szt brutto za 1 szt
1. Butka pszenna zwykta, okragta o wadze 50g netto
— pieczywo pszenne zwykte, na drozdzach, z dodatkiem soli
i innych surowcéw okreslonych recepturg;
— wyglad: ksztatt kopulasty o podstawie okragtej;
—nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze Sladami plesni;
— skorka: Scidle potgczona z miekiszem, btyszczaca, gtadka,
robwnomiernie zabarwiona sucha w dotyku o dobrej
krajalnosci;
— miekisz po lekkim nacisku powinien wrdéci¢ do stanu
pierwotnego
bez deformacji struktury; 18 000 szt
—nie dopuszcza sie  wyrobow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym,
z zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig
grudek maki lub soli;
—smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy;
— okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 48 godz. od daty dostawy;
— opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
2. Butka tarta- produkt otrzymany przez rozdrobnienie
wysuszonego pieczywa pszennego, bez dodatku nasion,
nadzien i zdobien;
- postac sypka, bez grudek;
- barwa bardzo jasna;
- smak typowy dla wysuszonego produktu; 500 kg

- masa netto 1 opakowania — 500 g;

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 m-c od daty dostawy do
magazynu;

- opakowania jednostkowe — torby papierowe;
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- opakowanie musi zawieraé min. nastepujgce dane:

— nazwe produktu,

— termin przydatnos$ci do spozycia,

— nazwe dostawcy/producenta

— adres dostawcy/producenta,

— mase netto,

— warunki przechowywania,

— oznaczenie partii produkcji

h) pozostate informacje zgodne z aktualnie

obowigzujacym prawem.

3) Chleb mieszany pszenno-zytni lub razowy
- wypiekany z maki pszennej i zytniej, w foremce, na bazie
naturalnego zakwasu, bez dodatku polepszaczy;
- waga 1 sztuki chleba — 500g;
- krojony w kromki o jednakowej grubosci;
- zapakowany w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu
z 2ywnoscig) i oznakowany etykietg zawierajgcy zawierajacg
min. nastepujgce dane:
a) nazwe pieczywa,
b) sktad surowcowy,
c) nazwe dostawcy/producenta, adres,
d) mase jednostkowa,
e) pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem.
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze sladami plesni, skdrka Scisle potgczona
z miekiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie
od brgzowej do ciemnobrazowej, dopuszcza sie nieznaczng ilos¢
maki na skorce;
-miekisz o rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po
lekkim nacisku powinien wrécic¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury;
- nie dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym,
z obecnoscia grudek maki lub soli smak i zapach typowy dla tego
rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy;
- opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych;
- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producent
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powinien wynosié nie mniej niz 48 godz. od daty dostawy;
~opakowania transportowe powinny stanowi¢ kosze plastikowe
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig;

Wartos¢ brutto (stownie):

WYKONAWCA

ZAMAWIAJACY
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