Siciny, 03.07.2024 r.


ZAPYTANIE OFERTOWE 1/2024
1. Zamawiający: Zespół: Szkoła Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Sicinach i Przedszkole w Sicinach, Siciny 78, 56-215 Niechlów.
2. Przedmiot zamówienia: „Świadczenie usługi cateringowej w zakresie przygotowania i dostarczenia gorącego posiłku w postaci jednodaniowego obiadu(II danie) wraz z kompotem(sok), przygotowanego na bazie własnych produktów z wykorzystaniem własnego zaplecza kuchennego (pomieszczeń kuchennych, sprzętu i urządzeń kuchennych) z dostawą na miejsce zamówienia (w pojemnikach gastronomicznych GN ze stali nierdzewnej i pojemnikach termoizolacyjnych GN spełniających wymogi HACCP) w roku szkolnym 2024/2025”.
Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów w trakcie trwania roku szkolnego.
Termin realizacji zamówienia: od 09.09.2024 r.  do 31.12.2024 r. w dni od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii szkolnych, dni ustawowo wolnych od zajęć lekcyjnych oraz dni zajęć opiekuńczych.
Szkoły Podstawowej w Sicinach pod adresem:

Siciny 78, 56-215 Niechlów 

oraz do 
Przedszkola w Sicinach pod adresem: 

Naratów 15, 56-215 Niechlów.
Przewidywana liczba wydawanych posiłków:

w budynku w Sicinach:
- ok 25 porcji do Szkoły Podstawowej w Sicinach

w budynku w Naratowie:

- ok 25 porcji do Przedszkola w Naratowie

oraz ewentualnie obiady jednorazowo zamówione i opłacone przez rodziców uczniów, nauczycieli i pracowników szkoły.

3. Miejsce lub sposób uzyskania zapytania ofertowego:
Zespół: Szkoła Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Sicinach i Przedszkole w Sicinach, Siciny 78, 56-215 Niechlów.
Osoba do kontaktu: Dyrektor Szkoły — Pani Dorota Szostek, tel. 506570076
4. Warunki niezbędne do spełnienia przez wykonawcę:
Zamówienie może zostać udzielone Wykonawcy, który:

- posiada uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, 
- posiada wiedzę i doświadczenie oraz sytuację ekonomiczną i finansową gwarantującą wykonanie zamówienia,
- dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym, w tym minimum jednym pojazdem spełniającym wymagane przepisy w zakresie przewozu żywności i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.
W ramach zamówienia Wykonawca jest zobowiązany do:

- świadczenia usług cateringowych wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych, 
- przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (ustawa z 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz.U. z 2017., poz. 149, 60 ze zm.)
a ponadto:
do przestrzegania norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności,
- świadczenia usług zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u,
- przygotowywania posiłków zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia dzieci i młodzieży,
- dostawy obiadów w godz.11.00 – 11.30 z wyłączeniem dni ustawowo wolnych i świąt oraz ferii i wakacji oraz w razie potrzeby - po uzgodnieniu z Wykonawcą - innych dni,

- układania jadłospisu z wyprzedzeniem na okres jednego tygodnia i dostarczania go najpóźniej w piątek w tygodniu poprzedzającym serwowany jadłospis na adres e-mail szkoły: sekretariat@spsiciny.pl  
W jadłospisie ma być wykazana gramatura posiłków oraz występujące alergeny. 

- zapewnienia wyposażenia jadalni w talerze, sztućce, kubki jednorazowego użytku. Muszą one posiadać wymagane atesty dopuszczające ich wykorzystanie w żywieniu ludzi. Koszt zakupu i dostarczenia naczyń jednorazowych ponosi Wykonawca. Wykonawca dostarcza naczynia i sztućce minimum dzień przed wydawaniem posiłku, lub dostarczenia posiłków w pojemnikach hermetycznie zamkniętych porcjowanych do bezpośredniego wydania,
- pobierania próbek, wykonywania badań dostarczonej żywności oraz wdrażania działań naprawczych zgodnie z prawem żywieniowym, z uwzględnieniem kryteriów mikrobiologicznych dotyczących środków spożywczych oraz poleceniami wydawanymi przez właściwy organ. 
- odbioru resztek obiadowych.
5. Warunki dotyczące jakości i ilości przygotowywanych posiłków:
Obiad musi spełniać następujące warunki ilościowe:
Przedszkole, kaloryczność ok.500 kcal (obiad - I danie / II danie – 150 g- 250 g)

Szkoła, kaloryczność ok.700 kcal (obiad - I danie / II danie – 200 g - 400 g)

Jednocześnie Napoje gramatura ma wynosić około 200 ml.
Porcje obiadowe wydawane będą w porcjach indywidualnych z zachowaniem właściwej gramatury.
Zamawiający zastrzega, że posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:
- jadłospis powinien być urozmaicony. Rodzaj potraw nie powinien powtarzać się w ciągu dwóch tygodni, 
- w tygodniu powinien być dostarczany co najmniej dwa razy obiad z daniem mięsnym lub rybnym (o gramaturze min 90 gram, w tym przynajmniej dwa razy sztuka mięsa w całości) oraz surówką, sałatką lub innym dodatkiem,
- potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych, 
- w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone,
 - do przygotowywania posiłków zalecane jest stosowanie tłuszczów roślinnych, dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru, soli,  - temperatura dostarczanych potraw: II danie — temp. 65 0C(+/- 3"C),
Zamawiający zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodności dostarczanych posiłków z wymogami Zamawiającego pod względem wagowym i ilościowym, a także pod kątem temperatury dostarczanych potraw.
Zamawiający zastrzega sobie także możliwość zamówienia w zależności od potrzeb kilku obiadów dietetycznych np. wegetariańskich.
Zamawiający oświadcza, że do wydawania posiłków będzie posługiwał się pracownikami szkoły posiadającymi pełne kwalifikacje. 

6. Warunki dotyczące transportu posiłków.
Wykonawca musi zapewnić dostawę posiłków własnym transportem (samochód spełniający wymogi sanitarnotechniczne do przewozu żywności). Transport posiłków powinien odbywać się w termosach termoizolacyjnych zapewniających właściwą ochronę i temperaturę oraz jakość przewożonych potraw. Na Wykonawcy spoczywał będzie obowiązek odbierania termosów oraz ich mycia i wyparzania,
7. Warunki płatności.
Płatność na podstawie faktury (rachunku) wystawionej po zatwierdzeniu/podpisaniu przez Zamawiającego, przedłożonego zestawienia ilości wydanych obiadów, co miesiąc, po wykonaniu przedmiotu zamówienia. 
Warunki płatności — 14 dni od dnia prawidłowo wystawionej i dostarczonej faktury (rachunku).
8. Podwykonawcy.
Zamawiający nie dopuszcza, by wykonawca przy wykonaniu zamówienia korzystał z podwykonawców.
9. Sposób przygotowania oferty.
Ofertę należy sporządzić w formie pisemnej, w języku polskim, na załączonym formularzu
„OFERTA” — zał. Nr 1.
Należy podać:
· dzienna stawka żywieniowa dla jednego dziecka przedszkolnego (obiad jednodaniowy – drugie danie)

              netto .................... zł                                        brutto ................... zł

słownie zt/gr. netto:…………………………………………………………………………………….
- skład stawki netto: wsad do kotła - …………….zł + przygotowanie posiłku……………………. zł

· dzienna stawka żywieniowa dla jednego dziecka szkolnego (obiad jednodaniowy – drugie danie)
               netto .................... zł                                         brutto ................... zł
słownie zt/gr. netto:…………………………………………………………………………………….
- skład stawki netto: wsad do kotła - …………….zł + przygotowanie posiłku……………………. zł
10. Miejsce i termin składania ofert: 

Pisemne oferty na formularzu stanowiącym załącznik numer 1 „Oferta”, wraz z „Oświadczeniem” 
zał. nr 2 należy [image: image1.jpg]


złożyć w sekretariacie Zamawiającego lub przesłać pocztą na adres: 
Zespół: Szkoła Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Sicinach i Przedszkole w Sicinach , Siciny 78, 56-215 Niechlów,

bądź e-mail na adres:

sekretariat@spsiciny.pl 
do dnia 19.07.2024 r. do godz. 11:00.
W przypadku przesyłki pocztą liczy się data dostarczenia przesyłki do Zespołu: Szkoła Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Sicinach i Przedszkole w Sicinach.

Oferty, które wpłyną po terminie nie będą rozpatrywane.
11. Sposób oceny i dokonania wyboru najkorzystniejszej oferty: cena – 25 %, jakość posiłków – 75%
12.Zapoznanie z ofertami nastąpi w dniu 20.07.2024 r. o godz. 12:00 w siedzibie Zamawiającego.
13.Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
14.Zamawiający zastrzega sobie prawo do anulowania rozeznania cenowego bez podania przyczyn.[image: image2.jpg]



15.Oferent, którego oferta zostanie wybrana, zostanie poinformowany pisemnie (e-mail) lub telefonicznie. 

Załączniki:
Załącznik nr 1 „Oferta"
Załącznik nr 2 „Oświadczenie"
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