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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 4127121 1/NS-HZ2/2020 Lisow, 22.09,2020r.

(Migjscowosé | daig)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lublificu:
Matgorzata Kulicka — miodszy asystent ds. HZZ, nr upowaznienia 14/2020

(imiz i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono ma podstawie art. 4 oraz art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paristwowsj Inspekcji
Sanifarnej (Dz. U. % 2019r. poz. 59 z péZn. zm.), w zwiazku z art. 67 § Yorazart. 68 § 11§ 2 ustawy -z dnia 14 cverwea
1960 1. — Kodeks postgpowania administracyinego (Dz. U. z 2020r, POZ. 236 Z pdEn. zim),

Sposdb przeprowadcania konfroli okresla. Procedura urzedowej koniroi Zywnosci oraz maileriatéw i wyrobow
przeznaczonych do koutaktn z zywnoscia PK/BZ/01 okreélona w zarzadzeniv nr 291/19 Giéwnego Inspektora Sanitarncgo
z dnmia 13.12.2019r. znyieniajace zarzadzenie w sprawic procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz

materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontakiu z Zywnoécia, _
Ma-podstawieart48-nusk pict--ustawy-Z-dain-6-marca-2 8-+ Prawe-p eoTreowW—e 22019y nox 1202 o
péin—zm) " oraz na podstawie art. 9 ust, 4 rozporzadzenia Padamentu Europcjskdego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15

marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i inuych czymmosci urzedowych preeprowadzanych w celn zapewnienia
stosowania prawa zywnoéciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roglin i
srodkéw ochrony rodlin, zmienigjace rozporzadzenia Parlamcntn Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) ur 1151/2012, (UB) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) 1r 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrcktywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchvlajace rozporsadzenia Parlamentu Europejskicgo i Rady (WE) nr
85472004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 95/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rosporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz L 95
z07.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszezecia kontroli.

L Informacje ogéine dotyczace kontrolowanego zakladu,
1. Zaktad: ' :
Zesp6t Szkolno-Przedszkolny w Lisowie — blok zywieniowy
{petna nazwa, wszysikie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacii zakiady)
ul. Szkolna 2, 42-714 Liséw '
{adres)

NIP 575 17 55 061 TEL. 34 357 12 18 FAX ——  EMAIL —oeeeev

Zakiad objety nadzorem na podstawie:

Decyzji zatwierdzajgoej Nr NS-HZZ-432-0p-149/12 z dnia 22.10.2012r.
' {podac nr decyzji lub wpisu do rejestry)

2. Kierujacy zaktadem: '

mgr Katarzyna Adamik — Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Lisowie
: : (imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

mgr Katarzyna Adamik — Dyrektor Zespohu Szkolno-Przedszkolnego w Lisowie

(imie § nazwisko, stanewisko)

(osoby proywolane prrez sirony na $wiadka dokonanvch czynnosci kontrolnych}
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:

Kontrola kompleksowa z oceng stanu sanitarnego bloku zywieniowego.

5. Wyposazente uZyte podczas kontroli:

Bezkontaktowy termometr do Zywnosci Model RAYFP2EU - nr ident. PP/W/S/K/13/NS-HZZ.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzictalnosci zakladu, liczha pracownikow 1 inne informacje
charakteryzujgce zafiad).

Zatrudnienie w kuchni: 2 kucharki, 1 pomoc kuchenna, 1 intendentka, pracownicy posiadaja orzeczenia
lekarskic do celéw sanitarno-epidemiologicznych. W kuchni przygotowywane sg positki od surowca do
gotowego wyrobu — sniadania i obiady dwudaniowe dla dzicei przedszkolnych, z ktorych korzysta 77 dzieci ( w
tym 11 sponsorowanych przez GOPS) oraz obiady jednodaniowe dla dzieci szkolnych — korzysta 80 dzieci (w
tym 30 sponsorowanych przez GOPS) t wydawane s3 w naczyniach wielorazowego uzytku. Dodatkowo
przygotowywanych jest 22 obiadéw dwudaniowych dla dzieci przedszkolnych z Oddziatu Zamicjscowego w
Hadrze (3 sponsorowanych). Positki do Oddziatu Zamigjscowego w Hadrze dostarczane s3 w pojemnikach
izotermicznych. Po wydaniu positkéw pojemmiki myte sg i dezynfekowane w zmywalni naczyg w szkole,
zgodnie z opracowang instrukcja. Szkota uczestniczy w programie ,Szklanka micka” ~ wszystkie dzieci
otrzymujg codziennie mleko biale w kartoniku lub przetwory mleczne (jogurt, kefir lub twarozek). Dostawca
mleka i przetwordw mlecznych jest firma EUROMLEK Katarzyna Puczek, Racibérz, ul. Lakowa 19/3, 47-400
Raciborz. Dostawy surowcow do przygotowywania positkéw odbywaja si¢ na biezaco, zgodnie z
zapotrzebowaniem specjalistycznymi drodkami transportu dostawcow lub kupowane sg w pobliskich skiepach
przez intendentke. Migso do przyg,otowywama potraw pochodzi z Masami Lucjan Malcher, 42-714 Chwostek,
ul. G. Morcinka 26. Dostawea micsa i ziemuiakow jest Market GRAND Andrzej Grabowski, ul. Handlowa 4,
karioteka magazynowa z dnia 11.09.20209r. (faktura wystawiana jest na koniec miesiaca). Instrukcje dobrej
praktvki higignicznej opracowane, zasady systernu HACCP wdrozone w zakresic: oceny jakosci zdrowotnej
przyjmowanych Srodkow spozywezych, konfroli warankéw przechowywania $rodkdw spozywezych laiwo
psujacych sig oraz kontroli obecnosci szkodnikéw. Zapisy prowadzone sa na biezaco, prawidlowo.
Dokonywane sg réwnicz zapisy z przeprowadzanych zabiegéw mycia i dezynfekcji. Srodki spozyweze trwale
przechowywane sa na regalach w magazynie, a $rodki spozyweze latwo psujace sic w urzadzeniach
chlodniczych w wanmkach zgodnych z zalcceniami producentéw, z zachowaniem segregacyi. Zweryfikowano
pomiary fcmperatur dokonywane przez zaklad w urzadzeniach chiodniczych ~ wskazania termomctrow
bedacych wyposazeniem zakladu s zgodne ze wskazaniami termometru wzorcowanego. Jakosé zdrowotna
uzywanych do produkgji surowcéw i wydawanych potraw nie budzi zastrzezen. Odpady pokonsumpeyjne
umieszczane sa w zamykanym oznakowanym pojemnike, usuwane sg codziennie z pomieszczen kuchennych,
zgodnie z opracowang instrukcjag GMP. Mycie i dezynfekeja naczyn odbywa si¢ w zmywarce w kuchni Szkoly.
Warunki przechowywania polproduktow zgodne sa z opracowans instrukcjg GMP. Jadlospisy ukladanc sg
tygodniowo. Positki przygoiowywane s zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016r. w sprawie grup srodkow spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 miodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagaf, jakie muszg spehia¢ $rodki spozyweze stosowane w ramach
Zywienia zbiorowego dzieci 1 miodziezy w tych jednostkach. Dokumentacja Zywieniowa, raporty Zywicniowe
prowadzone prawidlowo. Dokonana analiza jadiospisow przedszkolnych i jadlospiséw szkolnych wykazala, iz
na calodzienne Zywicnie skladaly si¢ produkity pochodzace z roznych grup drodkdw spozywezych: produkty
zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, migso, rvby. jaja, nasiona roslin
straczkowych oraz thuszeze. Zupy, sosy oraz potrawy sporzadzone byly z naturalnych skladnikéw, bez uzycia

koncentratow spozywezych, z wylaczeniem koncentratoéw z naturalnych skladnikéw (przecier pomidorowy).
Stwicrdzono, 12 positki przygotowywane sg m.in. na bazie naturalnych zi6i, warzywa b owoce podawane sg w
kazdym positku, raz w tygodnit podawana jest porcja ryby. Od poniedziatku do pigtku podawane byly nie
wiece] niz dwie porcje potrawy smazonej, do smazenia uzywany jest olej rzepakowy. Pozostale potrawy
poddawane byly innej obrobee termiczng (gotowanie, duszenic, pieczenie). W jadlospisach przedszkolnych do
positkéw podawane jest pieczywo pelnoziamisic i micszane, codziennie podawana jest porcja mleka lub
przetwordw mlecznych. Opracowano opis technologit przygotowywanych potraw oraz karty skladu potraw z
uwzglednieniem substancji lub produktdéw powodujgeych alergie lub reakcje mictolerangji, Informacja o
obecnodei tych substancji jest umicszczona rowniez przy jadlospisie i jest zgodna z Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziemika 2011r. w sprawle przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci. Zaklad stosujc wymagania przepisow prawnych dotyczace palenia



F/PK/BZ/01/01

Strona3 z 4

papierosdw 1 papierosow elektronicziiych zgodnie z Ustawg o ochronie zdrowia przed nastgpstwem uzywania

tytonin 1 wyrobow tytoniowych (Dz.U. z 2016 1. poz. 1331). W zakladzie przestizegane sg obostizenia

wynikajace z przepisow przeciwepidemicznych oraz wytycznych GIS dla funkcjonowania zakladow Zywienia

zbiorowego zamknictepo w trakeie epidemit SARS CoV-2 w Polsce. W zakladzie opracowano i wdrozono

procedury postgpowania w przyvpadku stwierdzenia zachorowania pracownika na koronawirusa. W zakladzie

pozostawiono ulotke opracowang przcz WSSE w Katowicach , KORONAWIRUS - przestizegaj podstawowych
zasad bezpieczenstwa i higieny”. Zaklad jest zgodny z wymaganiami sanitarnymi w tym zakresie.

I. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlewosci z podaniem przepisow prawnych, ktbre naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci. _

Integralng cze$¢ protokolu stanowig nastepujace zatgczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01 — arkusz oceny
zaktadu zywienia zbiorowego; jadtospisy szkolne i przedszkolne od dma 21.09.2020r. do dnia
02.10.2020r.

L. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowodci wymienione w pkt ~—----- zal. nr ----—--—

ukarano nie ukarano
{imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego -------—--- w wysokosci —--—-----——-z}
(i mandaty karnego)

na podstawie s

(podstowa prawna)
upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr
(po wuprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodme z art. 10 Kodeksu postepowania admlmstracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia meprawxdlowosm sanitarno-technicznych: nie ustalano

3. W ksigzce kontrols dokonano wpisu oraz wydano doraz'ne zalecenia dotyczace usuniecia biezgeych
uchybien wymienionych w pkt

Bez uwag

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowiazany zamadomm
wlasciwego pahstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagl 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zalktadu™.
Pani wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag i zastrzezef.
6. Czas trwania kontroli: od 10.15 do 12.45.
Protokdt niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dia

kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiednie] adnotacii.

Poprawki 1 uzupetnienia do protokotu: brak poprawek 1 uzupelnien,
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(podad: mumer strony protokoly, zatgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i fe, kidre je zastepujg)
po yrozy

{ podpisy swiadkéw )

{ p%z/fpjs r)s‘oby mmlujqcej)

1V. Potwierdzenie odbiora protekoiu
Protokét kontroli przeprowadzone] w dniu 22.09.2020r. otrzymatam w dniu 22.09.2020r.

{imig i nazwisko oraz jzib"df)iﬁ' desé}*éxj@eeﬂéipmrokoﬂ

Wiasciciel/osoba upowazniong w terminie 7 dni od daty doreczema niniej szego protokolu moze
zghosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgceznie skontrolowanego zakladu,
Niniejszy protokdt nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublincu powielany inacze] jak tylko w catosct.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zasigpey)

" zaznaczy¢ wlasciwe
" skreli¢ w przypadku podmiotow, ktmych nie dotycra przepisy usta\W z dnia 6 marca 2018r. Prawo pmcqubmrcow
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarne;
Nr 412/1211/NS-HZZ/2020 z dnia 22.09.2020r,

Pieczed pavistwowego inspekiora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJII/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyc" w odpowiedniej kolumnie tabell.

Zespodt Szkolno-Przedszkolny w Lisowie — blok zywieniowy, ul. Szkolna 2, 42-714 Lisow
INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Niskie
(N)

Sredni

e
()

Wysokie
(W)

UWAGIT
(wpisa¢é
ND
kiedy
nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny vaklade

Uklad i rozplanowanic pomicsyczen zakladu —
fankcjonalnose, krzyzowanie sie drog, przestizen robocza
zaldadn, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
% ZY WIOSCia.

Stan techniczny pomieszezen zalkdadu: podiogi, sciany, sufity
1 zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszezed produkeyjnych, sprzedazowych

1 magazynowych.

Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesic
produkcji/sprzedazy.

e

Instalacjs wodna i kanalizacja zakladu. Systemy
wetifylacyjne.

Zaberpieczenie vakladu przed szkodnileami i ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanic | usuwanie
odpaddw.,

Zabezpicczenie przed dosiepem osob postronnych.

Higiena produkeji, dystrybucji i spreedazy

CrystosC pomieszezen zakladu, w tvm Srodkow transportu,
Procesy czyszezenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzef, sprzetn, naczyn), Jakosé
wody wvkarzvstywanej w zakladzie.

Warunki magazynowania, pakowania, trmusportu i

sprzedazy, w lym zachowanie Jancucha chlodniczego.

0

D zaznaczyé wiasciwe




ZF/PK/BZ/01/01/01

Strona 2z 2
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia osob majacych 0
kontakt = Zywnoscig.
X | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewne¢trzna i systemy 13
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanic kicrownictwa i przygotowanie merytorvezne | 0
pracownikdw (kwalifikacjc zatndnionych pracownikdw).
2 WiarygodnosC precdsicbiorcy, w tym prawidtowosé |0
i terminowoé¢ realizacji nakazow aigtych w decyzjach
whasciwych organdw PIS i gotowos¢ do wspblpracy.
3 Prawidlowesc procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 9
4 | Driafania korygujace przy stwicrdzonych niezgodnoéciach. 0
5 Stedzenic produktn {Traceability). 0
6 Kontrola serowcdéw, pélprodultow i wyrobow gotowych 4
przez producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie, 4
IV | Profil dziataluofci - producenci- zgodnie z kategoryzacia ND
3 zaldadow
IV | Profil dzialalnosci -- pozostala dzialalnosc- zgodnic z 16
2 kategoryzacja zakiaddw
v Powiadomienie RASFF/AAC ND
Suma punké6w 0 i5 16
Suma punktéw ogolem 31
Kategoria ryzvka . Niskie | Srednie | Wysoki
' N) ®) e
' (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyze) 49 pkt
Rvzvko srednie powvze] 15 do 49 pki
Ryzyko niskie ni¢ wigee] niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSC} ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR =-mvenmeeu- P 03] /- Q——

11N UWAGI ! ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJISZE) OCENY:

Brak uwag, .1 zastrgezqn

s
Jespoty %z!fcl 03 Pag el

L ) . ‘l"
gy Rotarpina Adomil L)LU% .

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolwace))




