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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
W nawigzaniu do ogtoszenia o zamodwieniu, dotyczgcego postepowania o udzielenie
zamowienia prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji na wykonanie ustugi pn.

Przygotowanie i dostawa positkow do Szkoty Podstawowej w Obrubnikach

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostawie
Sniadan, obiadow i podwieczorkéw dla dzieci szkolnych i przedszkolnych do Szkoty
Podstawowej w Obrubnikach; Obrubniki 33,16-002 Dobrzyniewo Duze

Wszystkie positki realizowane w ramach przedmiotowego postepowania muszg by¢
przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021) tgcznie
z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

e Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

e Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i
mtodziezy.

e Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiaddéw zgodnie z przedstawionym
wraz z ofertg i zaakceptowanym przez Zamawiajgcego jadtospisem.

e Zamawiajacy planuje dostawy :

e dziennie
do przedszkola (szacunkowa liczba dni zywieniowych 232)

-$niadania 45 -obiady 45 -podwieczorki 20
do szkoty podstawowej (szacunkowa liczba dni zywieniowych 177)
- obiady 55

tj. dziennie okoto -45 $niadania -100-obiady - 20 -podwieczorki
e w czasie od 01.09.2021 r. do 31 sierpnia 2022 r. razem nalezy dostarczy¢
okoto 10.440 $niadan tj.45 x 232 dni zywieniowe
okoto 4.640 podwieczorkow tj. 20 x 232 dni zywieniowe
okoto 20.175 obiaddw tj.(45x232) +( 55 x177)
Podane ilosci positkdow sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie mogg stanowié podstawy
do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamoéwionych
positkdw w toku realizacji umowy
e Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmniejszania lub zwiekszania ilosci dostarczanych
positkdw w zaleznosci od frekwencji dzieci w danym dniu.
e Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamdwienia w zakresie
ilosciowym w przypadku gdy z powoddw ekonomicznych, biezgcych potrzeb lub innych



(rezygnacja rodzicdw) nie bedzie lezato w interesie Zamawiajacego.

W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajgcego przedmiotu zamodwienia Wykonawcy
nie bedg przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego.

Dostawa positkéw bedzie odbywac sie poczawszy od dnia wejscia w zycie umowy, w
kazdym tygodniu, od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem okresu przerw Swigtecznych,
wakacji oraz dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od pracy (dotyczy rowniez okreséw
ewentualnych obostrzen wynikajgcych z sytuacji epidemicznej) - o czym wykonawcy
zostang poinformowani. Zamawiajacy okresla przewidywang ilos¢ zamawianych $niadan,
obiaddéw i podwieczorkdw najpdiniej do godz. 14%° w dniu poprzedzajgcym dzieh
dostawy positkow.

Positki bedg dostarczane do Szkoty Podstawowej w Obrubnikach - najpdzniej do godziny:

) $niadania najpdzniej do godz. 7:30;
) obiady najpdzniej do godz. 10.00;
) podwieczorki najpdzniej do godz. 13:00;

W wyjgtkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa
positkbw moze odby¢ sie o innej godzinie niz ustalona powyzej - po wczesniejszym
uzgodnieniu z Wykonawca.

Wykonawca dostarczat bedzie positki zgodnie ze ztozonym wraz z ofertg i
zaakceptowanym przez Zamawiajgcego miesiecznym (4 tygodniowym) jadtospisem.

Wszelkie ewentualne zmiany w jadtospisie muszg by¢ zgtaszane z wyprzedzeniem co
najmniej 2 dni i zaakceptowane przez Zamawiajgcego. Zgtoszenie podpisane przez osobe
upowazniong powinno by¢ dostarczone do siedziby zamawiajgcego przez pracownika
przywozgcego obiady. Zamawiajacy zobowigzany jest odpowiedz przekazac tego samego
dnia pracownikowi Wykonawcy, ktéry przyjedzie po odbiér pojemnikéw z odpadami
pokonsumpcyjnymi.

Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe, ktére beda podstawa oceny
przez komisje:

SNIADANIE

Potrawy mleczne - mleko 2%- 250 ml, kanapka ( nalezy uwzgledni¢ rézne pieczywo w
tym butki i chleb wieloziarnisty- 70 gram pieczywo + 10 g masfo, 15g dzem + 40g
wedlina, ser + warzywo Swieze 100 g ), herbata z cytryna, kakao, mleko- 200ml,

OBIAD

- zupa: gramatura ok. 200 ml i kalorycznos$é ok. 120 kcal, pieczywo

drugie danie: gramatura ok. 200 gram i kaloryczno$¢ ok. 350 kcal,

w przypadku dania miesnego lub rybnego: ziemniaki, kasza, ryz, makaron — niemniej
niz 100 g; mieso - ryba nie mniej niz 50 g,; danie jarskie i potmiesne gramatura nie
mniej niz 250 g;

suréwka nie mniej niz80 g



- kompot: gramatura ok. 100 ml.
PODWIECZOREK

budyn, kisiel owocowy , twarozek, buteczki, flipsy kukurydziane, biszkopty, jogurt, ryz
ze Smietang, sernik

- sok, herbata, kompot

owoce sezonowe

kalorycznos¢ okoto 230 kcal

W ciggu jednego dnia nie moze powtarzaé sie dwa razy ten sam napdj. Nie dopuszcza sie

positkdw typu kaszanka, bigos, jaja smazone. itp.

Drugie danie winno by¢ positkiem miesnym 4 razy w tygodniu, jeden dzien powinno by¢
to danie rybne, urozmaiconym suréwkami lub gotowanymi jarzynami.

Do miesa powinny by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron.

Jeden dzien w tygodniu drugie danie mogg stanowi¢ np. nalesniki, krokiety, pierogi itp.

Uwagal!

Wyklucza sie podawanie dan typu: np.: watrdbka, kaszanka, bigos, Sledz.

Positki winny by¢ wykonywane z naturalnych produktéw z gwarancjg sSwiezosci
artykutéw i produktéw, bez uzycia produktdw typu instant.

Ponadto:

¢ jadfospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie czesciej
niz raz na dwa tygodnie;

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych Ilub sztucznie
aromatyzowanych;

e w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone;

e do przygotowania positku wymagane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej iloSci warzyw i
owocow, réznego rodzaju kasz;

e wazna jest estetyka potraw i positkow;

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bierze
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzsze] jakosci i bezpieczerstwem zgodnie z normami HACCP.
Ponadto obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkdw, z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
probek.

Wykonawca zapewni dowdz obiaddéw pojazdem spetniajgcym wszelkie prawne normy w
szczegdlnosci dopuszczonym do przewozenia positkdw, transport positkdw powinien



odbywac sie w termosach zapewniajgcych wifasciwg ochrone i temperature zgodnie z

obowigzujgcymi normami oraz gwarantowaé wysoka jakos¢ przewozonych potraw.
Transport positkdw powinien odbywaé sie w termosach zapewniajgcych witasciwag
ochrone i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw, a ponadto kazde danie
gorgce positku powinno by¢ przywiezione w dwéch lub wiecej termosach, aby po
otwarciu jednego i wydaniu w stotdwce, w kolejnych termosach danie zachowato
wysoka temperature), produkty wchodzgce w skfad s$niadania, drugiego dania typu:
kotlety, kurczak, ryba, nalesniki, zwijki itp. - dania porcjowane powinny by¢ przywozone
w termosie z odrebnymi pojemnikami / potkami, sposéb transportu musi zapewniaé
zapobiegnie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu i niszczeniu sie produktéw.
Przew6z musi sie odbywac¢ s$rodkami transportu przystosowanymi do przewozu
Zywnosci.
Dostarczenie positkdw z miejsca z produkcji do placéwki, zatadunek i roztadunek
wszystkich dostaw realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ pojemniki na odpady pokonsumpcyjne, ich
odbidr i utylizacje odpaddéw pokonsumpcyjnych na wtasny koszt. Odbidr resztek bedzie
odbywat sie zgodnie z potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz na dobe.
Zamawiajagcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom w placéwce.
Zamawiajgcy nie posiada wtasnych naczyn (talerze, sztuéce). Wykonawca jest
zobowigzany dostarczy¢ positki w oddzielnie pakowanych jednorazowych

opakowaniach oraz jednorazowe sztuéce. W koszt positku wchodzi jego opakowanie.
Zamawiajagcy przyjmuje na  siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom korzystajgcym z ustug stotowki szkolnej.
Koszty zwigzane z wydawaniem obiadow, myciem naczyn, sprzataniem stotowki
ponosi¢ bedzie Zamawiajacy - nie nalezy tych kosztéw ujmowacé do kalkulacji ceny
positku.

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru termoséw wraz z ich doktadnym umyciem i
wyparzeniem wiasnym transportem tego samego dnia po wydaniu obiadéw przez
stotéwke.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela
odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajgcym.






