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ZAPYTA|{IE oFERTowE

NR 1/2025

1. ZAMAWIAJĄCY:

Szkoła Podstawowa Nr 4 im. Św. Maksymiliana Marii Kolbego w Błoniu, ul. Narutowicza 4,05-870
Błonie, tel.22 7ż53302

2. PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFBRTOWEGO:

Przedmiotem zamówienia jest usługa prrygotowania i dostawy gotowych, gorących
posiłków dla uczniów SP4, finansowanych przez rodziców, oraz posiłków objętych pomocą
w zakresie dofinansowania v\ryżywienia przez Ośrodek Pomocy Społecznej w Błoniu, w postaci
obiadu składającego się z drugiego dania dostarczanego do siedziby szkoĘ w liczbie:
a) średnio ok. 40 obiadów dziennie, w tym ok. 10 posiłków dla dzieci z SP4 opłacanych przez
rodziców oraz ok. 3 posiłków dla dzieci objętych pomocą w zakresie dofinansowania wyżyrvienia
przez Ośrodek Pomocy Społecznej w Błoniu, z zastrzeżenięm możliwości zmiany liczby posiłków
w zależności od bieżących potrzeb.

3. TERMIN REALIZACJI ZAMÓWIENIA

Rok szkolny 20ż5lż0ż6

4. Opis przedmiotu zamówienia

l) Prąlgotowanie i dostawa ww. liczby obiadów odbyrvać się będzie 5 dni w tygodniu
z wyłączeniem: dni wolnych od zajęó edukacyjnych, dni ustawowo wolnych i świąt lub
w przypadku wystąpienia epidemii, pandemii, lub innych okoliczności, które mają wpĘ.w na
organizację nauczania, ewentualnie spowodują j"j ustanie z przyczyn niezależnych od
Zamawiającego.

2) Wykonawca zobowiązany jest do zachowania jakości i składu obiadów zgodnie
z przedstawionym jadłospisem, który będzie układany przez Wykonawcę
z tygodniowymwyprzedzeniem i dostarczany do SP4.

Wszęlkie zmiany w jadłospisie sugerowane przez osobę odpowiedzialną w szkole będą brane pod
uwagę przez Wykonawcę,

3) Wszystkie posiłki powinny być prrygotowane zgodnie z obowiązującymi normami
i przepisami prawa. Wykonawca będzie przygotowlrvał posiłki zgodnie z zasadami
i normami określonyni w ustawię z dnia ż5 sierpnia 2006 r, o bezpieczeństwie Ąłvności
i żywienia (tj.: Dz. U. z ż006r, (Dz.U. nr l7I,poz. lż25) zpóźniejszymi zmianami,łącznie
z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, zgodnie z rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
|ipca ż016 r. w sprawie grup środków spozywczych przeznaczonych do sprzedaĘ dzieciom
i młodzieĘ w jednostkach systemu oświaĘ oraz wmagań, jakie muszą spełniać środki spożrywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z ż016 r.,
poz. 7154). Berwzględnie naleĘ przestrzegaó zalęceń i notm na składniki pokarmowe i produkty
spotywcze określone przez Ins§łut Zywności i Żyvvienia. Posiłki będą przygotowane zgodnie
z zasadami racj onalnego zywienia dzieci i młodzieĘ .



4) Zanlarł,iając1, Ilie dopuszcza porvtarzalności posiłkórv w ciągu jednego §,,godnia szkolnego (5 dni).
Polrarv,n, I-11tlszą być |ekkostralvne. przygotowane z sLlrotł,cótl, 1,,,y,sokie.j _iakości. świezych,
naturalnych. porvinny przeważ,ac polrawy gotowalle, pieczone i dtlszoIle. cikazjonalrlie slnezol]ę.

Zanlalvia.jący zastlzega brak nlozlir.vości slosorrania przę,I, Wykonalvcę gotowych potraw
kollserrł,orvych. daIi lv torebkach oraz ulepszaczy sInal<ów.

5) Struktura obiadów ma ksźahowaó się następująco

drugie danie :

- ziemniaki lub zamiennik(ryż,kasza, makaron, inne) * 150 gram,

- mięso/ryba- 100 gram,

- surówka/warzywa gotowane - 150 gram,

- .jeden raz lv tygodniu szkoInynl (od poniedziałku do piątku) dopuszcza się przygotowanie dania
beznrięsnego.

6) Wykonawca będzie przygotowlrvń, dostarczał i przekarywał posiłki, zachowując wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie pracy personelu własnego oraz jego uprawnień
i warunków produkcj i oraz bięrze odpowiedzialność za ich przestrze ganie.

7) Wykonarvca będzie dostarczał posiłki własnynl transportenr rv ternroizolacyjnych termosach,
zapervniając dostarczenie posiłku w odpowiedniej temperaturze. Potrarvy, które w lniejscu
przen,laczenia będą konsut-llowane w postaci posiłków ciepłych. l1-1uszą być przewożone
1y pojernnikach,,kontenerach" środkaclr transpońtt, które zapewnią ini minimalną temperaturę
rł,elvnątrz 60oC.

B) Wykonawca będzie dostarczał posiłki w porcjach: jeden obiad zapakowany
w odpowiednie .jednostkowe opakowanie termiczne, l]a które Wl,konawca posiada odpowiednie atesty
i ceńyfikaty.

9) Wykonawca będzie dostarczał posiłki zgodnie z aktualnymi rekornendacjalli MEiN, MZ
i GIS dotyczącyllli gastronomii w szkołach.

10) Wykonawca poniesie koszly załadunku i rozładunku wszystkich dostaw i posiłków

1 1 ) Wykonaw ca zapew ni odpowiedni ą liczb ę naczyń i sźućców.

5. WYMAGANIA DODATKOWE WOBEC W}aKoNAWcY

Siedziba Wykonawcy, miejsce wykonywania posiłków powitltlo znajdować się lv Gminie Błonie bądź
gminie bezpośrednio z nią granlczącą.

6. TERMIN/MIBJSCE ZGŁASZANIA OFERT

Ofeńy nalezy składaó do 11 sierpnia 2025r. do godz. l2.00 bezpośrednio do Sekretariatu Szkoły
Podstaworvej Nr 4 inr. Sw. Maksymiliana Marii Kolbego w Błonirr; ul. Narutowicza 4,
0 5 - B 7 0 Błon i e, l ub elektron i czn i e n a adres,sękętiliat@rplblsrrr_e-p_l
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