ZAPYTANIE OFERTOWE

NR 1/2025

1. ZAMAWIAJACY:

Szkota Podstawowa Nr 4 im. Sw. Maksymiliana Marii Kolbego w Bloniu, ul. Narutowicza 4, 05-870
Btonie, tel. 22 7253302

2. PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO:

Przedmiotem zamoéwienia jest usluga przygotowania i dostawy gotowych, goragcych
positkéw dla uczniow SP4, finansowanych przez rodzicow, oraz positkow objetych pomoca
w zakresie dofinansowania wyzywienia przez Osrodek Pomocy Spolecznej w Bloniu, w postaci
obiadu skfadajacego si¢ z drugiego dania dostarczanego do siedziby szkoly w liczbie:
a) $rednio ok. 40 obiadow dziennie, w tym ok. 10 positkow dla dzieci z SP4 optacanych przez
rodzicéw oraz ok. 3 positkéw dla dzieci objetych pomoca w zakresie dofinansowania wyzywienia
przez Osrodek Pomocy Spolecznej w Bloniu, z zastrzezeniem mozliwosci zmiany liczby positkow
w zaleznosci od biezacych potrzeb.

3. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA
Rok szkolny 2025/2026
4. Opis przedmiotu zamoéwienia

1) Przygotowanie i dostawa ww. liczby obiadéw odbywa¢ si¢ bedzie 5 dni w tygodniu
z wylaczeniem: dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, dni ustawowo wolnych i $wiat lub
w przypadku wystgpienia epidemii, pandemii, lub innych okolicznosci, ktére maja wplyw na
organizacj¢ nauczania, ewentualnie spowoduja jej wustanie z przyczyn niezaleznych od
Zamawiajgcego.

2) Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci i skladu obiadéw zgodnie
z przedstawionym jadlospisem, ktoéry bedzie uktadany przez Wykonawce
z tygodniowym wyprzedzeniem i dostarczany do SP4.

Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez osob¢ odpowiedzialng w szkole beda brane pod
uwage przez Wykonawce.

3) Wszystkie positki powinny by¢é przygotowane zgodnie 2z obowigzujacymi normami
i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywal positki  zgodnie 2z zasadami
i normami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zzywnosci
1 zywienia (tj.: Dz. U. z 2006r. (Dz.U. nr 171, poz. 1225) z p6ézniejszymi zmianami, acznie
z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.,
poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ zalecen i norm na skladniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywnosci i Zywienia. Posilki beda przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.



4) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciggu jednego tygodnia szkolnego (5 dni).
Potrawy musza by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone.

Zamawiajacy zastrzega brak mozliwosci stosowania przez Wykonawce gotowych potraw
konserwowych, dan w torebkach oraz ulepszaczy smakow.

5) Struktura obiadéw ma ksztaltowac si¢ nastepujaco:

drugie danie:

- ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron, inne) — 150 gram,
- mieso/ryba — 100 gram,

- surowka/warzywa gotowane — 150 gram,

- jeden raz w tygodniu szkolnym (od poniedziatku do piatku) dopuszcza si¢ przygotowanie dania
bezmiesnego,

6) Wykonawca bedzie przygotowywal, dostarczat i przekazywat positki, zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w  zakresie pracy personelu wlasnego oraz jego uprawnien
i warunkow produkcji oraz bierze odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

7) Wykonawca bedzie dostarczat positki wlasnym transportem w termoizolacyjnych termosach,
zapewniajac dostarczenie positku w odpowiedniej temperaturze. Potrawy, ktére w miejscu
przeznaczenia beda konsumowane w postaci positkow cieptych, musza by¢ przewozone
w pojemnikach ,kontenerach” $rodkach transportu, ktére zapewnig im minimalng temperature
wewnatrz 60°C.

8) Wykonawca bedzie dostarczal positki  w  porcjach: jeden obiad zapakowany
w odpowiednie jednostkowe opakowanie termiczne, na ktére Wykonawca posiada odpowiednie atesty

i certyfikaty.

9) Wykonawca bedzie dostarczal positki zgodnie z aktualnymi rekomendacjami MEIN, MZ
i GIS dotyczacymi gastronomii w szkotach.

10) Wykonaweca poniesie koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw i positkéw.
11) Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe naczyn 1 sztuécow.
5. WYMAGANIA DODATKOWE WOBEC WYKONAWCY

Siedziba Wykonawcy, miejsce wykonywania positkow powinno znajdowa¢ si¢ w Gminie Blonie badz
gminie bezposrednio z nia graniczaca.

6. TERMIN/MIEJSCE ZGLASZANIA OFERT
Oferty nalezy sktada¢ do 11 sierpnia 2025r. do godz. 12.00 bezposrednio do Sekretariatu Szkoty

Podstawowej Nr 4 im. Sw. Maksymiliana Marii Kolbego ~w Bloniu; ul. Narutowicza 4,
05-870 Blonie, lub elektronicznie na adres sekretariat@sp4blonie.pl '
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