Zakres zadań Kucharki:

1. przyrządza posiłki zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia,

2. terminowo wydaje posiłki,

3. dba o estetykę wydawanych posiłków,

4. właściwie organizuje i nadzoruje pracę personelu kuchni,

5. prowadzi magazyn podręczny,

6. kwituje w raportach żywieniowych odbiór produktów z magazynu dba o ich właściwe i racjonalne zużycie,

7. odpowiada za czystość pomieszczeń kuchennych,

8. dba o stan techniczny sprzętu kuchennego,

9. dba o codzienne zabezpieczanie próbek pokarmowych,

10. przestrzega norm żywieniowych,

11. uczestniczy w ustalaniu jadłospisu,

12. przestrzega przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy,

13. wykonuje inne polecenia dyrektora przedszkola, jego zastępcy oraz specjalisty ds. żywienia,

14. analizuje racjonalność gospodarki i poziomu wyżywienia dzieci,

15. stosuje normy i zasady zawarte w przedszkolnych księgach: GHP, GMP, HACCP.

Zakres zadań Pomocy Kucharki:

16. pomaga kucharce w przygotowaniu posiłków,

17. przestrzega zasady technologii żywienia, dba o estetykę przygotowania i podawania posiłków,

18. ekonomicznie gospodaruje produktami spożywczymi,

19. dba o czystość pomieszczeń kuchennych oraz o sprzęt i narzędzia kuchenne,

20. zastępuje kucharkę podczas jej nieobecności,

21. przestrzega zasad bezpieczeństwa i higieny pracy,

22. wykonuje polecenia kucharki i samodzielnego referenta,

23. wykonuje inne polecenia dyrektora przedszkola i jego zastępcy,

24. stosuje normy i zasady zawarte w przedszkolnych księgach: GHP, GMP, HACCP

