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OPIS TECHNICZNY

l. PODSTAWA OPRACOWANIA

- Zzlecenie Inwestora,

- umowa na wykonanie projektu technologii,

- Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

- USTAWA z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z dnia 27 wrze$nia 2006 r.)

Il. INWESTOR

PRZEDSZKOLE SAMORZADOWE W STAREJ WSI
UL. MICKIEWICZA 1
05-430 CELESTYNOW

M. LOKALIZACJA

Stara Wies
Dz. nrew. 16, 17, 18 gm. Celestynéw

V. DANE TECHNICZNE

Kuchnia wraz z zapleczem produkcyjno-magazynowym i socjalnym zajmuje
czes$¢ powierzchni poziomu parteru Przedszkola.

V. ZAKRES OPRACOWANIA

Tematem niniejszego opracowania jest projekt technologiczny kuchni wraz z
zapleczem produkcyjno - magazynowym i socjalnym.

VI. OPIS TECHNOLOGICZNY

Dziatalno$¢ kuchni - przygotowywanie i wydawanie positkow (przekgski zimne,
obiady napoje zimne, napoje gorgce ) dla 25 dzieci.

Przy projektowaniu zadbano o stosowanie dobrej praktyki higienicznej, w tym
ochrone przed zanieczyszczeniami krzyzowymi. W tym celu wydzielono ,droge
brudng" i ,droge czystg".

Zrdznicowano czas dostawy réznych produktéw dla unikniecia powstawania
zanieczyszczen krzyzowych.



Przewidziano wentylacje grawitacyjng oraz mechaniczng pomieszczen -
wg odrebnego projektu branzy sanitarnej, w pomieszczeniach obrobki wstepnej,
przygotowalni i kuchni wtasciwej zamontowano umywalki do mycia ragk dla
pracownikow przygotowujgcych positki, wyposazone w armature z biezgcg zimng i
ciepta wodg oraz oddzielne zlewozmywaki do mycia zywno$ci, w pomieszczeniach
bloku zywienia przewidziano oswietlenie naturalne oraz sztuczne - wg odrebnego
projektu branzy elektrycznej. Punkty swietlne w pomieszczeniach produkcji zywnosci
zabezpieczono przed rozpryskiem szkita.

1. Blok zywieniowy

W sktad produkcyjnego bloku zywieniowego wchodzg pomieszczenia:

Obieralnia warzyw i sterylizacja jaj (pomieszczenie 0.14) - mycie, obieranie
warzyw i przekazywanie przygotowanych w ten sposob produktéw poprzez korytarz
do kuchni w szczelnie zamknietych pojemnikach, a takze mycie i dezynfekcja jaj.

Kuchnia (pomieszczenie 0.3) spetniajgca role przygotowalni positkéw -obrobka
wstepna mies, ryb(ryba mrozona) i warzyw oraz obrébka termiczna wczesniej
przygotowanych produktow i wykanczanie positkobw, w pomieszczeniu kuchni
znajduje sie réwniez wydzielone stanowisko mycia sprzetu kuchennego, w
pomieszczeniu kuchni odbywa sie takze wydawanie positkow.

Zmywalnia zastawy (pomieszczenie 0.7), dostarczone przez okno podawcze
brudne naczynia sg myte i wyparzane, a nastepnie sktadowane w szafie przelotowej

oraz magazyny:
Magazyn podreczny (pomieszczenie 0.5),

Blok zywieniowy wyposazony jest w nowoczesne urzgdzenia technologiczne.
Pozostatosci konsumpcyjne pozostate po przygotowywanych positkach
przechowywane sg w szczelnym, zamykanym pojemniku po zakonczeniu pracy
kuchni usuwane do pojemnikdéw znajdujgcych sie na terenie . Pozostatosci
konsumpcyjne pozostawione przez spozywajgcych positki mielone sg w mtynku
koloidalnym (rozdrabniaczu odpadoéw organicznych) zamontowanym w
zlewozmywaku w pomieszczeniu nr 0.15 - zmywalni.

Po umyciu lub wyparzeniu zastawa stotowa jest sktadowana w szafie

przelotowej znajdujgcej sie pomiedzy pomieszczeniami 0.3 i 0.7 garnki i sprzet
kuchenny po umyciu sktadowany jest w pomieszczeniu nr 0.5.

2. Zaplecze socjalne:

W sktad zaplecza socjalnego wchodzg pomieszczenia:

- Szatnia personelu z pomieszczeniem socjalnym (pomieszczenie 0.15) oraz
wezet sanitarny (pomieszczenie 0.13).

Wejscie personelu poprzez wejscie boczne od tyty budynku



W szatni znajdujg sie szafy metalowe odziezowe typu L oddzielne na odziez
brudna.

Pomieszczenie socjalne - jadalnia personelu zaopatrzone jest w umywalke do
mycia rgk, zlewozmywak jednokomorowy, szafke na naczynia oraz stot do
spozywania positkow.

3. Zatrudnienie:

Przewiduje sie maksymalne zatrudnienie 5 osob:

dziaty/ stanowisko [iloS¢ osob pteé
Kuchnia 2 kobiety
Opieka 2 kobiety

Pracownicy zatrudnieni na stanowisku: kucharka, zakres obowigzkéw: obrébka
wstepna, przygotowanie positkdéw, wydawanie positkbw, zmywanie naczyn

4. Wywoz odpadow:

Pozostatosci konsumpcyjne przechowywane sg w szczelnym, zamykanym
pojemniku, usuwane z pojemnikéw znajdujgcych sie na terenie kazdorazowa po
przyjeciu.

5. Ekspedycja:

Positki wydawane sg poprzez okno podawcze z pomieszczenia nr 0.3 przez
pom. 0.8 do sal dzieci. Zwrot naczyn poprzez okno podawcze do pomieszczenia nr
0.7.

6. Woda, kanalizacja, energia, cieplo itp.

Budynek posiada wszystkie niezbedne media takie jak: przytgcza instalaciji
wod.kan., energetyczne, telefoniczne, c.o. itp. wraz z wewnetrznymi instalacjami
rozprowadzone w sposéb umozliwiajgcy uzyskanie poprawnosci funkcjonowania
bloku zywieniowego.

7. Wentylacja:

Wg odrebnego projektu branzy sanitarnej. Zaktada sie przestrzeganie zasady,
ze powietrze winno by¢ nawiewane do strefy czystej, wywiewane zas ze strefy
zanieczyszczonej. Przy ustaleniu miejsca nawiewu i wywiewu nalezy uwzglednié
wymiary pomieszczen i ich przeznaczenie.

Nad urzgdzeniami technologicznymi przewidziano odcigg miejscowy z okapem i
odprowadzeniem oparow. Nawiew powietrza zapewniania bedg okienne nawiewniki
systemowe, w kazdym pomieszczeniu.



