Informacja  w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji mięsa przeznaczonego na użytek własny!!!
Ubojowi na terenie gospodarstwa podlegają zwierzęta:


- zdrowe

-  które nie pochodzą z gospodarstwa lub obszaru objętego zakazom, ze względu na chorobę               
   zakaźną

- po upływie okresu karencji określonego dla użytego produktu leczniczego, jeżeli przed    

  poddaniem ubojowi zwierzęta były leczone

 Nie przeprowadza się uboju zwierząt, w celu pozyskania mięsa, z gatunku wrażliwego na zakażenie jedną z chorób zakaźnych zwierząt w gospodarstwie innym niż gospodarstwo pochodzenia zwierzęcia, jeżeli znajdują się tam zwierzęta podejrzane o zakażenie tą chorobą lub podejrzane o tę chorobę, chore lub zakażone.
Co najmniej na 24 godziny przed dokonaniem uboju zwierząt, z wyłączeniem drobiu lub zajęczaków, w celu produkcji mięsa, jeżeli ubój ma być dokonany:

  1)   na terenie gospodarstwa, w którym zwierzęta były utrzymywane - posiadacz zwierząt,
  2)   w gospodarstwie innym niż gospodarstwo, w którym zwierzęta były utrzymywane - podmiot prowadzący to gospodarstwo

- informuje powiatowego lekarza weterynarii właściwego ze względu na miejsce przeprowadzenia uboju o zamiarze przeprowadzenia uboju.

Informacja, o której mowa zawiera:

a)  imię i nazwisko, miejsce zamieszkania oraz adres posiadacza zwierząt poddawanych ubojowi,

       b)  imię i nazwisko, miejsce zamieszkania oraz adres podmiotu prowadzącego gospodarstwo         c)  gatunek i liczbę zwierząt poddawanych ubojowi,

d)  numer identyfikacyjny zwierzęcia lub zwierząt poddawanych ubojowi, jeżeli z przepisów o systemie identyfikacji i rejestracji zwierząt wynika obowiązek oznakowania zwierzęcia,

e)  miejsce i termin uboju,

f)  imię i nazwisko oraz adres osoby uprawnionej do przeprowadzenia uboju,

g)  inne dane mające na celu ułatwienie kontaktu z informującym, w szczególności numer telefonu informującego;

W przypadku uboju cieląt do szóstego miesiąca życia, owiec lub kóz, informacja przekazywana jest w formie pisemnego powiadomienia, zawierającego dodatkowo oświadczenie o zagospodarowaniu na własny koszt materiału szczególnego ryzyka.
 Podmiot prowadzący gospodarstwo, w którym dokonywany jest ubój zwierząt pochodzących z innych gospodarstw w celu produkcji mięsa, zapewnia, że:

  1)   zwierzęta są ubijane niezwłocznie po przybyciu do gospodarstwa;

  2)   ubój zwierząt odbywa się w warunkach zapobiegających zanieczyszczeniu mięsa.  Podmiot prowadzący gospodarstwo, w którym dokonywany jest ubój zwierząt prowadzi ewidencję przeprowadzonych w gospodarstwie ubojów oraz przechowuje ją przez okres trzech lat od daty dokonania uboju danego zwierzęcia.

Ewidencja,  składa się z kolejno ponumerowanych stron zawierających:

  1)   imię i nazwisko, miejsce zamieszkania oraz adres posiadacza zwierząt poddanych ubojowi;

  2)   adres gospodarstwa, z którego pochodziły zwierzęta, jeżeli jest inny niż adres posiadacza zwierzęcia;

  3)   liczbę zwierząt poddanych ubojowi;

  4)   numer identyfikacyjny zwierząt poddanych ubojowi, jeżeli z przepisów o systemie identyfikacji i rejestracji zwierząt wynika obowiązek oznakowania zwierzęcia;

  5)   datę uboju;

  6)   imię i nazwisko, adres oraz podpis osoby uprawnionej do przeprowadzenia uboju;

  7)   podpis posiadacza zwierzęcia.

W gospodarstwie, w którym dokonywany jest ubój zwierząt pochodzących z innych gospodarstw w celu produkcji mięsa, powinno być wyznaczone miejsce lub pomieszczenie przeznaczone do:

  1)   ogłuszania, wykrwawiania i wytrzewiania zwierząt;

  2)   przechowywania produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego, , w tym materiału szczególnego ryzyka, odpowiednio zabezpieczone przed dostępem osób postronnych oraz zwierząt.

2. Miejsce lub pomieszczenie, w których odbywa się wytrzewianie tusz, powinny:

  1)   być utrzymywane w czystości i zachowane w dobrym stanie;

  2)   zapewniać odpowiednią przestrzeń roboczą pozwalającą na przeprowadzanie wszelkich działań w sposób zapobiegający zanieczyszczeniu mięsa;

  3)   mieć dostęp do bieżącej wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi.

3. Produkty uboczne pochodzenia zwierzęcego, w tym materiał szczególnego ryzyka, przechowuje się:

  1)   w sposób gwarantujący, że jego jakość mikrobiologiczna nie ulegnie pogorszeniu;

  2)   w pojemnikach oznaczonych w sposób trwały, które każdorazowo po opróżnieniu poddaje się myciu, czyszczeniu i odkażaniu.
4. Jeżeli w gospodarstwie, w którym dokonywany jest ubój zwierząt pochodzących z innych gospodarstw w celu produkcji mięsa, utrzymywane są zwierzęta gospodarskie, to w/w miejsce lub pomieszczenie, powinno być odizolowane od pomieszczeń, w których utrzymywane są zwierzęta.

 Mięso świń i nutrii poddanych ubojowi oraz mięso dzików odstrzelonych, w celu produkcji mięsa, poddaje się badaniu na obecność włośni !!! na koszt:
  1)   posiadacza tego mięsa lub

  2)   podmiotu prowadzącego gospodarstwo, w którym dokonano uboju

W przypadku gdy tusza podlega badaniu poubojowemu, próbki do badania mięsa na obecność włośni pobiera i bada urzędowy lekarz weterynarii, 
 W przypadku gdy tusza nie podlega badaniu poubojowemu, próbki do badania mięsa na obecność włośni pobiera i dostarcza do urzędowego lekarza weterynarii posiadacz zwierzęcia lub podmiot prowadzący gospodarstwo w którym dokonywany jest ubój
Sankcje karne.
Za niedopełnienie obowiązków związanych z produkcją mięsa na potrzeby własne, a w szczególności za:

- brak zgłoszenia zamiaru uboju do powiatowego lekarza weterynarii

- niespełnienie wymagań związanych z produkcją mięsa

- niewłaściwe zagospodarowanie ubocznych produktów pochodzenia zwierzęcego

- nie zbadanie mięsa na  obecność włośni / w przypadku mięsa świń, nutrii oraz dzików/ 


- wprowadzanie mięsa i produktów do obrotu
grozi kara pieniężna w wysokości do 5000 złotych.

   
