Urzadzenia do roztadunku i wyladowania na lad majace stycznos¢ z produktami
rybotéwstwa wykonane sa z materiatu latwego do oczyszczenia

i dezynfekcji; utrzymane sa w dobrym stanie technicznym i higienicznym.

(85372004, zat. 1lI, sekcja VIIL, rozdz. II, ust. 1, lit. a)

Unikanie zanieczyszczenia produktow rybolowstwa podczas roztadunku
i wyladowania na lad poprzez:

- szybkie wykonanie operacji rozladunku;
(853/2004, zal. 111, sekcja VIIL, rozdz. I, ust. 1, lit. b (i)

_niezwloczne umieszczenie produktéw rybotowstwa w zabezpieczonym $rodowisku, w
wymaganej temperaturze;
(853/2004, zal. TH, sekcja VIII, rozdz. 11, ust. 1, lit. b (i)}

- nieuzywanie urzadzen oraz niestosowanie praktyk skutkujacych niepotrzebnym
uszkodzeniem jadainych czesci produktéw rybolowstwa.
(85372004, zal. 1II, sekcja VIII, rozdz. 11, ust. 1, lit. b (iii))

Obecnosc¢ zam
rybotowstwa.

hlodni do przechowywania zatrzymanych produktow

(853/2004, zal. 111, sekcja VIII, rozdz. 11, ust. 2, lit. a (i)

Obecnosé wydzielonego zamykanego pomieszczenia do przechowywania produktow
rybotéwstwa uznanych za niezdatne do spozycia przez ludzi.
(853/2004, zat, 1II, sekcja VIII, rozdz. II, ust. 2, 1it. a ({))

Obecnos¢ wyposazonego zamykanego pomieszczenia do wytacznego uzytku PLW, jesli
PLW tego wymaga.
(853/2004, zal. 111, sekcja VIII, rozdz. II, ust. 2, lit. a (ii))

Podczas prezentowania tub przechowywania produktow ryboléwstwa pomieszczenia nie
sa wykorzystywane do innych celow.
(85372004, zal. 1], sekcja VIIL, rozdz. II, ust. 2, lit. b (i)}

Podczas prezentowania lub przechowywania produktow rybotéwstwa do pomieszczen nie
maja wstepu pojazdy wydzielajace spaliny, ktore moga niekorzystnie wplywac¢ na jakos¢
produktéw rybolowstwa.

(85372004, zal. 111, sekcja VIII, rozdz. 11, ust. 2, lit. b (ii))

Podczas prezentowania lub przechowywania produktow rybotowstwa osoby majace
wstep do pomieszczen nie wprowadzaja tam innych zwierzat.

(85372004, zal. 11I, sekcja VIII, rozdz. 11, ust. 2, lit. b (iii))

Podczas prezentowania lub przechowywania produktow rybolowstwa pomieszczenia sa
odpowiednio o$wietlone, w celu ulatwienia przeprowadzania kontroli urzedowych.

(85372004, zat. 1iI, sekcja VIII, rozdz. I, ust. 2, lit. b (iv))

Produkty ryboléwstwa, inne niz utrzymywane przy zyciu, sa jak najszybciej schladzane
po ich wytadunku na lad {w przypadku niemozliwosci schtodzenia produktow na statku)
oraz przechowywane w temperaturze zblizonej do temperatury topniejacego lodu.

(853/2004, zal. 111, sekcja VIiI, rozdz. 11, ust. 3]
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