Załącznik  nr  2
	Gimnazjum Publiczne  Nr 2 w Płońsku

SZCZEGÓŁOWY OPIS  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA – Części I - VII



CZĘŚĆ  I – MIĘSO I PRZETWORY ( kod CPV 15100000-9 produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne)

1. Przewidywana częstotliwość dostaw :  codziennie  – nie później niż do godz. 7.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.  

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Produkty należy dostarczać w pojemnikach z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością, zamkniętych i oplombowanych w sposób uniemożliwiający ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Każdy asortyment produktów winien być dostarczony w oddzielnym pojemniku.

5. Okres przydatności do spożycia dla mięsa winien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiającego.  

6. Okres przydatności do spożycia wędlin winien wynosić w dniu dostawy do magazynu zamawiającego nie mniej niż  9/10  gwarancji określonej przez producenta.

7. Do każdego pojemnika powinna być dołączona etykieta zawierająca co najmniej następujące dane:

-  nazwę produktu,

-  termin przydatności do spożycia,

-  nazwę dostawcy – producenta, adres,

-  warunki przechowywania,

-  oznaczenie partii produkcyjnej,

-  oraz pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującymi przepisami 

	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	 
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Biała kiełbasa
	kg
	30

	2.
	Biodrówka b/k
	kg
	150

	3.
	Filet z kurczaka
	kg
	400

	4.
	Karkówka b/k
	kg
	130

	5.
	Kaszanka
	kg
	30

	6.
	Kiełbasa toruńska
	kg
	50

	7.
	Korpusy z kurczaka
	kg
	200

	8.
	Wołowe - miękkie
	kg
	30

	9.
	Mięso drobne wp.
	kg
	350

	10.
	Mięso łopatka b/k
	kg
	200

	11.
	Schab b/k
	kg
	150

	12.
	Słonina
	kg
	100

	13.
	Udo z kurczaka
	kg
	50

	14.
	Wątróbka drob.
	kg
	30

	15.
	Szynka b/k
	kg
	100

	16.
	Smalec
	kg
	20

	17.
	Podgardle
	kg
	30

	18.
	Udziec z kurczaka
	kg
	350

	19.
	Żeberka wieprzowe
	kg
	100


CZĘŚĆ  II –  PIECZYWO ( kod CPV   158100000-9 pieczywo świeże, wyroby piekarskie i ciastkarskie) 

1. Przewidywana częstotliwość dostaw:   codziennie:  poniedziałek – piątek,  nie później niż do godz. 7.30 rano. 

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły  dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	 
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Chleb krojony  500g
	szt
	50

	2.
	Bułki kajzerki 50g
	szt
	600

	3.
	Bułki czerstwe 80g
	szt
	500

	4.
	Bułka tarta 500g
	szt
	180

	5.
	Pączki 70g
	szt
	180

	6.
	Chleb pełnoziarnisty 400g
	szt
	50

	7.
	Bułki grahamki 50g
	szt
	150


CZĘŚĆ   III –   JABŁKA  (kod CPV 03222321-9 jabłka)
1. Przewidywana częstotliwość dostaw:  :  codziennie od poniedziałku do piątku najpóźniej do godz. 7.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Produkty muszą być świeże, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z obowiązującymi  normami.

	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	 
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Jabłka 
	kg
	1000


CZĘŚĆ   IV – WARZYWA  I  OWOCE (kod CPV 03222000-3 zboże, ziemniaki,  warzywa,  owoce i orzechy)
1.  Przewidywana częstotliwość dostaw:  :  codziennie od poniedziałku do piątku najpóźniej do godz. 7.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Produkty muszą być świeże, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z obowiązującymi  normami.

	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	 
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Buraki ćwikłowe
	kg
	200

	2.
	Cebula
	kg
	150

	3.
	Czosnek główka
	szt
	30

	4.
	Kapusta młoda
	szt
	20

	5.
	Kalafior
	szt
	10

	6.
	Kapusta  główki  czerwona
	szt
	100

	7.
	Kapusta  główki biała
	szt
	120

	8.
	Kapusta kiszona
	kg
	150

	9.
	Kapusta pekińska
	kg
	100

	10.
	Kapusta włoska główki
	szt
	50

	11.
	Marchew
	kg
	300

	12.
	Ogórki kwaszone
	kg
	150

	13.
	Ogórki zielone
	kg
	150

	14.
	Papryka świeża
	kg
	30

	15.
	Pieczarki
	kg
	50

	16.
	Pietruszka  natka
	szt
	50

	17.
	Pietruszka korzeń
	kg
	50

	18.
	Pomidory
	kg
	50

	19.
	Por   
	szt
	15

	20.
	Przecier ogórkowy  500g
	szt
	100

	21.
	Sałata zielona
	szt
	100

	22.
	Seler
	kg
	50

	23.
	Szczaw konserwowany  250g
	szt
	50

	24.
	Koper świeży
	szt
	50

	25.
	Ziemniaki  Irys , Irga
	kg
	4000

	26.
	Ziemniaki młode np..Irys,Irga
	kg
	1000

	27.
	Szczypior pęczki
	szt
	20

	28.
	Truskawki  
	kg
	30

	29.
	Botwina pęczki
	szt
	30

	30.
	Brokuły
	szt
	150

	31.
	Cytryny
	kg
	20

	32.
	Banany
	kg
	200

	33.
	Rukola
	kg
	50

	34.
	Dynia
	kg
	100

	35.
	Cukinia
	kg
	50

	36.
	Kabaczek
	kg
	20

	37. 
	Śliwki
	kg
	50

	38.
	Szpinak
	kg
	50

	39.
	Arbuz
	kg
	50

	40.
	Gruszki
	kg
	50

	41.
	Rzodkiewki pęczki 
	szt
	100

	42.
	Nektarynki
	kg
	50

	43.
	Fasolka szparagowa
	kg
	30

	44.
	Kiwi
	kg
	50

	45.
	Mandarynki
	kg
	50


CZĘŚĆ   V –   PRODUKTY  MLECZARSKIE(kod CPV- 15500000-3 produkty mleczarskie)

1. Przewidywana częstotliwości dostaw:  codziennie od poniedziałku do piątku najpóźniej do godz. 7.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Produkty winne być świeże,  zgodne z obowiązującymi normami 
	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	 
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Mleko 2%  butelka nie pasteryzowane
	l
	200

	2.
	Ser twarogowy półtłusty perg.
	kg
	450

	3.
	Jogurt nat.śródziemnomorski340g
	szt
	200

	4.
	Smietana 18% 250g 
	szt
	300

	5.
	Jogurt nat.śródziemnomorski  5l
	l
	150

	6.
	Ser  żółty twardy
	kg
	50

	7.
	Jogurty owocowe 150g
	szt
	1500

	8.
	Serki homogenizowane 150g
	szt
	150

	9.
	Śmietana 30% folia 250g
	szt
	300


CZĘŚĆ  VI –   MROŻONE  WARZYWA, OWOCE, POTRAWY (kod CPV- 15896000-5 produkty głęboko mrożone; 15221000-3 ryby mrożone; 15234000-7 ryby wędzone)

1. Przewidywana częstotliwość dostaw 1 – 2 razy w tygodniu do godz. 7.30 rano;

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż ¾  terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.

	Lp 
	 Nazwa artykułu 
	jedn
	Ilość przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	 Bukiet warzyw 2kg 3 skł.
	kg
	150

	2.
	Buraczki wiórki 500g
	kg
	45

	3.
	Fasolka szparag. 2,5kg
	kg
	100

	4.
	Marchew kostka  2,5kg
	kg
	150

	5.
	Pierogi z serem 2.5 kg
	kg
	100

	6.
	Pierogi z truskawkami 2,5 kg
	kg
	100

	7.
	Pyzy ziemniaczane 2,5 kg
	kg
	50

	8.
	Brukselka mroż. 2,5kg
	kg
	10

	9.
	Zupa jarzynowa 2,5 kg
	kg
	30

	10.
	Filet z Miruny ze sk.1 0% glazury rozm.fileta 200+
	kg
	200

	 
	glazury, rozm.fileta 200+
	 
	 

	11.
	Kopytka2,5 kg
	kg
	50

	12.
	Pierogi leniwe 2,5 kg
	kg
	60

	13.
	Pyzy z mięsem 2,5 kg
	kg
	100

	14.
	Barszcz ukraiński 500g
	kg
	50

	15.
	Truskawka mrożona 2,5kg
	kg
	200

	16.
	Wiśnie mrożone 2.5 kg
	kg
	200

	17.
	Kalafior mrożony 2,5kg
	kg
	15

	18.
	Szpinak mrożony 2,50kg
	kg
	50


CZĘŚĆ   VII  –   RÓŻNE  ARTYKUŁY  ŻYWNOŚCIOWE (kod CPV- 15200000-0 ryby przetworzone i konserwowane; 15300000-1 owoce warzywa i podobne produkty; 15400000-2 oleje i tłuszcze zwierzęce lub roślinne; 15600000-4 produkty przemiału ziarna, skrobi, i podobne produkty; 15800000-6 różne produkty spożywcze)

1. Przewidywana częstotliwość dostaw codziennie:  poniedziałek – piątek, nie później niż  do godz. 7.30 rano

2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Zamawiający nie będzie dostosowywał terminów dostaw do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane  będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb Zamawiającego.

4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia  nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego  od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.

	Lp
	Nazwa artykułu
	jedn.
	Ilość

	 
	 
	
	przewi-

	 
	 
	 
	dywana

	1.
	Chrzan 290g
	szt
	20

	2.
	Cukier 1kg
	kg
	300

	3.
	Cukier puder  500g
	szt
	10

	4.
	Cukier waniliowy  16g
	szt
	120

	5.
	Curry 20g
	szt
	20

	6.
	Przyprawa warz.EKO100g
	szt
	200

	7.
	Fasola drobna 400g
	szt
	50

	8.
	Fasola JAŚ   400g
	szt
	100

	9.
	Galaretka owocowa 79g
	szt
	100

	10.
	Groch połówki  400g 
	szt
	120

	11.
	Herbata  ekspresowa  np..Lipton 100torebek
	szt
	10

	12.
	Herbata  toreb.100szt np..Saga
	szt
	40

	13.
	Jaja świeże op.30szt klasa L
	szt
	2500

	14.
	Kasza gryczana 500g
	szt
	200

	15.
	Kasza perłowa 400g
	szt
	30

	16.
	Kasza jaglana 400g
	szt
	50

	17.
	Kasza pęczak400g
	szt
	200

	18.
	Kasza jęczmienna 400g
	szt
	200

	19.
	Kisiel owocowy 58g
	szt
	100

	20.
	Koncentrat pom. 240g np. Dawtona
	szt
	200

	21.
	Kwasek cytrynowy 20g
	szt
	100

	22.
	Liść Laurowy 10g
	szt
	120

	23.
	Majeranek 10g 
	szt
	150

	24.
	Makaron krajanka 800g
	szt
	30

	25.
	Makaron NITKA 800g 
	szt
	50

	26.
	Makaron świderki  800g  
	szt
	100

	27.
	Makaron Rurki 500g 
	szt
	100

	28.
	Makaron Spaghetti 400g
	szt
	100

	29.
	Makaron zacierki 250g
	szt
	60

	30.
	Ocet jabłkowy 250ml
	szt
	10

	31.
	Masło roślinne 500g
	szt
	150

	32.
	Mąka kurpiowska 1kg
	kg
	300

	33.
	Mąka  pełnoziarnista 1kg
	kg
	300

	34.
	Mąka ziemniaczana 1 kg
	kg
	30

	35.
	Olej rzepakowy 1 l
	l
	250

	36.
	Papryka w pr.ostra 15 g
	szt
	60

	37.
	Papryka w pr.słodka 15g
	szt
	60

	38.
	Pieprz mielony  15g
	szt
	160

	39.
	Pieprz ziarnisty 15g
	szt
	100

	40.
	Proszek do pieczenia 18g
	szt
	20

	41.
	Ryż 400g     
	szt
	200

	42.
	Oliwa z oliwek 0,5l
	szt
	20

	43.
	Sól warzona 1  kg
	kg
	150

	44.
	Sól morska350g
	szt
	100

	45.
	Tymianek 10g
	szt
	50

	46.
	Ziele angielskie w ziarnach 14g
	szt
	120

	47.
	Zioła prowansalskie 10g
	szt
	100

	48.
	Kukurydza puszka  400g
	szt
	30

	49.
	Groszek konserwowy 330g
	szt
	30

	50.
	Czosnek granulow. 15g
	szt
	20

	51.
	Burak suszony op.100g
	szt
	30

	52.
	Ziele jałowca 10g
	szt
	10

	53.
	Bazylia 10g
	szt
	50

	54.
	Musztarda 175g
	szt
	10

	55.
	Oregano 10g
	szt
	30

	56.
	Rozmaryn 10g
	szt
	30

	57.
	Gożdziki 15g
	szt
	10

	58.
	Cynamon 20g
	szt
	10

	59.
	Miód pszczeli 370g
	szt
	100

	60.
	Kminek 10g
	szt
	10

	61.
	Imbir 20g
	szt
	20

	62.
	Makaron krajanka 500g z mąki Durum
	szt
	50

	63.
	Makaron Nitki z mąki Durum 500g
	szt
	100

	64.
	Makaron świderki  400g z mąki Durum 
	szt
	100

	65.
	Makaron Rurki 500g z mąki Durum
	szt
	100

	66.
	Makaron Muszelki 500g z mąki Durum
	szt
	50

	67.
	Makaron Spaghetti 400g brązowy
	szt
	200

	68.
	Ryż brązowy 4 x 100g
	szt
	100

	69.
	Sok naturalny kartonik 250 ml 
	szt
	450

	70.
	Makaron pełnoziarnisty krajanka 400g
	szt
	50

	71.
	Mak.pełnoziarnisty świderki 400g
	szt
	100

	72.
	Mak.pełnoziarnisty Muszelki 400g
	szt
	50

	73.
	Groszek ptysiowy 200g
	szt
	50

	74.
	Płatki owsiane 500g
	szt
	100

	75.
	Pestki z Dyni 80g
	szt
	20


Wskazanie  w opisie przedmiotu zamówienia znaków towarowych, patentów lub pochodzenia uzasadnione jest specyfiką  przedmiotu zamówienia a wskazaniu takiemu towarzyszą wyrazy  „lub równoważny”. Wykonawca, który powoła się na rozwiązania równoważne opisanym przez zamawiającego jest obowiązany wykazać, że oferowane przez niego dostawy spełniają wymagania określone przez zamawiającego. 
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