ZARZADZENIE Nr 16/2014
Dyrektora Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ostrédzie

z dnia 1 wrzesnia 2014 r.

w sprawie powotania komisji do wdrazania zasad systemu HACCP przy korzystaniu

ze stotéwki w Miejskim Domu Dziennego Pobytu

Na podstawie § 18 ust. 3 Statutu Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ostrédzie
zatwierdzonego uchwatg Nr XXV/182/04 Rady Miejskiej w Ostrédzie z dnia 26 maja 2004
roku w sprawie nadania statutu Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ostrddzie,
z pozn. zm., Dyrektor Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ostrédzie zarzadza,
co nastepuje:

§1

Powotuje sie Komisje do zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci, poprzez
wdrazanie zasad systemu HACCP przy korzystaniu ze stotéwki w Miejskim Domu Dziennego
Pobytu, mieszczacej sie w obiekcie SDS ,Bratek w Ostrédzie przy ul. 11 Listopada 25,
zwang dalej ,Komisjg”, w sktadzie:
1) Kazimierz Wosiek — przewodniczacy Komisiji,
2) Dorota Kluczkowska - Begej — cztonek Komisji,
3) Robert Zebrowski — cztonek Komisiji.

§2

1. Zadaniem Komisji jest przeprowadzanie kontroli nad przestrzeganiem przepiséw
wynikajgcych z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia,
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustalajgcego ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, ustanawiajgce Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w sprawie
bezpieczenstwa zywnosciowego, oraz Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady
Nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych.

2. Komisja opracuje Krytyczne Punkty Kontroli przy korzystaniu ze stotéwki w Miejskim
Domu Dziennego Pobytu.

§3

Skrét HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point System) oznacza System
Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli. HACCP jest narzedziem zarzgdzania
bezpieczenstwem zywnosci i uniwersalng metodg systematycznej oceny mozliwosci
wystgpienia zagrozen oraz okreslenia metod ich eliminacji podczas produkcji zywnosci.
HACCP jest systemowym postepowaniem majgcym na celu zapewnienie bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci poprzez identyfikacje i oszacowanie skali zagrozen bezpieczehstwa
zywnosci z punktu widzenia jaj jakosci zdrowotnej oraz ryzyka wystgpienia tych zagrozen
podczas przebiegu wszystkich etapéw produkcji i dystrybucji zywnosci .Jest to rowniez
system majgcy na celu okreslenie metod ograniczania tych zagrozen oraz ustalenie dziatan
naprawczych.

§4
1. Zasady sytemu HACCP
System HACCP dziata w oparciu o 7 podstawowych zasad okre$lonych w Kodeksie
Zywnosciowym. Sg to:
1) Analiza zagrozen-zidentyfikowanie i ocena zagrozen oraz ryzyka ich wystgpienia,
a takze ustalenie srodkéw kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom,



2) Ustalenie Krytycznych Punktéw Kontroli, w celu wyeliminowania lub zminimalizowania
wystepowania zagrozen,

3) Ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrow), jakie
powinien spetniac i okreslenie granic toleranciji (limitow krytycznych),

4) Ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,

5) Ustalenie dziatan korygujgcych, jesli krytyczny punkt kontroli nie spetnia ustalonych
wymagan,

6) Ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system jest skuteczny
i zgodny z planem,

7) Opracowanie i prowadzenie dokumentacji systemu HACCP dotyczgcej etapdw jego
wprowadzania oraz ustalenia sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz
archiwizowania dokumentacji systemu.

2. Etapy wdrazania systemu HACCP

1. Zd efimiow anie zalresu stosowania systemu HACCP

__ﬁ_________#__

2. Utworzenie zespolu HACCP

__ﬁ_________#__

). Opisanie produldu wraz okreileniem przewidywanego sposobu wykorzvstania produldu

__%_________#__

4. Opracowanie schematu procesutechnologicznego.

__%_________#__

5. Wervfikacja schematu procesu technologicznego na linii technologiczne;j.

__%_________#__

6. Sporzadzenie listy wszystkich zagrozen isrodkdw kontroli Zasada 1/

__ﬁ_________#__

7. Okreslenie Krytyeanych Punltow Kontroli / Zasada 2/

__%_________#__

8. Okreslenie wartosici docelowych i kryvtycznych dla kazd ego punktu krvtyeznego / Zasadad' 3/

__%_________#__

9, Opracowamnie systemu monitorowania dla kazdego punktu brvtyvemmego /Zasada 4/

__%_________5__

10. Ustalenie dzialan koryvgujacych /Zasada 5/

__%_________#__

11. Ustalenie procedury wervfikacji / Zasada 6/

__%_________#__

-

12, Prowadzenie d olumentacji i zapiséw /[ Zasada T/

__%_________#__



§5
Kontrola wdrazania zasad systemu HACCP przeprowadzana jest dwa razy w miesigcu,
i odnotowywana jest protokolarnie, w rejestrze kontroli.

§6

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.



