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Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego
Specyfikacja techniczna
„Dostawa wyposażenia do pracowni nauki zawodu technik żywienia i usług gastronomicznych 
w Zespole Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego w Kamieniu Małym”
	Lp.
	Nazwa
	Opis minimalnych wymaganych parametrów technicznych
	Ilość

	1
	Stół ze zlewem jednokomorowym ze stali nierdzewnej z półką+ rozdrabniacz,  (prawy)
	Wymagany wymiar: 800mmx600mmx850mm 
− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− tył musi posiadać tzw. "rant",

- rozdrabniacz
	4

	2
	Stół ze zlewem jednokomorowym ze stali nierdzewnej z półką+ rozdrabniacz,  (lewy)
	Wymagany wymiar: 800mmx600mmx850mm
− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− tył musi posiadać tzw. "rant",
- rozdrabniacz
	2

	3
	Stół roboczy przyścienny z blokiem dwóch szuflad i półką
	Wymagany wymiar: 1000mmx600mmx850mm
− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− blaty robocze stołów ze stali nierdzewnej o grubości od 0,8 do 1,0 mm, wygłuszone płytą wiórową 

− tył musi posiadać tzw. "rant", 
	3

	4
	Stół roboczy przyścienny z blokiem dwóch szuflad i półką
	Wymagany wymiar: 1100mmx600mmx850mm
− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),

− blaty robocze stołów ze stali nierdzewnej o grubości od 0,8 do 1,0 mm, wygłuszone płytą wiórową

 − tył musi posiadać tzw. "rant", 
	1

	5
	Stół roboczy przyścienny z blokiem dwóch szuflad i półką
	Wymagany wymiar: 1200mmx600mmx850mm

− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− blaty robocze stołów wykonane są ze stali nierdzewnej o grubości od 0,8 do 1,0 mm, wygłuszone płytą wiórową

− tył musi posiadać tzw. "rant", 
	1

	6
	Stół roboczy przyścienny z blokiem dwóch szuflad i półką
	Wymagany wymiar: 1300mmx600mmx850mm

− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− blaty robocze stołów wykonane są ze stali nierdzewnej o grubości od 0,8 do 1,0 mm, wygłuszone płytą wiórową

− tył musi posiadać tzw. "rant",
	1

	7
	Stoły z basenem dwukomorowym przyścienne
	Wymagany wymiar: 1000mmx600mmx850mm

− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
- głębokość basenu 400 mm,

− tył musi posiadać tzw. "rant", 
	2 szt.

	8
	Bateria zlewozmywakowa stojąca z prysznicem (napełniacz)
	1 otworowa mocowana do stołu ze zlewem z uchwytem  ściennym
	2 szt.

	9
	Stół roboczy z półką przyścienny
	Wymagany wymiar: 1000mmx600mmx850mm

− wykonane ze stali nierdzewnej o dowolnej strukturze, sprzęt musi posiadać atest PZH (odnośnie stosowania w przemyśle spożywczym),
− blaty robocze stołów wykonane są ze stali nierdzewnej o grubości od 0,8 do 1,0 mm, wygłuszone płytą wiórową 

− tył musi posiadać tzw. "rant", 
	2 szt.

	10
	Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi
	Wymagany wymiar: 1200mmx700mmx1800mm

- konstrukcja spawana
- przestawne półki

- zamek
	1 szt.

	11
	Szafa chłodnicza
	− zasilanie 230 V;

− wym. 60 cm (+ 20%) x 80 cm (+/- 10 %) x 200 cm (+/-5 %)
− wykonanie ze stali galwanizowanej lub nierdzewnej;

− wymuszony obieg powietrza w komorze;
- elektroniczny systemy sterowania;

− izolacja termiczna 
− samoczynnie zamykające się drzwi wyposażone w zamek;

− odparowanie wody pochodzącej z rozmrażania parownika;

− 3 półki rusztowe 

− możliwość regulacji odstępów między półkami;

− nogi z regulowaną wysokością;
	1 szt.

	12
	Chłodziarka z zamrażarką
	− klasa efektywności energetycznej A+,

− pojemność całkowita min. 270 l, 

− pojemność netto chłodziarki min. 170 l, 

− pojemność netto zamrażarki min 80 l, 

− kolor: inox
	1 szt.

	13
	Zmywarka uniwersalna
	− obudowa ze stali nierdzewnej,

− funkcja wyparzania
- kosze minimum 400 x 400

- kosz do talerzy, kosz uniwersalny, kosz na sztućce, 
- dozownik płynu myjącego i nabłyszczającego

- automatyczny zmiękczacz wody z pompą wspomagającą płukanie

- podstawa do zmywarki
	1 szt.

	14
	Piec konwekcyjno-parowy 
	− zasilanie el.: 400 V 

− pojemność: 6 x GN 1/1,

− gorące powietrze 30-300 °C,

− funkcja kombi 

− funkcja gotowania 

− automatyczny podgrzew,

− automatyczne chłodzenie,

− bio-gotowanie 
− sonda termiczna,

− dotykowy panel sterujący,

− sygnalizacja zakończenia obróbki termicznej,

− szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi,

− system serwisowo-diagnostyczny,

− mycie automatyczne,
- komplet blach nieprzywierających

- podstawa
	1 szt.

	15
	Regały magazynowe:
	W skład kompletu wchodzi:

1. Regał o wymiarach - 1200mmx600x1800
 - półki pełne

 - regał skręcany

 - nogi łączone do półek za pomocą śrub

 - nogi wykonane z profilu 30x30mm

2. Regał o wymiarach - 800mmx600x1800

   - półki perforowane

   - regał skręcany

   - nogi łączone do półek za pomocą śrub

   - nogi wykonane z profilu 30x30mm
	1 komplet

	16
	Krajalnica
	- regulacja krojenia
- dodatkowy nóż teflonowy do krojenia serów

- osłona bezpieczeństwa podczas pracy

- odkręcana prowadnica ułatwiająca czyszczenie z resztek pozostałych po krojeniu

- osłona na nóż, wbudowana ostrzałka

- zabezpieczenie przed obrotem noża podczas zdejmowania obudowy

- moc (w): min. 120

- napięcie (V): 230
	1 szt.

	17
	Maszyna do mielenia (wilk do mięsa)
	- wydajność  min. 160 kg/h

- wykonana z anodowego aluminium i stali nierdzewnej, 
- rewers,
- praca ciągła do 8 godzin, 
- zabezpieczenie przeciążeniowe, 
- antypoślizgowe nóżki, w zestawie: 3 sitka (średnica otworów): 3 mm, 6 mm, 8 mm, nóż, ślimak, lejek do nadziewania, kołek dociskowy, taca do mięsa, 
	1 szt.

	18
	Naświetlacz do dezynfekcji jaj
	− zasilanie 40 W/230 V;

− szufladowy na 30 jaj;

− wykonany ze stali nierdzewnej;

− liczba lamp UV- 4 sztuki;

− trwałość promienników: ok. 7500 godz.;

− czas trwania naświetlania: 90 sekund;

− licznik czasu pracy;
	1 szt.

	19
	Podgrzewacz do potraw
	− podgrzewany paliwem wykonany w całości ze stali chromowanej,

− pojemność 9 l,

− pokrywa otwierana do 90º.

W wyposażeniu:

− 2 pojemniki na paliwo, 

− pojemnik GN 1/1 o głębokości 65 mm
	1 szt.

	20
	Podgrzewacz do talerzy
	− regulacja temperatury,

− lampka kontrolna,

− odpowiedni do talerzy Ø 320 mm min 30 szt.
	1 szt.

	21
	Pakowarka próżniowa
	− wyświetlacz cyfrowy,

− automatyczna praca,
− regulowany czas zgrzewania,

− zasilanie: 230 V
- długość listwy zgrzewającej: min 300 mm
	1 szt.

	22
	Wózek kelnerski do flambirowania 
z kuchenką jednopalnikową.


	− model standardowy wykonany z płyty laminowanej, 

− wysuwana szuflada na sztućce, 

− szafka na butlę gazową,

− kuchenka gazowa ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem termoparą,

− składana boczna półka z płyty,

− półka na butelki,

− obrotowe kółka o śr. 125 mm, w tym dwa z hamulcami,
	1 szt.

	23
	Wózek kelnerski 3-półkowy
	- minimalne wymiary powierzchni roboczej 880x500
- gumowe kółka z hamulcami

- stal nierdzewna
	1 szt.

	24
	Grill gastronomiczny (podwójny)
	Grill kontaktowy podwójny:

− obudowa wykonana ze stali nierdzewnej,

− żeliwne płyty robocze,

− powierzchnia płyty górnej: ryflowana,

− powierzchnia płyty dolnej: gładka,

− oddzielne sterowanie,

− rynienki na tłuszcz;

− kontrolka pracy i grzania,

− regulacja temperatury: 50÷300°C,

− moc: min 4 kW,

− zasilanie: 230 V.
	1 szt.

	25
	Kuchenka indukcyjna



	−klasa efektywności energetycznej  min. A,

- kuchenka indukcyjna z piekarnikiem;

− indukcyjna płyta kuchenna z 4 polami, 

− piekarnik elektryczny wielofunkcyjny z termoobiegiem, 

-  szerokość 60 cm 

− moc min. 9,6 kW.

- kolor:  inox
	6 szt.

	26
	Ekspres do kawy
	- automatyczny ekspres do kawy, 
- dotykowy ekran, 
- możliwość przygotowania różnego rodzaju napoju: espresso, kawa czarna, cappuccino, latte, gorąca woda, spienione mleko, 
- możliwość korzystania z kawy mielonej, 
- młynek z regulacją mielenia kawy, regulacja ilości kawy,
- licznik zrobionych kaw,
- regulacja temperatury parzenia kawy, 
- ruchoma wylewka, 
- zbiornik na wodę o poj. 2l
- ciśnienie: 19 bar
	1 szt.

	27
	Mikser
	− mieszanie, miksowanie, ubijanie piany
− moc min. 400 W
	6 szt.

	28
	Kociołek do zup (10 l)
	- zasilanie elektryczne, kociołek, pokrywa i pojemnik na wodę, łyżka  ze stali nierdzewnej,  grzałka z termostatem
- pojemność 10 l
	1 szt.

	29
	Bielizna stołowa
	Komplet:

12 szt. obrusów (210x150) – białe,

12 szt. serwet (6 - 54x150, 6 - 75x75) – kolorowe (kolory do uzgodnienia 
z Zamawiającym),

24 szt. stożki –serwety (50x50) – białe.
	1 komplet

	30
	Serwis obiadowy i kawowy na 24 osoby
	Biały bez malowanych wzorów, do mycia mechanicznego w zmywarkach.

Skład zestawu:

Sosjerka pojemność  400ml 1 szt., Podstawka pod sosjerkę szt. 1., Talerze deserowe 24 szt., Talerze głębokie 24 szt., Talerze obiadowe 24 szt., Waza do zupy 1 szt., Półmisy: 30 cm – 1 szt., 35cm – 1 szt., Miska 22cm – 1 szt., Solniczka 1 szt., Pieprzniczka 1 szt.

Filiżanka 24 szt., Podstawka pod filiżankę 24 szt., Talerzyk do ciasta 24 szt., Dzbanek do kawy + pokrywka pojemność min.1 litr 1 szt., Dzbanek do śmietanki 1 szt, Cukiernica + pokrywka 1 szt.,
	1 szt.

	 31
	Drobne wyposażenie stanowisk


	Wyposażenie wchodzące w skład jednego kompletu

1. Garnki  z pokrywkami - 3 szt. 1l, 1,5 l, 2,5 l.

2. Patelnie - 3 szt. średnica 18-20 cm, 22-24 cm, 26-28 cm.

3. Miski metalowe - 3 szt. 0,75 l, 0,9 l, 1,4 l.

4. Sztućce -2 szt. łyżeczka, 2 szt. widelczyk, 2 szt. łyżka, 2 szt. widelec, 2 szt. nóż

5. Wyciskacz do czosnku - stal nierdzewna

6. Rondel z pokrywką 1,9 l

7. Praska do ziemniaków -stal nierdzewna

8. Stolnica drewniana  - wymiary min. 70x50

9. Nóż kuchenny uniwersalny - stal nierdzewna

10. Obieraczka do warzyw - stal nierdzewna

11. Nóż do warzyw jarzyniak - stal nierdzewna

12. Kompotierki + podstawki - 2 szt. 

13. Sito stalowe średnica 24 cm

14. Sosjerka z podstawką 180 ml

15. Łopatka drewniana

16. Bulionówki  + podstawka 2 szt. 

17. Naczynie  do zapiekania  10 cm

18. Naczynie miarowe 0,5 l

19. Pucharki + podstawka - 2 szt. 

20. Chochla - stal nierdzewna

21. Tarka sześciokątna - stal nierdzewna

22. Talerzyki deserowe - 3 szt. 

23. Talerzyki zakąskowe - 3 szt. 

24. Talerze do dania zasadniczego - 3 szt. 

25. Talerze głębokie - 3 szt. 

26. Waza na zupę 3 l

27. Blacha do wypieku  ciast prostokątna UNIWERSALNA 39,5 x 23,5, z powłokom nieprzywierającą

28. Silikonowy pędzel  do smarowania ciast
	6 kompletów
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