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Regulamin pracy Zespotu Degustacyjnego

1. Zespot powotany jest do obiektywnej i bezstronnej oceny jakosci probek art.
spozywczych oferowanych przez wykonawcow w postgpowaniach przetargowych.

2. Pracownicy Zespotu zobowiazani sa do rozpoznania preferencji kuracjuszy co do
wymagan stawianych ocenianym produktom.

3. Sklad Zespotu stanowia: przewodniczacy, koordynator ds. Zywienia, kierownicy,
dietetycy Punktéw Zywienia w poszczegdlnych obiektach ,,Uzdrowisko Rabka” S.A.

4. W pracach Zespotu uczestniczy¢ bedzie po jednym przedstawicielu z kazdego Punktu
Zywienia w obiektach Zamawiajacego.

5. Przewodniczacy Zespotu Degustacyjnego odpowiedzialny jest: organizacjg pracy,
zapewnienie anonimowosci zrodta pochodzenia ocenianych probek zywnosci a takze
za przygotowanie pomieszczenia przeznaczonego do przyjecia i degustacji probek
Zywnosci.

6. Zamawiajacy przyznaje kryterium jakosci wagg punktowa 30 pkt.

7. Kryterium ,jakosci produktu” zostata podzielona na nastgpujace podkryteria:
e Smak -20
e Zapach -5

e Konsystencja - 5

8. Czlonkowie Zespotu Degustacyjnego oceniaja jakos¢ kazdego produktu
w poszczegolnych podkryteriach. Produkty ocenione otrzymujg oceng punktowa od 1
do max ilo$ci punktéw mozliwych do uzyskania w danym podkryterium .

9. Po zakonczeniu oceny jakosci produktow, Przewodniczacy Zespotu zsumuje oceny
punktowe w poszczegolnych podkryteriach dla kazdego zestawu 1 wylicza srednig
ilo$¢ punktow przyznang danemu zestawowi, ktora bedzie stanowi¢ oceng punktowq
oferty w kryterium ,,jakosc produktow™.
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