 Znak sprawy : ZP/02/PN/2017

     SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA NA DOSTAWY
ART. SPOŻYWCZYCH  W POSTĘPOWANIU PROWADZONYM W TRYBIE  PRZETARGU NIEOGRANICZONEG0

o wartości  poniżej kwot progowych określonych w przepisach wydanych na podstawie art.11ust.8                     Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2015 r., poz.2164, ze zm.) 
1.   Zamawiający :                         

                                                           "Uzdrowisko-Rabka" S.A.

34-700 Rabka-Zdrój , ul Orkana 49

tel.018 26 76 020, fax.018 26 76 010.                                                                                    www.uzdrowisko-rabka.pl
e-mail : sekretariat@uzdrowisko-rabka.pl
NIP PL  7350008661, Regon 491971074 , KRS – 0000068470
2. Zamawiający ogłasza przetarg nieograniczony na sprzedaż i dostawy mięs   woł/wp       

              CPV 15100000-9 , i  wyrobów wędliniarskich  woł/wp CPV 15131134-3.
           Zamawiający przewiduje zastosowanie procedury, o której mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp. 
           3. Opis przedmiotu zamówienia:
Zadanie 1: Sprzedaż i dostawy mięs woł/wp w orientacyjnej ilości 7550,00 kg , +1300,00  kg kości.

Mięsa świeże, nie mrożone, usunięte luźne strzępy mięs, z młodych sztuk / do 2 lat /.

 - Antrykot : częściowo odkostniony, element bez kości kręgowych

- Łopatka wieprzowa bez kości: element bez skóry, i ścięgien, bez pozostałości mięsa kl.IV.

- Mięso gulaszowe wołowe : ​element / z karku / mięsa, bezkrwawego bez skóry, ścięgien, luźnych

   strzępów mięsa, zawartość tłuszczu do 15 %
- Schab wp bez kości : element pozbawiony kości ,bez tkanki tłuszczowej, błon, ścięgien, bez

   warkocza od strony boczku.
- Wołowina pieczeniowa b/k ekstra : mięso z udźca ćwierćtuszy tylnej, odkostnione, bez tkanki

    tłuszczowej, błon, ścięgien.

- Wołowina pieczeniowa b/k : mięso z  łopatki, odkostnione, bez tkanki tłuszczowej, błon, ścięgien.
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawarty jest  w zał. nr 3.1. do SIWZ.
Zadanie 2. Sprzedaż i dostawy wędlin  woł/wp  w orientacyjnej ilości 6650,00  kg.
3.1. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawarty jest  w zał. nr 3.2. do SIWZ.                                    3.2. Ilości artykułów podane w tabelach są szacunkowe i mogą ulec zmianie w czasie  trwania  umowy.
3.3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do rezygnacji z niektórych produktów ( w  przypadku wystąpienia istotnych okoliczności powodujących, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym), jak również możliwość zmiany ilości i rodzaju asortymentu  w ramach wartości umowy.
 4. Zamawiający  dopuszcza składanie ofert częściowych / zadanie nr 1, lub nr 2 /.

 5. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

 6. Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.

 7.Termin wykonania zamówienia: sukcesywnie od 01.03.2017r, do 31.08.2017 r.

 8.Warunki udziału w postępowaniu, oraz sposób dokonywania oceny spełnienia tych warunków :     

      8.1.O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki określone      
       w art.22 ust.1 ustawy Pzp. z dnia 29.01.2004 r. z późniejszymi zmianami. 

8.2.O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu na

       mocy art.24 ust 1 pkt 12-23 ustawyPzp. z dnia  29.01.2004 r. z późniejszymi zmianami. 
9. Ocena spełnienia warunków udziału  w postępowaniu i niepodlegania wykluczeniu z postępowania, zostanie dokonana w oparciu o załączone do oferty oświadczenia i dokumenty.
10.  Informacja o oświadczeniach i dokumentach, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, oraz braku podstaw do wykluczenia:
10.1. Wykonawca zobowiązany jest dołączyć do oferty aktualne na dzień składania ofert oświadczenia,  na załączonych wzorach ( zał. nr 4 i zał. nr 5 ) w celu wstępnego potwierdzenia, że spełnia warunki udziału w postępowaniu i nie podlega wykluczeniu.  W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie, oświadczenia te składa każdy z Wykonawców.

10.2 Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając  w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.
10.3.Wykonawcy mogą ubiegać się o zamówienie wspólnie, na zasadach określonych w  art.23 Ustawy Pzp.
10.4) Stosowny dokument, lub  oświadczenie Wykonawcy, że prowadzona działalność jest wpisana do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli   organów   Państwowej Inspekcji Weterynaryjnej  / w przypadku producenta produktów pochodzenia zwierzęcego     pozostającego pod nadzorem  PIW/ lub Państwowej Inspekcji Sanitarnej / gdy  Wykonawca nie będący producentem pozostaje pod nadzorem  PIS /, lub certyfikat   wystawiony przez upoważnioną  jednostkę certyfikacyjną stwierdzającą , że w procesie produkcji lub obrocie  artykułami żywnościowymi jest stosowany system HACCAP / ustawa z dnia 25 sierpnia DZ.U. Nr 171, poz. 1225, lub ustawa o produktach pochodzenia zwierzęcego -Dz.U. z 2006 r. Nr17poz.127/.
10.5 Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium  Rzeczypospolitej  Polskiej,składa  dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio,  że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości. Jeżeli w miejscu zamieszkania osoby lub  w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się tych dokumentów, zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio do miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania.
10.6. Ocena spełnienia warunków udziału  w postępowaniu i niepodlegania wykluczeniu z postępowania, zostanie dokonana w/g formuły spełnia /nie spełniana, w oparciu o załączone do oferty dokumenty  i oświadczenia.
10.7. Dokumenty należy przedłożyć w formie oryginału, lub kserokopii poświadczonej za

         zgodność z oryginałem przez osobę uprawnioną do reprezentacji Wykonawcy w obrocie

         gospodarczym.

11.Zamawiający ustala następujące szczegółowe warunki wykonania zadania :
11.1.Wykonawca będzie dostarczał towar środkami transportu dostosowanymi do przewozu 

        żywności ( mięsa 1 raz, wędliny  2 razy w tygodniu), w dni robocze do 2 obiektów 

       /loco-magazynów/ Zamawiającego położonych na terenie Rabki-Zdrój , o wartości 

        minimalnej dostawy jednorazowej : zad.nr 2.-300 zł., zad. nr 1.- od 200 zł do 300 zł*/   powyżej 300 zł* brutto, /dodatkowe  kryterium oceny: 20 pkt, lub 10 pkt, zgodnie z ofertą Wykonawcy /.

11.2.Dostawa będzie wykonana w godz. 8.00 do 12.00, w ciągu 48 godz. od złożenia

         zamówienia  (tel.fax.email).

11.3.Dostarczany towar będzie w gat. I , spełniający  wszystkie wymogi w zakresie fito –

         sanitarnym, obowiązujących atestów, Polskich Norm i Prawa Żywnościowego,

        oraz  będzie oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami.

11.4.Wykonawca zapewni cały asortyment wymieniony w formularzu asortymentowo –

        cenowym. Wymagana jest pełna realizacja zapotrzebowań  złożonych na dany dzień.

      11.5.Cena będzie miała charakter stały przez cały czas obowiązującej umowy.

11.6.Termin płatności 30/60 dni, dodatkowe  kryterium oceny ofert: 5 pkt lub 10 pkt 

        zgodnie z ofertą Wykonawcy.

11.7.Towar reklamowany będzie wymieniony na pełnowartościowy:

       dla zad.nr 2.-w ciągu 24 godzin.

       dla zad.nr 1 - w ciągu 24/48 godzin, zgodnie z ofertą   Wykonawcy/ dodatkowe kryterium 

        oceny ofert: 10 lub 5 pkt /.

11.8.Wymagane min. terminy przydatności do spożycia : mięsa- 5 dni, wędliny -7 dni.        

      11.9. Daty przydatności do spożycia, określone będą zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie

              przepisami, na dołączonych do produktów etykietach.   

      11.10.Upoważnionymi do odbioru towaru są Kierownicy, lub Dietetycy Punktów Żywienia. 
12. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami, oraz przekazywanie oświadczeń i dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się  z Wykonawcami.

12.1.  Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje Zamawiający                        i Wykonawcy przekazują pisemnie, faksem ( nr faksu 018 26 76 010) lub pocztą elektroniczną             na  adres:  e-mail: zakupy@uzdrowisko-rabka.pl
12.2.Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia, inne informacje oraz pytania kierowane do Zamawiającego przekazywane z zacho​waniem formy pisemnej należy kierować na adres Zamawiającego podany w punkcie 1 niniejszej SIWZ.

12.3.Każda ze stron na żądanie drugiej strony, niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych  za pomocą faksu lub pocztą elektroniczną.

12.4.Korespondencję uważa się za złożoną w terminie, jeżeli  jej treść dotarła do  Zamawiającego                                 w godzinach pracy od poniedziałku do piątku 7.00  do 15.00, przed upływem terminu.
15.Osobą uprawnioną do porozumiewania się z Wykonawcami jest
 Leszek Chorągwicki, tel. 018 26 76 020,  tel. 690 801 508
16.Wadium nie  jest wymagane.

17.Zamawiający nie przewiduje wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

18.Termin związania z ofertą : 30 dni od upływu terminu do składania ofert.
19.Opis sposobu przygotowania oferty:
     19.1.Wykonawcy zobowiązani są zapoznać się dokładnie z informacjami zawartymi w SIWZ    

        i przygotować ofertę zgodnie z wymaganiami określonymi w tym  dokumencie.

    19.2.Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty własne związane z przygotowaniem  i złożeniem 

      oferty, niezależnie od wyniku postępowania, z zastrzeżeniem   art. 93 ust. 4 Ustawy.

    19.3. Wykonawca może złożyć w prowadzonym postępowaniu wyłącznie jedna ofertę

    19.4. Zaleca się , aby wszystkie kartki oferty były spięte /zszyte/ w sposób stały, ponumerowane  

             oraz  podpisane  przez osobę  uprawnioną do występowania w imieniu Wykonawcy. Przy  

             podpisywaniu oferty przez przedstawiciela wykonawcy,  należy dołączyć umocowanie 

             prawne.  Ewentualne poprawki w tekście oferty muszą   być naniesione w czytelny sposób 

             i parafowane przez osoby uprawnione.

20. Informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o  zwalczaniu

     nieuczciwej konkurencji, powinny być przez wykonawcę  oddzielne zszyte i ponumerowane 

     oraz opisane: informacje stanowiące tajemnice przedsiębiorstwa. Informacje te będą  stanowić 

     odrębną część oferty nie  podlegającą   udostępnieniu.

 21.Ofertę należy złożyć  z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności,
       w zamkniętej kopercie/opakowaniu, oznaczonej danymi Wykonawcy  i napisem:            
                                     Przetarg na dostawę mięs i wędlin woł/wp.

                         nie otwierać  przed  dniem 20.02.2017 r, do  godz.12:00".
Wykonawca może wprowadzić zmiany w złożonej ofercie lub ją wycofać, pod warunkiem, że uczyni to przed upływem terminu składania ofert. Zarówno zmiana jak i wycofanie oferty wymagają zachowania formy pisemnej.

22.Miejsce i termin składania oraz otwarcia ofert

22.1. Oferty należy składać na adres zamawiającego /pkt.1 SIWZ sekretariat/.Termin składania ofert upływa dnia 20.02.2017 r, do godz. 08:30. Oferty złożone po tym terminie zostaną zwrócone bez otwierania. Decydujące znaczenie dla oceny zachowania powyższego terminu ma data i godzina wpływu oferty do Zamawiającego.

22.2. Publiczne otwarcie ofert nastąpi w dniu:

         20.02.2017 r, do godz. 12:00,  w siedzibie Zamawiającego, /Sala Konferencyjna /.

23. Kryteria wyboru oferty. 
23.1. Zadanie 1.
               

   -     (C) - cena 60%, łączne wynagrodzenie za realizację zadania.
   -     (T) - termin płatności 5-10 pkt
   -     (W) - wartość minimalnej dostawy jednorazowej 10-20 pkt
   -     (R) - termin załatwienia reklamacji 5-10         

23.1.1.Oferty zostaną ocenione za pomocą systemu punktowego  wg wzoru :



M – maksymalna ilość punków możliwa do otrzymania dla danej oferty



M = C +T+W+R, gdzie:

C= (C min.: C oferty x 100) x 60%     

C= ilość punktów danej oferty.

C min.= cena oferty najtańszej.

C oferty = cena badanej oferty.

            T  - termin płatności:   30 dni = 5 pkt, 60 dni = 10 pkt .
           W-wartość minimalnej dostawy jednorazowej :200 zł do 300 zł =20 pkt, powyżej 300 zł =10 pkt
           R- termin załatwienia reklamacji : do 24 godz.=10 pkt,  24-48 godz.= 5 pkt
23.1.2. Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, który uzyska najwyższa  ilość 

            punktów.

23.2. Zadanie 2.


                   -     (C) - cena 60%, łączne wynagrodzenie za realizację zadania.
                   -     (T) - termin płatności 5-10 pkt
                   -     (J) - jakość produktu – max.30 % - łączna ocena jakości /  wg zasady podanej

                                w  Regulaminie pracy zespołu degustacyjnego/.

23.2.1. Oferty zostaną ocenione za pomocą systemu punktowego  wg wzoru :



M – maksymalna ilość punków możliwa do otrzymania dla danej oferty



M= C(cena)+J(jakość) + T(termin płatności ) gdzie :

C = (C min.: C oferty x 100)  /x 60%     

C= ilość punktów danej oferty.

C min= cena oferty najtańszej.

C oferty = cena danej oferty.

T  - termin płatności:    30 dni = 5 pkt, 60 dni = 10 pkt .
J =(1pkt=1%) ilość punktów jaką otrzymała oferta w ocenie Komisji degustacyjnej (max 30).

Do obliczania punktacji ofert przyjęto : 1pkt=1%
23.2.2.Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, który uzyska najwyższa ilość

         punktów.

23.2.3.Regulamin pracy Zespołu degustacyjnego stanowi załącznik nr 7 do SIWZ.

24.Cena podana w ofercie powinna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia.

25.Cena nie ulegnie zmianie przez okres związania ofertą.

26.Środki ochrony prawnej
Wykonawcom, których interes prawny w prowadzonym postępowaniu doznał uszczerbku przysługują środki odwoławcze określone  w dziale VI  /środki ochrony prawnej / Ustawy 
z dnia 29 stycznia 2004 r- Prawo zamówień publicznych.
27.Zamawiający poprawi omyłki  w ofertach, stosownie do treści art.87 Ustawy PZP.

28.Zamawiający odrzuci ofertę, jeżeli zaistnieją przesłanki określone w art.89 Ustawy Pzp.

29.Zamawiający unieważni postępowanie o udzielenie zamówienia jeżeli zaistnieją okoliczności  określone w art. 93  ustawy Pzp.

30.Ogłoszenie wyników postępowania przetargowego.
   Wyniki postępowania zostaną ogłoszone na stronie internetowej :www.e-bip.org.pl/uzdrowiskorabka/ i na tablicy ogłoszeń w siedzibie Zamawiającego. Ponadto wszyscy uczestnicy postępowania zostaną powiadomieni o wyniku przetargu.
Wykonawca, którego oferta zastała najwyżej oceniona, w terminie 3-dni od daty zamieszczenia na stronie internetowej Zamawiającego informacji określonych w art 86.ust.5. ustawy Pzp. dostarczy Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej ( druk- zał. nr 6 do SIWZ).
31.Gwarancja i inne zobowiązania wykonawcy
Wykonawca udziela gwarancji na warunkach ogólnych i dodatkowo określonych w niniejszej SIWZ, oraz umowie zawartej do przedmiotowej sprawy.

32.Zasady udostępniania dokumentów.
32.1.Uczestnicy postępowania maja prawo wglądu do treści protokołu oraz ofert w trakcie prowadzonego postępowania na zasadach określonych w art.96.pkt 3.Ustawy Pzp.                      z wyjątkiem dokumentów stanowiących tajemnice przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i dokumentów lub informacji zastrzeżonych przez Wykonawcę postępowania.

32.2.Udostępnianie odbywać się będzie wg poniższych zasad :

- zamawiający udostępnia wskazane dokumenty po otrzymaniu pisemnego wniosku.

- zamawiający wyznacza termin, miejsce oraz zakres udostępnianych dokumentów.

- udostępnienie dokumentów może mieć miejsce wyłącznie w siedzibie Zamawiającego 

- kopiowanie odpłatne , cena za 1 stronę 0,50 zł.

33.W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy Ustawy-Prawo zamówień  

     publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r, oraz Kodeks Cywilny.

34. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się  Wykonawców, co do których zaistnieją

       przesłanki określone w art.24.1.Ustawy Pzp.
35.Ofertę Wykonawcy wykluczonego uznaje się za odrzuconą.

36.Wykonawca dostarczy próbki podlegające ocenie jakości do Punktu Żywienia  Szpitala Kardiologicznego   w Rabce Zdroju, Al.Jordana 2, w dniu 20 .02.2017 r.   w  godz. 07:40-08:10,  Przewodniczącemu Zespołu Degustacyjnego. Przewodniczący Zespołu Degustacyjnego  w obecności osób dostarczających   próbki   produktów przyporządkuje złożonemu zestawowi kolejny numer, co zastanie odnotowane  w protokole przyjęcia próbek żywności.
36.1. Wszystkie próbki powinny być pokrojone w plasterki  i zaopatrzone w opis zawierający

dane  producenta, nazwę  handlową i skład produktu. Próbki nieopisane, lub opisane o inny sposób nie będą oceniane, a oferta Wykonawcy będzie odrzucona  na podst. art. 89.1.2. Ustawy Pzp. Wymagana  wielkość poszczególnych    próbek –  od 10g do 15g (same próbki wędlin, bez  dodatków   dekoracyjnych ).
36.2. Wraz z dostarczonymi próbkami degustacyjnymi,Wykonawca może dostarczyć  fakturę VAT.

37. Na ofertę składają się następujące wypełnione dokumenty:
37.1.Formularze oferty /z wykorzystaniem załączonego wzoru/ - załącznik nr 1.1 i 1.2

37.2.Oświadczenia i dokumenty wymienione w pkt 10 SIWZ,  podpisane przez osoby uprawnione.

37.3.Formularze asortymentowo-cenowe oferty /z wykorzystaniem załączonych wzorów 

- załącznik nr 3.1. , 3.2 do SIWZ (wszystkie ceny w formularzu powinny być  poddane

               w złotych polskich, powiększone o należny podatek VAT);

      37.4. Próbki smakowe (zadania nr 2)- do oceny jakości produktów -  

              Wymagane 100% asortymentu, wyszczególnionego w  zał. nr 3.2. 

38. Załączniki stanowiące integralną część SIWZ:
Załącznik  nr 1.1. i 1.2,: formularze oferty.

Załącznik  nr 2: projekt umowy.

Załącznik  nr 3.1 , 3.2 : formularze asortymentowo-cenowe.

Załączniki nr 4 , 5 , 6,  : oświadczenia Wykonawcy. 

Załącznik  nr 7: regulamin pracy Zespołu degustacyjnego.

Rabka Zdrój, dnia 09.02.2017 r.

                                                      …................................………………………

                                                     w imieniu Zamawiającego
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